MHENDI

CHOCOLATE FOUNTAIN

274156, 274163

You should read this user manual carefully before
using the appliance.

Sie sollten diese Bedienungsanleitung sorgfaltig
lesen, bevor Sie das Gerat verwenden.

Lees deze gebruikershandleiding zorgvuldig door
voordat u het apparaat gebruikt.

Przed uzyciem urzadzenia nalezy uwaznie przeczytac
niniejsza instrukcje obstugi.

Vous devez lire attentivement ce manuel d'utilisation
avant d'utiliser lappareil.

E necessario leggere attentamente questo manuale
utente prima di utilizzare l'apparecchio.

Ar trebui s3 cititi cu atentie acest manual de utilizare
nainte de a utiliza aparatul.

I'Iepep, MCMosb30BaHMEM npmﬁopa BHMUMATESIbHO
NpoYTNTE 3TO PYKOBOACTBO NONb30BaTeNd.

Mpénet va dlaBaceTe NPOCEKTIKG AUTO TO EYXELPLOLO
XPNONG NP XpNOLHOMOLNTETE TN CUOKEUN.

Pred uvedenim spotiebice do provozu byste si méli
peclivé precist navod k pouziti.

Pred uvedenim spotrebica do prevadzky by ste si mali
dokladne precitat navod na pouZitie.



READ MANUAL
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INDOOR

Keep these instructions with the appliance.

Bewahren Sie diese Anweisungen zusammen mit dem
Gerat auf.

Bewaar deze instructies bij het apparaat.

Przechowu;j te instrukcje razem z urzadzeniem.
Conservez ces instructions avec l'appareil.
Conservare queste istruzioni insieme all'apparecchio.
Péstrati aceste instructiuni la aparat.

XpaHuTe 3TV MHCTPYKLMKM BMecTe ¢ npubopom.

For indoor use only.

Nur fiir den Innengebrauch.

Alleen voor Gebruik binnenshuis.

Tylko do uzytku w pomieszczeniach.

Pour une utilisation en intérieur uniquement.
Solo per uso interno.

Numai pentru uz interior.

Tonbko ANS UCNONB30BaHMA BHYTPN NOMELLEHNN.
Movo yla ecwTepLkn xpnon.

FOOD CONTACT

Quhagre auTég TG 0dNnyieg 0TN CUOKEUN.
Tyto pokyny uschovejte u pistroje.
Tieto pokyny si uschovajte spolu so spotrebi¢om.

Pouze pro vnitfni pouZiti.
Iba na vnutorné pouzitie.




Dear Customer,

Thank you for purchasing this Hendi appliance. Read this manual carefully, paying particular attention
to the safety regulations outlined below, before installing and using this appliance for the first time.

Safety regulations

* This appliance is intended for buffet and household use.

¢ Only use the appliance for the intended purpose it was designed for as described in
this manual.

o The manufacturer is not liable for any damage caused by incorrect operation and
improper use.

» Keep the appliance and electrical plug away from water and other liquids. In the event
the appliance falls into water, immediately remove the power plug from the socket.
Do not use the appliance until it has been checked by a certified technician. Failure to
follow these instructions will cause life threatening risks.

o Never attempt to open the housing of the appliance by yourself.

* Do not insert objects into the housing of the appliance.

* Do not touch the plug with wet or damp hands.

-A DANGER OF ELECTRIC SHOCK! Do not attempt to repair the appliance by
yourself, repairs are only to be conducted by qualified personnel.

* Never use a damaged appliance! When it's damaged, disconnect the appliance from
the socket and contact the retailer. m

* WARNING! Do not immerse the electrical parts of the appliance in water or other
liquids.

¢ Never hold the appliance under running water.

* Reqularly check the power plug and cord for any damage. When damaged it must be
replaced by a service agent or similarly qualified person in order to avoid danger or
injury.

o Make sure the cord does not come in contact with sharp or hot objects and keep it
away from open fire. Never pull the power cord to unplug it from the socket, always
pull the plug instead.

* Make sure that the power cord and/or extension cord do not cause a trip hazard.

* Never leave the appliance unattended during use.

* WARNING! As long as the plug is in the socket the appliance is connected to the power
source.

o Turn off the appliance before unplugging it from the socket.

¢ Connect the power plug to an easily accessible electrical socket so that in case of
emergency the appliance can be unplugged immediately.

o Never carry the appliance by the cord.

* Do not use any extra devices that are not supplied together with the appliance.

¢ Only connect the appliance to an electrical outlet with the voltage and frequency
mentioned on the appliance label.
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o Never use accessories other than those recommended by the manufacturer. Failure
to do so could pose a safety risk to the user and could damage the appliance. Only use
original parts and accessories.

¢ This appliance should not be operated by persons with reduced physical, sensory or
mental capabilities, or persons that have a lack of experience and knowledge.

¢ This appliance should, under any circumstances, not be used by children.

* Keep the appliance and its power cord out of reach of children.

* WARNING: ALWAYS switch off the appliance and unplug from power socket before
cleaning, maintenance or storage.

Special Safety Regulations

» Do not place the appliance on a heating object (gasoline, electric, charcoal cooker, etc.).
Keep the appliance away from any hot surfaces and open flames. Always operate the
appliance on a level, stable, clean, heat-resistant and dry surface.

* Do not use the appliance near explosive or flammable materials, credit cards, magnetic
discs or radios.

* This appliance is not intended to be operated by means of an external timer or separate
remote-control system.

* WARNING: Keep all ventilation openings in the appliance clear of obstruction.

* During use allow at least 20 cm of space around the appliance for ventilation purposes.

* Do not use water jet, steam cleaner or rinse under water as the parts will get wet and
this might result in an electric shock.

o CAUTION! Securely route the power cord in order to prevent unintentional pulling or
contact with the heating surface.

* Do not clean or store the appliance unless it is completely cooled down.

Intended use

e This appliance is intended for buffet and house-
hold use.

e The appliance is designed only for heating a
variety of chocolate directly. Any other use may
lead to damage of the appliance or personal
injury.

e Operating the appliance for any other purpose
shall be deemed a misuse of the device. The
user shall be solely liable for improper use of
the device.

Grounding installation

This appliance is classified as protection class
I and must be connected to a protective ground.
Grounding reduces the risk of electric shock by
providing an escape wire for the electric current.

This appliance is fitted with a power cord that has
a grounding wire and grounded plug. The plug
must be plugged into an outlet that is properly
installed and grounded.



Main parts of the appliance

. Pipe holder

. Fountain pipe

. Auger

. Silica gel ring (@ 24mm)
. Air-proof ring (@ 20mm)
Base unit

. FUSE housing

. Motor / Heater switch

. Power connector

10. Temperature adjuster
11. Heat dissipation hole
12. Motor axle

13. Seal ring (@ 220mm)
14. Chocolate pool
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Putting the appliance into use

e Check to make sure the appliance is undam-
aged. In case of any damage, contact your
supplier immediately and do NOT use the ap-
pliance.

Remove all the packing material and protection
fitm (if applicable).

Place the appliance on a level and steady sur-
face, unless mentioned otherwise. Two of the
three feet of the base unit can be adjusted in
height to level the appliance.

Do not place the chocolate fountain near an air-
conditioning duct, open door or window. Cool
air will solidify the chocolate and stop the even-
ly flow of chocolate.

Make sure there is enough clearance around
the appliance for ventilation purposes.

Position the appliance in such a way that the
plug is accessible at all times.

Unpack the chocolate fountain.

The packaging contains a base unit, a choco-
late pool, a fountain pipe, a pipe holder, a auger,
a seal ring, five silicon seal rings. five air-proof
rings and two fuse(thermal cut-out).

e Keep the packaging if you intend to store your
appliance in the future.

¢ Clean the appliance before use (See ==> Clean-
ing and Maintenance).

e Place the seal ring [13] on the top of round edge
of the base unit[6].

e Screw in the chocolate pool [14] on the base
unit by clockwise.

e Place the auger([3] on the motor axle[12] of the
base unit.

e Place the fountain pipel2] over and cover the
auger[3] and screw in the fountain pipe[2] on
the base unit[6] by anti-clockwise.

e Place the pipe holder[1] on the top of fountain
pipel2] and line up the center hole with the top
of auger(3].

e The chocolate fountain is now ready for use.



REPLACE the thermal cut-out

* Please note that a FUSE housing[7], which
covered with a protective cap, is located on the
right side of heater / motor switch of the appli-
ance(See diagram).

e Unplug the appliance from the electrical outlet
first.

e Allow the appliance to completely cool down.

e Unscrew the black protective cap of the FUSE
housing[7] by anti-clockwise.

e Press and screw back the protective cap of
FUSE housing[7] by clockwise after thermal
cut-out(included) is replaced.

Instructions for use

e Switch position: Left is for the heater, Right is
for the motor.

e Turn on the heating element and switch to
80°C to preheat the chocolate fountain around
3 - 5mins.

 Prepare 6000 grams (274156] / 8000 grams
(274163) of chocolate as follows:

- Put the chocolate in a heat-resistant bowl.

- Put the bowl in a pot with warm water (60°C]).
NOTE! Don't let the water boil.

- Stir the chocolate until is has melted com-
pletely. Do not add water to or spil water into
the chocolate.

- The chocolate has to be fluid (like yoghurt]. If
that is not the case, add some tasteless veg-
etable oil (sun flower] to it.

e Turn on the motor and pour the chocolate into
the lower bowl.

e The auger moves the chocolate up.

® You can start now.

* Only use fruit that is sufficiently cooled and has
a dry surface. The low temperature of the fruit
helps the chocolate to solidify and the dry sur-
face helps the chocolate to attach easier to the
fruit. Too much moist/water will deteriorate the
consistancy of the chocolate.

Note! Air bubbles in the fountain pipe disrupt the

evenly flow of chocolate. In which case you must

turn off the motor and wait for the air bubbles
to escape from the fountain pipe (this may take

a few minutes). It is normal for air to escape at

the bottom of the fountain pipe during this pro-

cedure. Switch the motor on again if the fountain
pipe is free of air bubbles.

Note! Be careful of temperature adjuster. Too

high temperature will be turning chocolate into

bad quality quickly.

Cleaning and maintenance

e Always remove the plug from the socket before
cleaning.

* Remove the chocolate from the chocolate foun-
tain immediately after use. Don't let the choc-
olate solidify in the chocolate fountain. Don't
pour the chocolate into the kitchen sink or
toilet as it will solidify and block the drain and
sewer system.

* Never submerge the base unit of the choco-
late fountain in water or other liquid cleaning
products.
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e Clean the base unit of the chocolate fountain
with a slightly moist cloth and warm water.
Warm water cleans the chocolate residue
much better than hot water.

* Never use aggressive cleaning agents or abra-
sives. Do not use any sharp or pointed objects.
Do not use petrol or solvents! Clean with a
damp cloth and detergent if necessary. Do not
use abrasive materials.

e Always ensure that the electrical connections
remain absolutely dry.

e The fountain pipe, pipe holder, chocolate pool
and auger can be cleaned in the dishwasher.



Replacement of silica gel ring & air-proof ring
e When the silica gel ringl4] or air-proof ring[5]
was broken. Please follow below procedures
to replace. They shall be replaced every sixth

1) Screw out chocolate pool[14] from the base
unit[6].

2) Take out and discard the used silica gel
ring [4] and air-proof ring[5] from the motor
axle[12][see Picture A).

3) Take out the new air-proof ring[5] and add
lubrication oil(high temperature resistance)
into the concave area(see Picture B).

4) Insert the new air-proof ring[5](lubrication
oil face down) back to the motor axle[12]
(Make sure it is fully inserted)(see Picture CJ.

months if the product is operating for 12h per
day.

5] Clean the remaining lubrication oil with a
damp cloth and detergent.

6] Insert the new silica gel ringl4] back to the
motor axle[12] and fix it firmly(see Picture
D).

7) Screw in chocolate pool[14] back to the base
unit[6]

NOTE: DON'T SCRATCH THE MOTOR AXLE[11]
WHEN TAKE OUT THE AIR-PROOF RING.



Troubleshooting
If the appliance does not function properly, please check the below table for the solution. If you are still
unable to solve the problem, please contact the supplier/service provider.

Problem Possible causes and solution

Chocolate drips and The chocolate is too thick. Add some vegetable oil to the chocolate. Do
doesn’t flow evenly down | not mix water into the chocolate!
the fountain pipe.

The fountain is not level, but is slanted. Adjust the level of chocolate
fountain with the adjustable feet of the motor unit.

Not enough chocolate, add some melted chocolate.

The flow of chocolate is obstructed by pieces of food. Turn off the foun-
tain and remove the pieces of fruit.

The flow of chocolate is | Blockages in the flow of chocolate might be caused by pieces of food.
interrupted Turn off the motor and clear the blockage.

Check if the motor is switched on and running.

Check the level of chocolate, add melted chocolate if necessary.

The flow of chocolate is There is air in the column, as a result of which the chocolate cannot
slow and doesn’t reach flow constantly. Turn off the fountain and wait for a few minutes, until

the top of the fountain all the chocolate in the basin flows back. You will see bubbles escaping
pipe. from beneath the fountan pipe.
Check chocolate level and add melted chocolate if necessary.
m The chocolate is too Check the temperature and consistancy of the chocolate, increase the
thick (viscous). temperature and/or add some vegetable oil to the chocolate.

Check if the heating function of the chocolate fountain is switched on
and working.

Note: A low ambient temperature cools down the chocolate rapidly and
thereby increasing the viscosity of the chocolate; the chocolate will stop
to evenly flow over the fountain pipe.

Technical specification

Item no. 274156 | 274163
Operating voltage and frequency 230V~ 50/ 60 Hz

Rated input power 265W | 300w
Protection class Class |

Temperature setting 0°C ~ 100°C 0°C ~ 150°C
Maximum quantity of chocolate Max. 6000g Max. 8000g
Outer dimension ?330x(H)700 mm ?370x(H)840 mm
Net weight (approx) 6 kg 6.8kg

Remark: Technical specification is subjected to change without prior notification.
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Warranty

Any defect affecting the functionality of the ap-
pliance which becomes apparent within one year
after purchase will be repaired by free repair or
replacement provided the appliance has been
used and maintained in accordance with the in-
structions and has not been abused or misused
in any way. Your statutory rights are not affected.
If the appliance is claimed under warranty, state

where and when it was purchased and include
proof of purchase (e.g. receipt].

In line with our policy of continuous product de-
velopment we reserve the right to change the
product, packaging and documentation specifi-
cations without notice.

Discarding & Environment

When decommissioning the appliance, the prod-
uct must not be disposed of with other household
waste. Instead, it is your responsibility to dispose
to your waste equipment by handing it over to a
designated collection point. Failure to follow this
rule may be penalized in accordance with appli-
cable regulations on waste disposal. The sepa-
rate collection and recycling of your waste equip-
ment at the time of disposal will help conserve
natural resources and ensure that it is recycled

in a manner that protects human health and the
environment.

For more information about where you can drop
off your waste for recycling, please contact your
local waste collection company. The manufac-
turers and importers do not take responsibility
for recycling, treatment and ecological disposal,
either directly or through a public system.



Sehr geehrter Kunde,

Vielen Dank fir den Kauf dieses Hendi Gerat. Lesen Sie dieses Handbuch sorgfaltig und achten Sie
besonders auf die unten aufgefiihrten Sicherheitsvorschriften, bevor Sie dieses Gerat zum ersten Mal
installieren und verwenden.

Sicherheitsvorschriften

¢ Dieses Gerat ist fir den Buffet- und Haushaltsgebrauch bestimmt.

o Verwenden Sie das Gerat nur fir den vorgesehenen Zweck, fiir den es entworfen
wurde, wie in diesem Handbuch beschrieben.

o Der Hersteller haftet nicht fir Schaden, die durch fehlerhafte Bedienung und
unsachgemale Verwendung verursacht werden.

o Halten Sie das Gerat und den elektrischen Stecker von Wasser und anderen
Flissigkeiten fern. Falls das Gerat in Wasser fallt, entfernen Sie sofort den
Netzstecker von der Steckdose. Verwenden Sie das Gerat erst, wenn es von einem
zertifizierten Techniker Uberpruft wurde. Die Nichtbefolgung dieser Anweisungen
flhrt zu lebensbedrohlichen Risiken.

e Versuchen Sie niemals, das Gehause des Gerats selbst zu offnen.

* Legen Sie keine Objekte in das Gehause der Appliance ein.

o Beruhren Sie den Stecker nicht mit nassen oder feuchten Handen.

* /\\ GEFAHR EINES ELEKTRISCHEN SCHLAGS! Versuchen Sie nicht, das Gert selbst

ﬂ zu reparieren, Reparaturen sind nur von qualifiziertem Personal durchzufuhren.

¢ Verwenden Sie niemals ein beschadigtes Gerat! Wenn es beschadigt ist, trennen Sie
das Gerat von der Steckdose und wenden Sie sich an den Handler.

o WARNUNG! Tauchen Sie die elektrischen Teile des Gerats nicht in Wasser oder
andere Flissigkeiten ein.

* Halten Sie das Gerat niemals unter fliefendermn Wasser.

o Uberprufen Sie regelmafig den Netzstecker und das Kabel auf Beschadigungen.
Bei Beschadigung muss es durch einen Dienstleister oder eine ahnlich qualifizierte
Person ersetzt werden, um Gefahren oder Verletzungen zu vermeiden.

o Stellen Sie sicher, dass das Kabel nicht mit scharfen oder heiffen Gegenstanden in
Beriihrung kommt und halten Sie es von offenem Feuer fern. Ziehen Sie niemals das
Netzkabel, um es von der Steckdose zu trennen, ziehen Sie stattdessen immer den
Stecker.

o Stellen Sie sicher, dass das Netzkabel und/oder das Verlangerungskabel keine
Auslosegefahr verursachen.

o L assen Sie die Appliance wahrend des Gebrauchs niemals unbeaufsichtigt.

» WARNUNG! Solange sich der Stecker in der Steckdose befindet, wird das Gerat an die
Stromquelle angeschlossen.

¢ Schalten Sie die Appliance aus, bevor Sie sie vom Sockel trennen.

o Schlielen Sie den Netzstecker an eine leicht zugangliche Steckdose an, so dass das
Gerat im Notfall sofort abgenommen werden kann.
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o Tragen Sie das Gerat niemals an der Schnur.

o Verwenden Sie keine zusatzlichen Gerate, die nicht zusammen mit der Appliance
geliefert werden.

¢ Schlieflen Sie das Gerat nur an eine Steckdose mit der Spannung und Frequenz an, die
auf dem Etikett des Gerdtes angegeben ist.

¢ erwenden Sie niemals anderes Zubehor als das vom Hersteller empfohlene Zubehor.
Andernfalls konnte ein Sicherheitsrisiko fr den Benutzer darstellen und das Gerat
beschadigen. Verwenden Sie nur Originalteile und Zubehor.

* Dieses Gerat sollte nicht von Personen mit eingeschrankter korperlicher, sensorischer
oder geistiger Leistungsfahigkeit oder von Personen mit mangelnder Erfahrung und
Kenntnisnahme betrieben werden.

* Dieses Gerat sollte unter keinen Umstanden von Kindern verwendet werden.

¢ Bewahren Sie das Gerat und das Netzkabel auflerhalb der Reichweite von Kindern auf.

» ACHTUNG: Schalten Sie das Gerat immer aus und ziehen Sie es vor der Reinigung,
Wartung oder Lagerung von der Steckdose ab.

Besondere Sicherheitsvorschriften

¢ Stellen Sie das Gerat nicht auf einen Heizkorper (Benzin-, Elektro-, Holzkohleherd,
usw.). Positionieren Sie das Gerat entfernt von heifen Oberflachen und offenen Flam-
men. Betreiben Sie das Gerat immer auf einer ebenen, stabilen, sauberen, hitzebe-
standigen und trockenen Flache.

o Verwenden Sie das Gerat nicht in der Nahe von explosiven oder brennbaren Materiali-
en, Kreditkarten, Magnetplatten oder Radios.

o Dieses Gerat ist nicht fir den Betrieb mit einer externen Zeitschaltuhr oder einem
separaten Fernbedienungssystem vorgesehen.

* WARNUNG: Halten Sie alle Beliiftungscffnungen im Gerats frei zuganglich.

o L assen Sie wahrend des Betriebs mindestens 20 cm Platz um das Gerat herum fr die
Beluftung.

o Verwenden Sie keinen Wasserstrahl, Dampfreiniger oder spulen Sie nicht unter Was-
ser, da die Teile nass werden und dies zu einem Stromschlag fihren kann.

¢ VORSICHT! Verlegen Sie das Netzkabel sicher, um unbeabsichtigtes Ziehen oder Kon-
takt mit der Heizflache zu vermeiden.

* Reinigen oder lagern Sie das Gerat nicht, wenn es nicht vollstandig abgekuhlt ist.

Verwendungszweck

e Dieses Gerat ist fir den Buffet- und Haushalts- e Jede andere Verwendung des Gerétes gilt als
gebrauch bestimmt. nicht bestimmungsgemaf. Der Benutzer ist

e Dieses Gerat ist nur fir eine direkte Erwar- allein verantwortlich fir die unsachgemafle
mung einer Vielzahl von Schokoladensorten Nutzung des Gerates.

geeignet. Die Verwendung des Gerates fir
andere Zwecke kann zu seiner Beschadigung
sowie zu Korperverletzungen fiihren.



Erdungsinstallation

Dieses Gerat ist als Schutzklasse | eingestuft
und muss mit einer Schutzerde verbunden wer-
den. Die Erdung reduziert das Risiko eines elek-
trischen Schlags, indem ein Fluchtkabel fir den
elektrischen Strom bereitgestellt wird. Dieses

Gerat ist mit einem Netzkabel mit einem Er-
dungskabel und einem geerdeten Stecker aus-
gestattet. Der Stecker muss in eine Steckdose
gesteckt werden, die ordnungsgemaf installiert
und geerdet ist.

Hauptteile des Gerates

. Rohrhalter

. Fontédnenrohr

. Schnecke

. Kieselgelring (@ 24mm)

. Luftdichter Ring (@ 20mm)

. Basiseinheit

. Gehé&use fur SICHERUNGEN
. Motor- / Heizschalter

. Netzanschluss
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10. Temperaturregler

11. Warmeableitungsloch
12. Motorachse

13. Dichtring (@ 220mm)
14. Schokoladenbecken




Nutzung

e Vor Beginn der Nutzung muss man sich ver-
gewissern, dass das Gerat nicht beschadigt ist
- beim Auftreten irgendwelcher Mangel muss
man sich sofort mit dem Lieferanten in Verbin-
dung setzen. Ein beschadigtes Gerat ist fiir den
Gebrauch nicht geeignet.

Verpackung und Schutzfolie entfernen (wenn
das Gerat damit geschutzt wurde).

Das Gerat auf eine ebene und stabile Flache
stellen, insofern es in der Anleitung nicht an-
ders vermerkt wurde. Zwei von drei Stitzfifen

des Gerates kann man regulieren, um das Ge-
rat zu nivellieren.

Man darf den Schokoladenbrunnen fir das
Schokoladenfondue nicht in die N&he der Lif-
tungskanale, offener Tiren oder Fenster brin-
gen. Die Schokolade kann unter der Einwir-
kung kihler Luft fest werden, wobei die freie
Bewegung der Schokolade gestoppt wird.

Fur die entsprechende Luftzufuhr rundum das
Gerat muss man ein Minimum an Raum erhal-
ten.

Beim Aufstellen des Gerdtes muss man sich

vergewissern, dass der Stecker leicht zugang-
lich ist.
e Scholadenbrunnen auspacken.

¢ Die Verpackung enthalt eine Basiseinheit, ein
Fontanenrohr, einen Rohrhalter, eine Schne-
cke, einen Dichtring, funf Silikon-Dichtringe.
finf luftdichte Ringe sowie zwei Sicherungen
[Thermoschutz).

¢ Bewahren Sie die Verpackung auf, wenn Sie |hr
Gerat in Zukunft lagern wollen.

* Reinigen Sie das Gerat vor Gebrauch (siehe ==>
Reinigung und Wartung).

e Platzieren Sie den Dichtring[13] auf der Ober-
seite der runden Kante der Basiseinheit [6].

e Schrauben Sie das Schokoladenbecken [14] in
Richtung des Uhrzeigersinns auf die Basisein-
heit.

e Platzieren Sie die Schnecke [3] auf der Moto-
rachse [12] der Basiseinheit.

e Positionieren Sie das Fontanenrohr [2] und be-
decken Sie die Schnecke [3] wahrend Sie das
Fontanenrohr [2] gegen die Uhrzeigerrichtung
an der Basiseinheit [6] festschrauben.

e Platzieren Sie den Rohrhalter [1] auf der Ober-
seite des Fontanenrohrs [2] und positionieren
Sie das mittlere Loch in einer Linie mit der
Oberseite der Schnecke [3].

e Der Schokoladenbrunnen fir das Schokola-
denfondue ist betriebsbereit.

AUSTAUSCH der Temperatursicherung

® Bitte beachten Sie, dass sich ein mit einer
Schutzkappe geschitztes Gehduse mit den
SICHERUNGEN [7] auf der rechten Seite des
Heizungs-/Motorschalters des Gerates befin-
det (siehe Abbildung).

e Ziehen Sie zundchst den Netzstecker aus der
Steckdose.

e L assen Sie das Gerat vollstandig abkihlen.

e L 0sen Sie die schwarze Schutzkappe des Ge-
hauses mit den Sicherungen [7], indem Sie es
gegen den Uhrzeigersinn drehen.

e Verschrauben Sie die Schutzkappe des Ge-
hduses mit den SICHERUNGEN [7] nach Aus-
tausch der mitgelieferten Thermosicherung im
Uhrzeigersinn, indem Sie dagegen driicken.

Q2



Bedienanleitung

e Schalterstellung: Nach links ist fur die Hei-
zung, nach rechts ist fir den Motor.

e Schalten Sie das Heizelement ein und stellen
Sie es auf 80°C, um die Schokoladenfontane
ca. 3 - 5 Minuten vorzuwarmen.

e Bereiten Sie 6000 Gramm (274156) / 8000
Gramm (274163) Schokolade wie folgt vor:

- Die Schokolade in einem hitzebestandigen
Gefall anordnen.

- Das Gefaf3 in einen Topf mit heilem Wasser
(60°C) legen. ACHTUNG! Das Wasser darf
nicht sieden.

- Die Schokolade umriihren, bis sie vollstandig
geschmolzen ist. Kein Wasser hinzugeben.

- Zur richtigen Nutzung der Fontdne muss die
Schokolade flussig sein (wie Joghurt] - um
solch einen Effekt zu erreichen, kann man
ein wenig geschmackloses Speisedl (z.B.
Sonnenblumendl) hinzugeben.

e Die Stromversorgung einschalten und die
Schokolade in den Teller tber der Grundplatte
vergieflen.

e Die Schnecke befordert die Schokolade nach
oben.

¢ Das Fondue ist jetzt fertig.

* Das Obst, das fir das Schokoladenfondue be-
stimmt ist, muss abgekihlt und trocken sein.
Auf Grund der niedrigen Temperatur wird die
Schokolade auf der Oberflache des Obstes fest
und eine trockene Oberflache erleichtert die
Haftfahigkeit der Flissigkeit. Eine zu grofle
Wassermenge oder Feuchtigkeit verdinnt die
Schokolade.

Hinweis! Der freie Schokoladendurchfluss kann
durch Luftblasen aus dem Turm des Schokola-
denbrunnens gestért werden. In solch einem Fall
muss man die Stromversorgung ausschalten
und abwarten, bis alle Luftblasen aus dem Turm
gekommen sind (das kann einige Minuten dau-
ern). Gewohnlich entweichen die Blaschen durch
die untere Seite des Turms. Wenn alle Blaschen
verschwunden sind, kann man das Gerat erneut
einschalten.

Hinweis: Seien Sie vorsichtig mit der Einstellung

der Temperatur. Eine zu hohe Temperatur sorgt

daflr, dass Schokolade schnell zu minderwerti-
ger Qualitat wird.

Reinigung und Wartung

e Vor dem Reinigen des Gerdtes muss man es
von der Stromversorgung trennen.

e Nach jedem Gebrauch ist das Gerat genau von
der Schokolade zu reinigen, um deren Aus-
trocknen an den Elementen des Schokoladen-
brunnens vorzubeugen. Die Schokolade nicht
in die Kanalisation gieflen - nach dem Abkuih-
len kann dadurch der Durchfluss blockiert
werden.

e Die Grundplatte des Schokoladenbrunnens
darf man nicht in Wasser oder in ein anderes
Reinigungsmittel tauchen.

e Die Grundplatte des Schokoladenbrunnens ist
mit einem angefeuchteten Tuch und warmen
Wasser zu reinigen. Das warme Wasser kann
die Schokoladenreste deutlich besser entfer-
nen.

“p“’

e Beim Reinigen des Gerates darf man keine
aggressiven Reinigungsmittel, Schleifmittel,
scharfe oder scharf endende Mittel, Benzin
oder Lésungsmittel verwenden. Zum Reinigen
ist ein feuchtes Tuch zu verwenden und, wenn
das notig ist, ein delikates Reinigungsmittel.

e Man muss sich immer vergewissern, dass alle
elektrischen Verbinder trocken sind.

e Das Fontanenrohr, der Rohrhalter, Schokola-
denbecken und die Schnecke konnen in der
Spllmaschine gereinigt werden.



Austausch von Kieselgelring und luftdichtem Ring
e Bei Bruch des Kieselgelrings [4] oder des luft-
dichten Rings [5]. Befolgen Sie beim Austausch
die folgenden Schritte. Sie mussen alle sechs

1) Lésen Sie die Schrauben vom Schokoladen-
becken [14] und ziehen Sie es aus der Basi-
seinheit [6].

2) Entnehmen und entsorgen Sie den verwen-
deten Silicagelring [4] und den luftdichten
Ring [5] von der Motorachse [12] [siehe Bild
A).

3] Entnehmen Sie den neuen luftdichten Ring
[5] und tragen Sie Schmierdl (hochtempera-
turbestandig) im Bereich des Hohlkérpers
auf (siehe Bild BJ.

4) Befestigen Sie den neuen luftdichten Ring
[5] (Schmierél nach unten) wieder an der
Motorachse [12] (Sie missen sicherstellen,
dass ervollstandig eingesetzt ist) [siehe Bild
Cl.

Monate ersetzt werden, falls das Produkt 12
Stunden pro Tag in Betrieb ist.

5) Entfernen Sie das restliche Schmierdl mit
einem feuchten Tuch und einem Reini-
gungsmittel.

6] Befestigen Sie den neuen Silicagelring [4]
wieder an der Motorachse [12] und fixieren
Sie ihn sicher (siehe Bild D).

7) Verbinden Sie mittels der Schrauben das
Schokoladenbecken [14] wieder mit der Ba-
siseinheit [6].

HINWEIS: ZERKRATZEN SIE DIE MOTORACHSE
[11] NICHT, WAHREND SIE DEN LUFTDICHTEN
RING HERAUSNEHMEN.



Fehlerbeseitigung
Wenn das Gerat nicht richtig funktioniert, muss man sich zum Finden der richtigen Losung mit der nach-
folgenden Tabelle vertraut machen. Wenn Sie das Problem nicht [6sen kénnen, dann setzen Sie sich bitte

mit dem Lieferanten in Verbindung.

Problem

Mdgliche Ursache und Losung

Die Schokolade tropft und
flieBt nicht gleichmanig
durch die Fontadne.

Die Schokolade ist zu dickflissig. Man muss etwas Speisedl beige-
ben. Niemals Wasser in die Schokolade giefien!

Der Schokoladenbrunnen steht schief. Nivellieren des Schokola-
denbrunnens mit Hilfe der Messer an der Grundplatte.

Schokoladenmenge reicht nicht aus. Flissige Schokolade hinzu-
gieflen.

Der Schokoladendurchfluss wurde durch Obststlicke gestort.
Stromversorgung abtrennen und Obststiicke entfernen.

Durchfluss der Schokolade
ist gestort.

Der Schokoladendurchfluss kann durch Speisereste gestoppt wer-
den. Stromversorgung abtrennen und Speisereste entfernen.

Uberpriifen, ob das Gerat eingeschaltet ist.

Den Schokoladenpegel priifen. Falls notig, flissige Schokolade
hinzugieflen.

Der Durchfluss der Scho-
kolade ist zu langsam und
reicht nicht bis zur Spitze
des Turms.

Der Turm wurde durch Luft blockiert, infolgedessen kann die
Schokolade nicht frei durchflieBen. Den Schokoladenbrunnen
ausschalten und einige Minuten abwarten, bis sich die Schokolade
bis zum Teller zurlickzieht. Unten am Turm der Fontane sollten
Blaschen austreten.

Den Schokoladenpegel priifen. Falls notwendig, flissige Schokola-
de hinzugieflen.

Die Schokolade ist zu dick-
flussig (klebrig).

Temperatur und Konsistenz der Schokolade prifen. Temperatur
beim Vorwarmen erhohen und/oder Speisedl zur Schokolade
hinzugeben.

Prifen, ob die Vorwarmeinrichtung des Gerates eingeschaltet ist
und funktioniert.

Hinweis: Die niedrige Umgebungstemperatur kihlt die Schokola-
de schnell ab und verdichtet sie. Das kann dazu fiihren, dass die
Schokolade aufhért durch den Turm der Fontédne zu flieBen.




Technische Spezifikation

Nr. des Produktes 274156 | 274163
Betriebsspannung und Frequenz 230V~ 50/ 60 Hz

Nominale Leistungsaufnahme 265W | 300W
Schutzgrad Klasse |

Einstellbereich der Temperatur 0°C ~100°C 0°C ~ 150°C
E;rl;gtchstmenge an Schokolade Max. 6000g Max. 8000g
AuBenabmessungen ?330x(H)700 mm ?370x(H)840 mm
Nettogewicht (ca.) 6 kg 6.8 kg

Bemerkungen: Die Technische Spezifikation kann ohne friihere Ankiindigung gedandert werden.

Garantie

Alle innerhalb von einem Jahr nach dem Kauf-
datum festgestellten Defekte oder Mangel, die
die Funktionalitat des Gerates beeintrachtigen,
werden auf dem Wege der unentgeltlichen Re-
paratur bzw. des Austausches unter der Voraus-
setzung beseitigt, dass das Gerat in einer der
Bedienungsanleitung gemafien Art und Weise
betrieben und gewartet wird und weder vorsatz-
lich vernichtet noch nicht bestimmungsgemaf
genutzt wurde. lhre Rechte aus den entspre-
chenden Gesetzen bleiben davon unberihrt.

Eine in der Garantiefrist einzureichende Be-
anstandung hat die Angabe des Kaufortes und
Kaufdatums und in der Anlage einen Kaufbeleg
(z.B.Kassenzettel] zu enthalten.

Gemal unserer Politik der standigen Weiterent-
wicklung unserer Produkte behalten wir uns vor,
Anderungen am Produkt, an seiner Verpackung
und an den dokumentierten technischen Daten
ohne vorherige Ankiindigung vorzunehmen.

Entsorgung und Umweltschutz

Wird das Gerat aufer Betrieb genommen, darf
es nicht Uber den Hausmiill entsorgt werden.
Der Benutzer ist fir die Ubergabe des Gerites
an eine geeignete Sammelstelle fur Altgerate
verantwortlich. Die Nichteinhaltung dieser Regel
kann gemaf den geltenden Vorschriften tber die
Abfallentsorgung bestraft werden. Die getrenn-
te Sammlung und das Recycling der Altgerate
tragt zur Schonung der natirlichen Ressourcen
bei und sorgt fur eine umwelt- und gesundheits-
schonende Verwertungsweise.

Weitere Informationen dariber, wo Sie |hre Alt-
gerate entsorgen kénnen, erhalten Sie bei Ihrem
ortlichen Entsorgungsunternehmen. Der Her-
steller und der Importeur Ubernehmen keine
Verantwortung fir das Recycling sowie die um-
weltfreundliche Verwertung von Abfallen, weder
direkt noch Uber ein 6ffentliches System.
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Geachte klant,

Bedankt voor de aanschaf van dit Hendi apparaat. Lees deze handleiding zorgvuldig door, met bijzondere
aandacht voor de onderstaande veiligheidsvoorschriften, voordat u dit apparaat voor de eerste keer
installeert en gebruikt.

Veiligheidsvoorschriften

o Dit apparaat is bedoeld voor buffet en huishoudelijk gebruik.

* Gebruik het apparaat alleen voor het beoogde doel waarvoor het is ontworpen, zoals
beschreven in deze handleiding.

* De fabrikant is niet aansprakelijk voor enige schade veroorzaakt door onjuist gebruik
en onjuist gebruik.

* Houd het apparaat en de stekker uit de buurt van water en andere vloeistoffen. Als het
apparaat in water valt, haal dan onmiddellijk de stekker uit het stopcontact. Gebruik
het apparaat niet totdat het is gecontroleerd door een gecertificeerde technicus. Het
niet volgen van deze instructies zal levensbedreigende risico’s veroorzaken.

* Probeer nooit de behuizing van het apparaat zelf te openen.

* Plaats geen objecten in de behuizing van het apparaat.

* Raak de stekker niet aan met natte of vochtige handen.

* /i\ GEVAAR VOOR EEN ELEKTRISCHE SCHOK! Probeer het apparaat niet zelf te
repareren, reparaties mogen alleen worden uitgevoerd door gekwalificeerd personeel.

* Gebruik nooit een beschadigd apparaat! Wanneer het apparaat beschadigd is, koppelt
u het apparaat los van het stopcontact en neemt u contact op met de detailhandelaar.

* WAARSCHUWING! Dompel de elektrische onderdelen van het apparaat niet onder in
water of andere vloeistoffen.

* Houd het apparaat nooit onder stromend water.

* Controleer regelmatig de stekker en het snoer op eventuele schade. Bij beschadiging
moet hetworden vervangen door een serviceagent of een gelijkwaardig gekwalificeerd
persoon om gevaar of letsel te voorkomen.

e /org ervoor dat het snoer niet in contact komt met scherpe of hete voorwerpen
en houd het uit de buurt van open vuur. Trek nooit aan het netsnoer om het uit het
stopcontact te halen, trek altijd aan de stekker.

» Zorg ervoor dat het netsnoer en/of het verlengsnoer geen struikelgevaar veroorzaken.

* Laat het apparaat nooit onbeheerd achter tijdens het gebruik.

» WAARSCHUWING! Zolang de stekker in het stopcontact zit, is het apparaat aangesloten
op de stroombron.

o Schakel het toestel uit voordat u het uit het stopcontact haalt.

o Sluit de stekker aan op een gemakkelijk toegankelijk stopcontact, zodat het apparaat in
geval van nood onmiddellijk kan worden losgekoppeld.

* Draag het apparaat nooit bij het snoer.

* Gebruik geen extra apparaten die niet samen met het apparaat worden geleverd.

o Sluit het apparaat alleen aan op een stopcontact met de spanning en frequentie vermeld

op het etiket van het apparaat.
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* Gebruik nooit andere accessoires dan die welke door de fabrikant worden aanbevolen.
Als u dit niet doet, kan dit een veiligheidsrisico vormen voor de gebruiker en kan het
apparaat beschadigen. Gebruik alleen originele onderdelen en accessoires.

o Dit apparaat mag niet worden gebruikt door personen met verminderde fysieke,
zintuiglijke of mentale vermogens, of personen met een gebrek aan ervaring en kennis.

¢ Dit apparaat mag in geen geval door kinderen worden gebruikt.

¢ Houd het apparaat en het netsnoer buiten het bereik van kinderen.

o WAARSCHUWING: schakel het apparaat ALTIJD uit en haal de stekker uit het
stopcontact voor reiniging, onderhoud of opslag.

Bijzondere veiligheidsvoorschriften

* Plaats het apparaat niet op hittebronnen (gas- of elektrische kookpit, barbecue, enz.).
Houd het apparaat uit de buurt van hete oppervlaktes en open viammen. Gebruik het
apparaat altijd op een vlak, stabiel, schoon, hittebestendig en droog oppervlak.

o Gebruik het apparaat niet in de buurt van ontplofbare of ontvlambare materialen, cred-
itcards, magnetische schijven of radio’s.

o Dit apparaat is niet bestemd voor gebruik door middel van een externe timer of afzon-
derlijk afstandsbedieningssysteem.

» WAARSCHUWING: Houd alle ventilatieopeningen van het apparaat vrij van obstructies.

¢ Behoud tijdens gebruik minstens 20 cm vrij ruimte rondom het apparaat voor vol-
doende ventilatie.

* Gebruik geen waterpistool of stoomreiniger en spoel het apparaat niet af onder water,
omdat de onderdelen nat zullen raken en hierdoor een risico op elektrische schokken
wordt gevormd.

¢ OPGELET! Leg de voedingskabel veilig neer zodat er niet onbedoeld aan kan worden
getrokken en deze geen contact maakt met het verwarmingselement.

* Reinig of berg het apparaat pas op nadat deze volledig is afgekoeld.

Bedoeld gebruik

e Dit apparaat is bedoeld voor buffet en huishou-
delijk gebruik.

e Het apparaat is uitsluitend ontworpen voor
het rechtstreeks verwarmen van verschillende
soorten chocolade. Elk ander gebruik kan lei-
den tot schade aan het apparaat of lichamelijk
letsel.

e Gebruik van het apparaat voor andere doelein-
den wordt beschouwd als verkeerd gebruik van
het apparaat. De gebruiker is volledig aanspra-
kelijk voor alle risico’s die voortvloeien uit ver-
keerd gebruik van het apparaat.

Aarding installatie

Dit apparaat is geclassificeerd als bescher-  aan te bieden. Dit apparaat is uitgerust met een

mingsklasse | en moet op een beschermende
grond worden aangesloten. Aarding vermindert
het risico op elektrische schokken door een
ontsnappingsdraad voor de elektrische stroom

netsnoer met een aardingsdraad en geaarde
stekker. De stekker moet worden aangesloten
op een stopcontact dat correct is geinstalleerd
en geaard.

. @



Belangrijkste onderdelen van het apparaat

. Pijphouder

. Fonteinpijp

Boor

. Silicagelring (@ 24 mm)

. Luchtdichte ring (@ 20mm)
. Basiseenheid

. FUSE-behuizing

. Motor / verwarmingsschakelaar
. Voedingsaansluiting

10. Temperatuurregelaar

11. Warmteafvoeropening

12. Motoras

13. Afdichtingsring (@ 220mm)
14. Chocoladebad

W oUW N =

~O

Voorbereiding op gebruik

e Controleer het apparaat op beschadigingen.
In geval van beschadiging het apparaat niet
gebruiken en direct contact opnemen met de
leverancier.

e Verwijder alle verpakkingsmaterialen en even-
tueel beschermfolie.

e Plaats het apparaat op een vlakke, stabiele on-
dergrond. Twee van de drie voetjes kunnen in
hoogte versteld worden om het apparaat wa-
terpas te zetten.

e Plaats de chocolade fontein nietin de buurt van
een airconditioning rooster, open deur of raam.
Koele lucht doet de chocolade stollen en kan zo
de gelijkmatige stroming verstoren.

e Houd voldoende ruimte rond het apparaat vrij
voor ventilatie.

e Plaats het apparaat zodanig dat de stekker te
allen tijde bereikbaar is.

* De verpakking bevat een basiseenheid, een
chocoladebad, een fonteinpijp, een pijphouder,
een boor, een afdichtingsring, vijf siliconen af-
dichtingsringen, vijf luchtdichte ringen en twee
zekeringen (thermische beveiliging).

«DZO

e Bewaar de verpakking als u uw apparaat in de
toekomst wilt opbergen.

 Reinig het apparaat voor gebruik (zie ==> Reini-
ging en onderhoud).

e Plaats de afdichtingsring \[13] op de bovenkant
van de ronde rand van de basiseenheid\[4].

e Schroef het chocoladebad \[14] naar rechts op
de basiseenheid.

e Plaats de boor\[3] op de motoras\[12] van de
basiseenheid.

e Plaats de fonteinbuis\[2] er overheen, dek de
boor\[3] af en schroef de fonteinbuis\[2] naar
links op de basiseenheid\[é].

e Plaats de pijphouder\[1] op de bovenkant van
de fonteinbuis\[2] en lijn het middengat uit met
de bovenkant van de boor\[3].

¢ De chocoladefontein is nu klaar voor gebruik.



VERWIJDER de thermische beveiliging

e Houd er rekening mee dat een FUSE-behuizing\
[71, die is afgedekt met een beschermkap, zich
aan de rechterkant van de verwarming/motor-
schakelaar van het apparaat bevindt (zie sche-
ma).

e Haal eerst de stekker van het apparaat uit het
stopcontact.

e [ aat het apparaat volledig afkoelen.

e Schroef de zwarte beschermkap van de FU-
SE-behuizing\[7] tegen de naar rechts los.

e Druk en schroef de beschermkap van de FU-
SE-behuizing\[7] met de klok mee terug nadat
de (meegeleverde] thermische beveiliging is
vervangen.

Aanwijzingen voor gebruik

e Schakelaarpositie: Links is voor de verwar-
ming, rechts is voor de motor.

e Zet het verwarmingselement aan en schakel

over naar 80°C om de chocolade fontein voor te

verwarmen op ongeveer 3 - 5 minuten.

Bereid 6000 gram (274156) / 8000 gram

[274163) chocolade als volgt voor:

- Plaats de chocolade in een hittebestendige
kom.

- Plaats de kom in een pan warm water (60°C]).
Let op! Laat het water niet aan de kook raken.

- Roer de chocolade tot deze compleet ge-
smolten is. Voeg geen water toe, ook niet per
ongeluk.

- De chocolade moet vloeibaar zijn (als yog-
hurt). Voeg desnoods een beetje smaakloze
plantaardige (zonnebloem) olie toe om dit te
bereiken.

e Schakel de motor in en giet de chocolade in de
onderste schotel.

e De boor brengt de chocolade omhoog.

e Klaar voor gebruik.

e Gebruik alleen vruchten die voldoende gekoeld
zijn en een droog oppervlak hebben. De lage
temperatuur helpt de chocolade stollen, het
droge oppervlak bevordert de hechting van de
chocolade aan het fruit. Teveel vocht doet af-
breuk aan de consistentie van de chocolade.

Let op! Luchtbellen in de fonteinpijp kunnen de
chocoladestroom verstoren. In dat geval is het
noodzakelijk de motor uit te schakelen en te
wachten tot alle luchtbellen uit de fonteinpijp
verdwenen zijn (dit kan enkele minuten duren).
Het is normaal dat lucht ook aan de onderzijde
van de fonteinpijp ontsnapt tijdens deze proce-
dure. Schakel de motor weer in wanneer de fon-
teinpijp geen luchtbellen meer bevat.

Let op! Wees voorzichtig met de temperatuurre-
gelaar. Door een te hoge temperatuur verandert
chocolade snel in een slechte kwaliteit.




Onderhoud en reiniging

e Verwijder altijd de stekker uit de contactdoos
alvorens het apparaat te reinigen.

e erwijder de chocolade direct na gebruik uit de
chocoladefontein. Laat de chocolade niet stol-
lenin het apparaat. Giet de chocolade niet in de
afvoer of het toilet, de chocolade zal stollen en
de leidingen verstoppen.

e Dompel het onderstel nooit onder in water of
andere vloeistoffen.

¢ Reinig het onderstel met een vochtige doek en
warm water. Warm water verwijdert chocola-
deresten veel beter dan heet water.

e Gebruik nooit agressieve reinigingsmiddelen
of schuurmiddelen. Gebruik geen scherpe of
puntige voorwerpen. Gebruik nooit oplosmid-
delen of petroleumproducten. Gebruik geen
schurende voorwerpen. Indien nodig reinigen
met een vochtige doek en mild afwasmiddel.

e Zorg ervoor dat elektrische aansluiten altijd
kurkdroog blijven.

e De fonteinpijp, pijphouder, chocoladebad en
boor kunnen in de vaatwasser worden gerei-
nigd.

Vervanging van de silicagelring & luchtdichte ring
e Wanneer de silicagelring\[4] of de luchtdich-
te ring\[5] is gebroken. Volg de onderstaande
procedures om de ringen te vervangen. Deze

worden om de zes maanden vervangen als het
product 12 uur per dag in bedrijf is.




1) Schroef het chocoladebad\[14] uit de basi-
seenheid\[6].

2) Verwijder de gebruikte silicagelring \[4] en
de luchtdichte ring \[5] uit de motoras \[12]
en gooi deze weg (zie afbeelding A).

3) Plaats de nieuwe luchtdichte ring\[5] en vul
de holle ruimte net smeerolie (hoge tempe-
ratuurbestendigheid) (zie afbeelding B).

4) Plaats de nieuwe luchtdichte ring\[5]
(smeerolie naar beneden] terug op de mo-
toras\[12] (zorg ervoor dat deze er helemaal
inpast] (zie afbeelding C).

5] Reinig de resterende smeerolie met een
vochtige doek en reinigingsmiddel.

6) Plaats de nieuwe silicagelring\[4] terug op
de motoras\[12] en zet deze stevig vast (zie
afbeelding D).

7) Schroef het chocoladebad\[14] terug op de
basiseenheid\[6].

LET OP: MAAK GEEN KRASSEN OP DE MOTO-
RAS\[11] WANNEER U DE LUCHTDICHTE RING
VERWIJDERT.

Problemen oplossen
Als het apparaat niet naar behoren functioneert, raadpleeg dan de onderstaande tabel voor een oplossing.
Als u het probleem nog steeds niet kunt oplossen, neem contact op met de leverancier/dienstverlener.

Probleem Mogelijke oorzaak en oplossing

De chocolade druppelt en
vloeit niet gelijkmatig door de
fonteinpijp.

De chocolade is te dik. Voeg een beetje plantaardige olie toe aan
de chocolade. Voeg nooit water toe!

De fontein staat niet waterpas. Gebruik de verstelbare pootjes
om de fontein waterpas te zetten.

Onvoldoende chocolade. Voeg chocolade toe.

De chocoladestroom wordt belemmerd door stukjes voedsel.
Schakel de fontein uit en verwijder de voedselresten.

De chocoladestroom wordt
onderbroken.

Eris mogelijk een blokkade in de chocoladestroom veroor-
zaakt door stukjes fruit. Schakel de fontein uit en verwijder de
blokkade.

Controleer dat de motor ingeschakeld is en werkt.

Controleer of er voldoende chocolade aanwezig is, voeg indien
nodig chocolade toe.

De chocoladestroom is traag
en bereikt de bovenzijde van de

pijp niet.

Er bevinden zich luchtbellen in de pijp, waardoor de chocolade
niet constant kan stromen. Schakel de fontein uit en wacht een
paar minuten tot alle chocolade teruggestroomd is in het reser-
voir. Luchtbellen zullen zichtbaar ontsnappen aan de onderzijde
van de pijp.

Controleer of er voldoende chocolade aanwezig is, voeg indien
nodig chocolade toe.

De chocolade is te dik (te hoge
viscositeit).

Controleer de temperatuur en consistentie van de chocolade.
Indien nodig de temperatuur verhogen en/of plantaardige olie
toevoegen.

Controleer dat het warmte-element is ingeschakeld en werkt.

Let op: een lage omgevingstemperatuur kan de chocolade snel
koelen en zodoende de viscositeit verhogen; de chocolade vloeit
dan niet meer gelijkmatig.
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Technische specificaties

Itemnr. 274156 | 274163
Bedrijfsspanning en frequentie 230V~ 50/ 60 Hz

Nominaal ingangsvermogen 265W | 300W
Beschermingsklasse Class |
Temperatuurinstelling 0°C ~ 100°C 0°C ~ 150°C
Maximale hoeveelheid chocolade Max. 6000g Max. 8000g
Buitenafmetingen ?330x(H)700 mm ?370x(H)840 mm
Nettogewicht (ca.) 6 kg 6.8 kg

Opmerking: Technische specificaties onderhevig aan verandering zonder kennisgeving.

Garantie

Elk defect waardoor de werking van het apparaat
nadelig wordt beinvloed dat zich binnen één jaar
na aankoop van het apparaat voordoet, wordt
gratis hersteld door reparatie of vervanging, mits
het apparaat conform de instructies is gebruikt
en onderhouden en niet op enigerlei wijze ver-
keerd is behandeld of misbruikt. Dit laat onverlet
uw bij wet bepaalde rechten. Als de garantie van
kracht is, vermeld dan waar en wanneer u het

apparaat hebt gekocht en sluit een aankoopbe-
wijs bij (bijv. kassabon of factuur].

Gezien ons streven naar voortdurende verdere
productontwikkeling behouden wij ons het recht
voor, zonder voorafgaande kennisgeving wijzigin-
gen aan te brengen aan product, verpakking en
documentatie.

Verwijdering & milieu

Bij de buitengebruikstelling van het apparaat,
mag het niet met het overige huisafval worden
verwijderd. In plaats daarvan is het uw verant-
woordelijkheid om uw afgedankte apparatuur
in te leveren bij een daartoe aangewezen inza-
melpunt. Het niet opvolgen van deze regel kan
worden bestraft in overeenstemming met de
geldende voorschriften voor afvalverwerking.
De gescheiden inzameling en recycling van uw
afgedankte apparatuur ten tijde van buitenge-
bruikstelling helpt bij de instandhouding van

natuurlijke hulpbronnen en waarborgt dat de ap-
paratuur wordt gerecycled op een manier die de
volksgezondheid en het milieu beschermt.

Voor meer informatie over waar u uw afval kunt
inleveren voor recycling kunt u contact opnemen
met uw lokale afvalverwerkingsbedrijf. De fabri-
kant en importeurs nemen geen verantwoorde-
lijkheid voor de recycling, behandeling en ecolo-
gische verwijdering, hetzij rechtstreeks of via een
openbaar systeem.



Drogi Kliencie,

Dziekujemy za zakup tego urzadzenia Hendi. Przeczytaj uwaznie te instrukcje, zwracajac szczegdlna
uwage na przepisy bezpieczenstwa przedstawione ponizej, przed zainstalowaniem i uzywaniem tego
urzadzenia po raz pierwszy.

Przepisy bezpieczenstwa

* Urzadzenie przeznaczone do bufetu oraz do uzytku domowego.

. Urzadzeme nalezy uzywac Wy’(aczme zgodme z przeznaczeniem, do ktérego zostato
zaprOJektovvane zgodnie z opisem w niniejsze] instrukcji.

* Producent nie ponosi- odpowiedzialnosci za jakiekolwiek szkody spowodowane
nieprawidtowym dziataniem i niewtasciwym uzyciem.

o Przechowywac urzadzenie i wtyczke elektryczng z dala od wody i innych ptynow.
W' przypadku, gdy urzadzenie wpadnie do wody, natychmiast wyjmij wtyczke
zasilajaca z gniazda. Nie uzywac urzadzenia, dopoki nie zostanie sprawdzone przez
certyfikowanego technika. Nieprzestrzeganie tych instrukcji spowoduje zagrozenie
dla zycia.

¢ Nigdy nie probuj samodzielnie otwiera¢ obudowy urzadzenia.

¢ Nie wktadaj przedmiotow do obudowy urzadzenia.

* Nie dotykac wtyczki mokrymi lub W|Lgotnym| dtonmi.

ANIEBEZPIECZENSTWO PORAZENIAPRADEM!Nie probujsamodzielnie naprawiac
urzadzenia, naprawy moga byc wykonywane wytacznie przez wykwalifikowany
personel..

* Nigdy nie uzywaj uszkodzonego urzadzenia! Po uszkodzeniu odtacz urzadzenie od
gniazda i skontaktuj sie ze sprzedawca

« OSTRZEZENIE! Nie zanurzaj czeéci elektrycznych urzadzenia w wodzie Lub innych
ptynach.

* Nigdy nie trzymaj urzadzenia pod biezaca woda.

* Regularnie sprawdzaj wtyczke za5|lajaca | przewdd pod katem uszkodzen. W
przypadku uszkodzenia musi zostac zastapiony przez agenta serwisowego lub
podobnie vvykwallﬂkovvana osobe w celu unikniecia mebezpleczenstwa lub obrazen.

o Upewnij sie, ze przewod nie styka sie z ostrymi lub goracymi przedmiotami i trzymaj
go z dala od otwartego ognia. Nigdy nie pociagaj za przewdd zasilajacy, aby odtaczy¢
go od gniazda, zawsze za wtyczke.

o Upewnij sie, ze przewdd zasilajacy i/lub przedtuzacz nie powoduja zagrozenia

przejazdem.

* Nigdy nie pozostawiaj urzadzenia bez nadzoru podczas uzytkowania.

* OSTRZEZENIE! Dopki v\/tyczka znajduje sie w gniezdzie, urzadzenie jest podtaczone
do zrodta zasilania.

» Wytacz urzadzenie przed odtaczeniem go od gniazda.

¢ Podtacz wtyczke do tatwo dostepnego gniazdka elektrycznego, aby w nagtych wypadkach
urzadzenie mogto zosta¢ natychmiast odtaczone.
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* Nigdy nie no$ urzadzenia za przewod.

o Nie nalezy uzywac zadnych dodatkowych urzadzen, ktdre nie sa dostarczane razem z
urzadzeniem.

. Pod’(acz urzadzenie tylko do gniazdka elektrycznego z napieciem i czestotliwoscia
wymieniong na etykiecie urzadzenia.

* Nigdy nie uzywaj akcesoriow Innych niz zalecane przez producenta. Niezastosowanie
sie do tego moze stanowi¢ zagrozenie dla bezp|eczenstvva uzytkownika i spowodowac
uszkodzenie urzadzenia. Uzywaj tylko oryginalnych czesci i akcesoriow.

¢ Urzadzenie to nie powinno by¢ obstugiwane przez osoby o ograniczonych mozliwosciach
fizycznych, sensorycznych lub umystowych, ani osoby, ktére maja brak doswiadczenia
I wiedzy.

* Urzadzenie to w zadnym wypadku nie powinno byé uzywane przez dzieci.

. Przechowyvvac urzadzenie i jego przewod zasilajacy w miejscu niedostepnym dla dzieci.

» 0STRZEZENIE: ZAWSZE wytaczy¢ urzadzenie i odtaczy¢ od gniazdka elektrycznego
przed czyszczeniem, konserwacja lub przechowyvvamem

Specjalne przepisy bezpieczenstwa

* Nie umieszcza¢ urzadzenia na element grzewczych (kuchenka elektryczna, kuchenka
na wegiel drzewny, urzadzenia zasilane benzyna itp.). Urzadzenie nalezy przechowywac
z dala od goracych powierzchni i otwartego ognia. Urzadzenie powinno pracowac na
rownej, stabilnej, czystej, suchej i termoodpornej powierzchni.

o Nie uzywac urzadzenia w poblizu materiatow wybuchowych, tatwopalnych, kart kredy-
towych, dyskow magnetycznych Lub radia.

* Urzadzenie to nie jest przeznaczone do obstugi za pomoca zewnetrznego timera an
odd2|elnego systemu zdalnego sterowania.

o OSTRZEZENIE: Nie zastania¢ zadnych otwordw wentylacyjnych w urzadzeniu.

* Podczas uzytkowania nalezy pozostawic co najmniej 20 cm wolnej przestrzeni wokot
urzadzenia w celu zapevvmema wentylacji.

* Do myma rzadzenia nie uzywac strumienia wody odkurzacza parowego. Nie wolno za-
nurzac urzadzeme pod woda. Powyzsze czynnosci moga doprowadzi¢ do zawilgotnienia
czescl urzadzema | spowodowac porazenie pradem.

« PRZESTROGA! Prawidtowo zabezpieczy¢ przewdd zasilajacy, aby uniknac niezamierzo-
nego pociagniecia za przewdd lub kontaktu przewodu z powierzchnia grzewcza.

o Czynnosci konserwacyjne mozna przeprowadzac po catkowitym ostudzeniu urzadzenia.

Przeznaczenie
e Urzadzenie przeznaczone do bufetu oraz do e Wykorzystanie urzadzenia w jakimkolwiek in-

uzytku domowego. nym celu uznane bedzie za wykorzystanie nie-

e Urzadzenie jest przeznaczone wytacznie do zgodne z przeznaczeniem. Uzytkownik bedzie
bezposredniego podgrzewania réznych ro- wytacznie odpowiedzialny za nieprawidtowe
dzajow czekolady. Uzycie urzadzenia w jakim- wykorzystanie urzadzenia.

kolwiek innym celu moze prowadzi¢ do jego
uszkodzenia lub do obrazen ciata.
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Instalacja uziemienia

Urzadzenie to jest klasyfikowane jako kla-
sa ochrony | i musi by¢ potaczone z podtozem
ochronnym. Uziemienie zmniejsza ryzyko po-
razenia pradem elektrycznym, dostarczajac
przewod ewakuacyjny dla pradu elektrycznego.

To urzadzenie jest wyposazone w przewod zasi-
lajacy, ktéry ma przewdd uziemiajacy i uziemio-
na wtyczke. Wtyczka musi by¢ podtaczona do
gniazdka, ktére jest prawidtowo zainstalowane i
uziemione.

Gtowne czesci urzadzenia

. Uchwyt do rur

. Rura do fontanny

. Slimak

. Pierscien z zelu krzemionkowego (@ 24mm)
. Szczelny pierscien (@ 20mm)

. Jednostka bazowa

. Obudowa BEZPIECZNIKA

. Przetacznik silnika / grzatki

. Ztacze zasilania

10. Regulator temperatury

11. Otwdr wentylacyjny

12. 0$ silnika

13. Pierécien uszczelniajacy (@ 220mm)
14. Basen czekoladowy

O 3 O~ U &~ LW N —
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Uzytkowanie

® Przed rozpoczeciem uzytkowania nalezy upew-
nic¢ sie, ze sprzet nie jest uszkodzony - w ra-
zie jakichkolwiek defektéw nalezy natychmiast
skontaktowa¢ sie z dostawca. Uszkodzony
sprzet nie nadaje sie do uzytku.

Usunaé opakowanie i folie ochronng (jesli
sprzet zostat nig zabezpieczony).

Ustawi¢ urzadzenie na réwnej i stabilnej po-
wierzchni, o ile nie zostato inaczej zaznaczone
w instrukcji. Dwie z trzech podpdrek urzadze-
nia mozna regulowac, by wypoziomowac urza-
dzenie.

Nie nalezy umieszcza¢ fontanny do czekola-
dowego fondue w poblizu kanatéw wentyla-
cyjnych, otwartych drzwi lub okien. Czekolada
moze zastygna¢ pod wptywem chtodnego po-
wietrza, zatrzymujac swobodny ruch czekolady.

e Dla odpowiedniego doprowadzania powietrza
wokot urzadzenia nalezy zachowa¢ minimum
przestrzeni.

e Podczas ustawiania urzadzenia nalezy sie
upewnié, ze wtyczka jest tatwo dostepna.

e Rozpakowac fontanne.

e Opakowanie zawiera jednostke podstawowa,
basen czekoladowy, rure fontanny, uchwyt na
rure, slimak, pierécien uszczelniajacy, pie¢ si-
likonowych pierscieni uszczelniajacych, pieé
pierscieni i dwa bezpieczniki (wytacznik ter-
miczny).

e Zachowaj opakowanie na wypadek konieczno-
$ci spakowania urzadzenia w przysztosci.

* Przed uzyciem wyczy$¢ urzadzenie (patrz ==>
Czyszczenie i konserwacja).
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e Umies¢ pierscien uszczelniajacy [13] na gérze
okragtej krawedzi jednostki podstawowej [6].

e Wkre¢ basen czekoladowy [14] na jednostke
podstawowa zgodnie z ruchem wskazowek ze-
gara.

e Umiesc¢ Slimak [3] na osi silnika [12] jednostki
podstawowe].

e Umies¢ rure fontanny [2] nad tym elementem
i zakryj slimak [3] oraz wkre¢ rure fontanny [2]
na jednostke podstawowa [6] w kierunku prze-
ciwnym do ruchu wskazowek zegara.

e Umies¢ uchwyt rury [1] na gdrze rury fontan-
ny [2] i ustaw $rodkowy otwér w gérnej czesci
Slimaka [3].

e Fontanna do czekoladowego fondue jest goto-
wa do uzycia.

WYMIEN wytacznik termiczny

e Nalezy pamieta¢, ze obudowa BEZPIECZNI-
KA [7], ktéra jest pokryta nasadka ochronna,
znajduje sie po prawej stronie przetacznika na-
grzewnicy / silnika urzadzenia (patrz schemat).

e Najpierw odtacz urzadzenie od gniazdka elek-
trycznego.

e Poczekaj, az urzadzenie catkowicie ostygnie.

e Odkre¢ czarny kapturek ochronny obudowy
BEZPIECZNIKA [7] w kierunku przeciwnym do
ruchu wskazdéwek zegara.

e Nacisnij i przykre¢ nasadke ochronna obudowy
BEZPIECZNIKA [7] zgodnie z ruchem wskazo-
wek zegara po wymianie wytacznika termicz-
nego (w zestawie).

r
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Instrukcja obstugi
e Pozycja przetacznika: Lewy jest dla grzejnika,

Prawy jest dla silnika.

e Wtacz element grzejny i przetacz do 80°C, aby

podgrzac czekoladowa fontanne przez okoto 3

- 5 minut.

e Przygotuj 6 000 graméw (274156) / 8 000 gra-
mow (274163 czekolady w nastepujacy sposéb:

- Umiesci¢ czekolade w naczyniu zaroodpor-
nym.

- Wtozy¢ naczynie do garnka z goraca woda
(60°C) UWAGA! Woda nie moze wrzec.

- Miesza¢ czekolade do momentu catkowitego
rozpuszczenia. Nie nalezy dodawac wody.

- Do prawidtowego uzytkowania fontanny
czekolada musi by¢ ptynna (jak jogurt) - by
osiagnac taki efekt, mozna dodacd troche bez-
smakowego oleju spozywczego (np. stonecz-
nikowego).

e Wtaczyc zasilanie i przelac czekolade do tale-
rza nad podstawa.
o Slimak przemiesci czekolade w gére.

%28

* Fondue jest gotowe.

e Owoce przeznaczone do czekoladowego fon-
due powinny by¢ schtodzone i suche. Dzieki
niskiej temperaturze, czekolada zastygnie na
powierzchni owocu, a sucha powierzchnia uta-
twia przyczepnos¢ ptynu. Zbyt duza ilos¢ wody
lub wilgoci rozrzedzi czekolade.

Uwaga! Swobodny przeptyw czekolady moze zo-
sta¢ zaktécony przez pecherzyki powietrza wy-
dobywajace sie z rurki fontanny. W takim przy-
padku nalezy wytaczy¢ zasilanie i zaczekac, az
wszystkie pecherzyki powietrza wydostana sie z
rurki (moze to zaja¢ kilka minut). Zazwyczaj pe-
cherzyki uciekaja dolna strona rurki. Gdy wszyst-
kie pecherzyki znikna, mozna ponownie wtaczyc
urzadzenie.

Uwaga! Uwazaj na regulator temperatury. Zbyt
wysoka temperatura szybko spowoduje zta ja-
kos¢ czekolady.



Czyszczenie i konserwacja
e Przed czyszczeniem urzadzenia nalezy je odta-
czy¢ od zasilania.

e Nie nalezy czysci¢ urzadzenia uzywajac agre-
sywnych $rodkéw czyszczacych, produktow

e Urzadzenie nalezy doktadnie oczysci¢ z czeko- Sciernych, ostrych lub ostro zakonczonych,

lady po kazdym uzytkowaniu, by zapobiec jej
zaschnieciu na elementach fontanny. Czeko-
lady nie nalezy wylewa¢ do kanalizacji - moze

benzyny lub rozpuszczalnikow. Urzadzenie czy-
$ci¢ uzywajac wilgotnej szmatki oraz, jesli to
konieczne, delikatnego $rodka czyszczacego.

zablokowac przeptyw po zastygnieciu.

e Podstawy fontanny nie nalezy zanurza¢ w wo-
dzie lub innym $rodku czyszczacym.

e Podstawe fontanny czysci¢ zwilzona szmatka

e Nalezy zawsze upewni¢ sie, ze wszystkie ztacza
elektryczne sa suche.

e Rure fontanny, uchwyt rury, basen czekoladowy
i slimak mozna czysci¢ w zmywarce.

i ciepta woda. Ciepta woda znacznie lepiej niz

goraca usuwa pozostatosci czekolady.

Wymiana pierscienia z zelu krzemionkowego i szczelnego pierscienia

e Gdy pierécien z zelem krzemionkowym [4] lub ni¢. Nalezy je wymieniac co sze$¢ miesiecy, jesli

szczelny pierscien [5] sa uszkodzone. Postepuj
zgodnie z ponizszymi procedurami, aby wymie-

1) Wykre¢ basen czekolady [14] z jednostki
podstawowe] [6].

2) Wyjmij i wyrzu¢ zuzyty pierscien z zelem
krzemionkowym [4] i szczelny pierscien [5] z
osi silnika [12] (patrz Rysunek A).

3) Wyjmij nowy szczelny pierécien [5] i dodaj
olej smarujacy (odporny na wysoka tempe-
rature] do obszaru wklestego (patrz Rysunek
BJ.

produkt dziata przez 12 godzin dziennie.

4) Wtz nowy szczelny pierscien [5] (olej sma-
rowy do dotu) z powrotem do osi silnika [12]
(upewnij sie, ze jest catkowicie wtozony)
(patrz Rysunek CJ.

5] Wyczyé¢ pozostaty olej smarowy wilgotna
szmatka i detergentem.

6) Wtz nowy pierscien z zelem krzemionko-
wym [4] z powrotem do osi silnika [12] i za-
mocuj go mocno (patrz Rysunek D).
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7) Wkre¢ basen czekoladowy [14] z powrotem
do jednostki podstawowej [6]

UWAGA: NIE NALEZY RYSOWAC 0S| SILNIKA
[111 PODCZAS WYJMOWANIA SZCZELNEGO
PIERSCIENIA.

Wyszukiwanie i usuwanie usterek
Jesli urzadzenie nie dziata prawidtowo, zapoznaj sie z ponizsza tabela w celu znalezienia prawidtowego

rozwigzania. Jesli nie mozesz rozwiazac problemu, skontaktuj sie z dostawca.

Problem

Mozliwa przyczyna i rozwiazanie

Czekolada kapie i nie
przeptywa réwnomiernie
przez fontanne.

Czekolada jest zbyt gesta. Nalezy dolac troche oleju spozywczego. Nigdy
nie dolewac wody do czekolady!

Fontanna jest przechylona. Wypoziomowac fontanne za pomoca nézek
przy podstawce.

Niewystarczajaca ilos¢ czekolady. Dola¢ ptynnej czekolady.

Przeptyw czekolady zostat zaktdcony przez kawatki owocow. Odtaczyc
zasilanie i usunac kawatki owocow.

Przeptyw czekolady jest
zaktocony.

Przeptyw czekolady moze zosta¢ zatrzymany przez fragmenty jedzenia.
Odtaczy¢ zasilanie i usunac fragmenty jedzenia.

Sprawdzic¢ czy urzadzenie jest wtaczone.

Sprawdzi¢ poziom czekolady. Jesli to konieczne, dola¢ ptynnej czekola-
dy.

Przeptyw czekolady jest
powolny i nie siega czub-
ka rurki.

Rurka zostata zablokowana przez powietrze, przez co czekolada nie
moze przeptywac swobodnie. Wytaczy¢ fontanne i zaczekac kilka minut,
az czekolada cofnie sie do talerza. Spod rurki fontanny powinny wydoby-
wac sie babelki.

Sprawdzi¢ poziom czekolady. Jesli to konieczne, dola¢ ptynnej czekola-
dy.

Czekolada jest zbyt gesta
(kleista).

Sprawdzi¢ temperature i konsystencje czekolady. Podnies¢ temperature
podgrzewania i/lub doda¢ oleju spozywczego do czekolady.

Sprawdzi¢, czy podgrzewacz urzadzenia jest wtaczony i dziata.

Uwaga: niska temperatura otoczenia szybko ochtadza czekolade,
zageszczajac ja. Czekolada moze przestac przeptywac przez rurke
fontanny.

Specyfikacja techniczna

Nr produktu 274156 | 274163
Napiecie robocze i czestotliwosé 230V~ 50/ 60 Hz

Znamionowy pobdr mocy 265W | 300W
Stopien ochrony Klasa |

Zakres ustawienia temperatury 0°C ~ 100°C 0°C ~ 150°C
Maksymalna ilo$¢ czekolady Maks. 6000g Maks. 8000g
Wymiary zewnetrzne ?330x(H]700 mm ?370x(H)840 mm
Waga netto (ok.) 6 kg 6.8 kg

Uwagi: Specyfikacja techniczna moze ulec zmianie bez uprzedzenia.
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Gwarancja

Kazda wada badz usterka powodujaca niewta-
Sciwe funkcjonowanie urzadzenia, ktéra ujawni
sie w ciagu jednego roku od daty zakupu, zosta-
nie bezptatnie usunieta lub urzadzenie zosta-
nie wymienione na nowe, o ile byto uzytkowane
i konserwowane zgodnie z instrukcja obstugi i
nie byto wykorzystywane w niewtasciwy sposob
lub niezgodnie z przeznaczeniem. Postanowie-
nie to w zadnej mierze nie narusza innych praw
uzytkownika wynikajacych z przepiséw prawa. W

przypadku zgtoszenia urzadzenia do naprawy lub
wymiany w ramach gwarancji nalezy poda¢ miej-
sce i date zakupu urzadzenia i dotaczy¢ dowadd
zakupu (np. paragon).

Zgodnie z nasza polityka ciagtego doskonalenia
wyrobdéw zastrzegamy sobie prawo do wprowa-
dzania bez uprzedzenia zmian w wyrobie, opako-
waniu oraz danych technicznych podawanych w
dokumentacji.

Wycofanie z uzytkowania i ochrona srodowiska
Pamietaj!

Nie wyrzucaj zuzytego sprzetu tacznie z innymi
odpadami

Nie demontuj zuzytych urzadzen zawierajacych
niebezpieczne sktadniki na wtasna reke!

Groza Ci za to kary grzywny!

Po zakonczeniu eksploatacji produktu nie wolno
gromadzi¢ razem z odpadami komunalnymi, tyl-
ko nalezy odstawi¢ do punktu odbioru odpaddéw
elektrycznych i elektronicznych. Uzytkownik po-
nosi odpowiedzialno$¢ za przekazanie wycofane-
go z uzytkowania urzadzenia do punktu gospoda-
rowania odpadami. Nieprzestrzeganie tej zasady
moze by¢ karane zgodnie z lokalnie obowiazu-
jacymi przepisami dotyczacymi gospodarowania
odpadami. Jesli urzadzenie wycofane z uzytko-
wania jest poprawnie odebrane jako osobny od-
pad, moze zostac przetworzone i zutylizowane w
sposob przyjazny dla $rodowiska, co zmniejsza
negatywny wptyw na érodowisko i zdrowie lu-
dzi. Aby uzyskac wiecej informacji dotyczacych
dostepnych ustug w zakresie odbioru odpadéw,
nalezy skontaktowac sie z lokalna firma odbie-
rajaca odpady.

Symbol przekreslonego kosza na
$mieci oznacza, ze tego produktu
nie wolno wyrzucac do zwyktych po-
jemnikéw na odpady.

z

Zuzyte urzadzenia elektryczne i elektronicznie
moga zawierac niebezpieczne sktadniki np. rtec,
otéw, kadm lub freon. Jesli tego typu substan-
cje przedostana sie w sposob niekontrolowany
do $rodowiska, spowoduja skazenie wody i gleby,
a takze wptyna niekorzystnie na zdrowie ludzi i
zwierzat.

Wtasciwe postepowanie ze zuzytym sprzetem za-
pobiega potencjalnym negatywnym konsekwen-
cjom dla $rodowiska naturalnego i ludzkiego
zdrowia.

Jednoczesdnie oszczedzamy naturalne zasoby

naszej Ziemi wykorzystujac powtdrnie surowce
uzyskane z przetwarzania sprzetu.
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Cher client,

Merci d’avoir acheté cet appareil Hendi. Lisez attentivement ce manuel, en accordant une attention
particuliére aux régles de sécurité décrites ci-dessous, avant d’installer et d’utiliser cet appareil pour
la premiére fois.

Réglement sur la sécurité

o Cet appareil est destiné pour des buffets et a un usage domestique.

o N'utilisez l'appareil qu'aux fins prévues pour lesquelles il a été concu comme décrit
dans le présent manuel.

*Le fabricant n'est pas responsable des dommages causés par un mauvais
fonctionnement et une mauvaise utilisation.

o Gardez 'appareil et la prise électrique a écart de ['eau et des autres liguides. Dans
le cas ou 'appareil tombe dans l'eau, retirez immédiatement (a prise d'alimentation
de la prise. N'utilisez pas l'appliance tant quelle n'a pas été vérifiée par un technicien
certifié. Si vous ne respectez pas ces instructions, vous risquez de mettre la vie en
danger.

o N'essayez jamais d'ouvrir le boitier de lappareil par vous-méme.

¢ N'insérez pas d'objets dans le boitier de lappareil.

* Ne touchez pas la prise avec les mains mouillées ou humides.

A DANGER DE CHOC ELECTRIQUE! N 'essayez pas de réparer l'appareil par vous-

ﬂ meéme, les réparations doivent étre effectuées uniquement par du personnel qualifié.

o N'utilisez jamais un appareil endommagé! Lorsqu'il est endommagé, débranchez
lappareil de la prise et contactez le détaillant.

o AVERTISSEMENT! Ne pas immerger les parties électriques de l'appareil dans de
leau ou d'autres liquides.

* Ne tenez jamais lappareil sous l'eau courante.

o Vérifiez régulierement la prise d'alimentation et le cordon pour tout dommage.
Lorsqu'il est endommagé, il doit étre remplacé par un agent de service ou une
personne qualifiée de la méme maniére afin d"éviter un danger ou une blessure.

o Assurez-vous que le cordon n'entre pas en contact avec des objets tranchants ou
chauds et maintenez-le a ' écart du feu ouvert. Ne tirez jamais le cordon d'alimentation
pour le débrancher de la prise, tirez toujours la prise a la place.

* Assurez-vous que le cordon d'alimentation et/ou le rallonge ne présentent pas de
risque de déclenchement.

o Ne laissez jamais ['appliance sans surveillance pendant ['utilisation.

o AVERTISSEMENT! Tant que la prise est dans la prise, lappliance est connectée a la
source d'alimentation.

o Eteignez lappliance avant de le débrancher de la prise.

o Connectez la prise d'alimentation a une prise électrique facilement accessible afin
qu'en cas d'urgence l'appareil puisse étre débranché immédiatement.

* Ne portez jamais appareil par le cordon.
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o N'utilisez pas de périphériques supplémentaires qui ne sont pas fournis avec la solution
matérielle-logicielle.

¢ Connectez uniquement appareil a une prise électrique dont la tension et la fréquence
sont indiquées sur [étiquette de lappareil.

* N'utilisez jamais d'accessoires autres que ceux recommandés par le fabricant. Le fait
de ne pas le faire pourrait présenter un risque pour la sécurité de l'utilisateur et pourrait
endommager ['appareil. Utilisez uniqguement des pieces et accessoires d'origine.

¢ Cet appareil ne doit pas étre utilisé par des personnes ayant des capacités phy5|ques
sensorielles oumentales réduites, ou par des personnes qui ontun manque d'expérience
et de connaissances.

o Cet appareil ne doit en aucun cas étre utilisé par des enfants.

¢ Gardez lappareil et son cordon d'alimentation hors de portée des enfants.

o ATTENTION: éteignez TOUJOURS 'appareil et débranchez de la prise d'alimentation
avant le nettoyage, entretien ou le stockage.

Réglement spécial sur la sécurité

* Ne pas placer lappareil sur un objet chauffant (essence, électrigue, cuisiniére a char-
bon, etc.). Maintenir lappareil éloigné des surfaces chaudes et des flammes nues.
Faites toujours fonctionner lappareil sur une surface plane, stable, propre, résistante
a la chaleur et seche.

o N'utilisez pas ['appareil a proximité de matériaux explosifs ou inflammables, de cartes
de crédit, de disques magnétiques ou de radios. ﬂ

o Cet appareil n'est pas destiné a étre utilisé au moyen d'une minuterie externe ou d'un
systeme de commande a distance séparé.

o AVERTISSEMENT: Veillez a ce que toutes les ouvertures de ventilation de lappareil ne
soient pas obstruées.

o Pendant Lutilisation, laissez un espace d'au moins 20 cm autour de lappareil pour la
ventilation.

o N'utilisez pas de jet d'eau, de nettoyeur a vapeur ou de rincage sous leau, car les
pieces seraient mouillées et cela pourrait entrainer un choc électrigue.

o ATTENTION! Faites passer le cordon d'alimentation de maniére stre afin d'éviter qu'il
ne soit tiré ou qu'il n‘entre en contact avec la surface chauffante.

¢ Ne nettoyez pas ou ne stockez pas lappareil s'il n'est pas complétement refroidi.

Utilisation prévue
e Cet appareil est destiné pour des buffets et a e L'utilisation de lappareil a d'autres fins sera

un usage domestique. considérée comme une utilisation inappro-
e 'appareil est concu uniquement pour chauf- priée. Lutilisateur sera seul responsable de
fer directement toute une gamme de chocolat. lutilisation incorrecte de lappareil.

L'utilisation de lappareil a d'autres fins peut
entrainer des dommages ou des blessures.
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Installation de mise a la terre

Cet appareil est classé dans la classe de protec-
tion | et doit étre raccordé a un sol de protection.
La mise a la terre réduit le risque de choc élec-
trique en fournissant un fil d’évacuation pour le
courant électrique. Cet appareil est équipé d'un

cordon d'alimentation muni d'un fil de mise a la
terre et d'une prise mise a la terre. La fiche doit
étre branchée sur une prise correctement instal-
lée et mise a la terre.

Principales piéces de l'appareil

. Support de tuyau

. Tuyau de la fontaine

. Vis sans fin

. Bague en gel de silice (@ 24 mm)
. Bague résistant a lair (@ 20 mm)
. Base

. Boitier a FUSIBLES

. Interrupteur moteur / chauffe

9. Connecteur d'alimentation
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10. Réglage de la température

11. Trou de dissipation de la chaleur
12. Axe du moteur

13. Bague d’étanchéité (@ 220mm)
14. Cuve de chocolat




Utilisation

e Avant d'utiliser lappareil, s'assurer que ce-
lui-ci n'est pas endommagé - en cas de défaut
quel qu'il soit contacter immédiatement le
fournisseur. Tout appareil endommagé ne peut
pas étre utilisé.

e Enlever lemballage et le film de protection (si
lappareil en est enveloppé).

e Placer lappareil sur une surface plane et
stable, sauf disposition contraire contenue
dans la notice d'utilisation. Deux des trois
pieds de l'appareil sont réglables pour mettre
l'appareil a niveau.

e Ne pas placer la fontaine a chocolat a proximité
de canaux de ventilation, de portes ou fenétres
ouvertes. Le chocolat peut se solidifier sous
linfluence de lair froid et arréter l'écoulement
libre de celui-ci.

e Pour assurer un approvisionnement adéquat
de lair, laisser un minimum d’espace libre au-
tour de lappareil.

e L ors de la mise en place de 'appareil s'assurer
que la prise est facilement accessible.

e Déballer la fontaine a chocolat.

e L'emballage contient une base, une cuve de
chocolat, un tuyau pour la fontaine, un support
de tuyau, une vis sans fin, une bague d'étan-
chéité, cing bagues d'étanchéité en silicone,
cing bagues résistant a l'air et deux fusibles
(coupe-circuit thermigue].

e Conservez 'emballage si vous avez lintention
de stocker votre appareil a lavenir.

» Nettoyer lappareil avant utilisation (Voir ==>
Nettoyage et entretien).

e Placer la bague d'étanchéité [13] au-dessus du
bord arrondi de la base [6].

e Visser la cuve de chocolat [14] sur la base dans
le sens horaire.

e Placer la vis sans fin [3] sur laxe du moteur
[12] de la base.

e Placer le tuyau de la fontaine [2] au-dessus de
la vis sans fin [3] de maniéere a la recouvrir et
visser le tuyau de la fontaine [2] sur la base [6]
dans le sens antihoraire.

e Placer le support de tuyau [1] au-dessus du
tuyau de la fontaine [2] et aligner le trou central
sur le haut de la vis sans fin [3].

e La fontaine a chocolat est préte a l'emploi.

REMPLACEMENT du coupe-circuit thermique

e Remarque : un boitier a FUSIBLES [7], proté-
gé par un couvercle, se situé sur le coté droit
de linterrupteur chauffe/moteur de lappareil
(Voir le schéma).

e Commencer par débrancher lappareil de la
prise électrique.

e Laisser lappareil refroidir completement.

e Dévisser le couvercle de protection noir du boi-
tier a FUSIBLES [7] dans le sens antihoraire.

e Appuyer et revisser le couvercle de protection
du boftier a FUSIBLES [7] dans le sens horaire
apres avoir remplacé le coupe-circuit ther-
mique (inclus).
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Mode d’emploi

e Position de linterrupteur : Vers la gauche pour
chauffer, vers la droite pour le moteur.

e Allumer l'élément chauffant a 80 °C pour pré-
chauffer la fontaine a chocolat pendant 3a 5 min.

e Préparer 6 000 grammes (274156) / 8 000
grammes (274163) de chocolat comme suit :

- Placer le chocolat dans un récipient résistant
a la chaleur.

- Placer le récipient au bain-marie (60°C) AT-
TENTION ! Leau ne peut pas étre bouillante.

- Mélanger le chocolat jusqu'a ce qu'il soit
complétement fondu. Ne pas ajouter d'eau.

- Pour utiliser correctement la fontaine, le cho-
colat doit étre liquide [comme yaourt] - pour
obtenir cet effet, on peut ajouter de lhuile
sans go(t (par ex. de 'huile de tournesol).

e Mettre l'appareil sous l'alimentation et verser

le chocolat dans le plateau au-dessus du socle.
e Lavis sans fin déplace le chocolat vers le haut.
e La fondue est préte.

e Les fruits prévus pour la fondue de chocolat
doivent étre froids et secs. Grace a la tempé-
rature basse des fruits, le chocolat se solidifie
sur leur surface et la surface seche facilite l'ad-
hérence du chocolat. Une quantité trop élevée
d’eau ou d’humidité rendra le chocolat plus
liquéfié.

Attention ! L'écoulement du chocolat peut étre
freiné par des bulles d'air provenant du tube de la
fontaine. Le cas échant, il faut arréter le moteur
et attendre jusqu’a ce que toutes les bulles d'air
quittent le tube (ce qui peut prendre quelques
minutes). En principe, les bulles sortent par la
partie inférieure du tube. Quand toutes les bulles
auront disparu, on peut de nouveau brancher
lappareil.

Remarque ! Faire attention au réglage de la tem-
pérature. Une température trop élevée donnera
rapidement un chocolat de mauvaise qualité.

Nettoyage et entretien

e Avant de nettoyer lappareil, il faut le débran-
cher de la source d'alimentation.

e Lappareil doit étre soigneusement nettoyé
pour enlever le chocolat apres chaque utilisa-
tion et éviter qu'il ne séche sur les éléments de
la fontaine. Ne pas verser le chocolat dans les
canalisations qui risquent d'étre obstruées par
le chocolat solidifié.

¢ Ne pas plonger le socle de la fontaine a choco-
lat dans de U'eau ou dans un autre nettoyant.

e Nettoyer le socle de la fontaine avec un chiffon
humide et de l'eau tiede. L'eau tiede enléve les
restes de chocolat beaucoup plus efficacement
que l'eau chaude.

e Ne pas nettoyer l'appareil avec de détergents
agressifs, produits abrasifs, tranchants ou
pointus, avec de lessence ou des solvants.
Nettoyer l'appareil a l'aide d'un chiffon humide
et, si nécessaire, avec du détergent doux.

e S'assurer toujours que toutes les connexions
électriques sont séches.

¢ Le tuyau de la fontaine, le support de tuyau, la
cuve de chocolat et la vis sans fin peuvent étre
nettoyés au lave-vaisselle.



Remplacement de la bague en gel de silice et de la bague résistant a lair
e Lorsque la bague en gel de silice [4] ou la bague
résistant a lair [5] sont cassées. Suivre les pro-
cédures ci-dessous pour les remplacer. Elles

doivent étre remplacées tous les six mois si le
produit fonctionne pendant 12 heures par jour.

1) Dévisser la cuve de chocolat [14] de la base
[6].

2) Retirer la bague en gel de silice [4] et la
bague résistant a lair [5] usagées de laxe
du moteur [12] [voir Image A et les jeter.

3) Sortir la nouvelle bague résistant a lair [5]
et ajouter de U'huile de lubrification (a grande
résistance thermique) dans la zone concave
(voir Image B).

4) Insérer la nouvelle bague résistant a lair
[5] (avec la partie lubrifiée vers le bas) dans
laxe du moteur [12] (S'assurer qu'elle est
entierement insérée) voir Image CJ.

5) Nettoyer lexceés d'huile de lubrification a
l'aide d'un chiffon humide et de détergent.

6) Insérer la nouvelle bague en gel de silice [4]
dans laxe du moteur [12] et la fixer ferme-
ment (voir Image D).

7) Revisser la cuve de chocolat [14] sur la base
[6].

REMARQUE : NE PAS ERAFLER LAXE DU MO-
TEUR [11] LORS DU RETRAIT DE LA BAGUE RE-
SISTANT A LAIR.



Dépannage
Si lappareil ne fonctionne pas correctement, lisez les instructions dans le tableau ci-dessous pour trou-
ver une bonne solution. Si vous ne pouvez pas résoudre le probléme, contactez votre revendeur.

Probléme Cause probable et solution
Le chocolat tombe Le chocolat est trop épais. Ajouter un peu d'huile alimentaire. Ne jamais
goutte a goutte et ne | ajouter d'eau au chocolat!

coule pas de maniere | La fontaine est inclinée. Mettre la fontaine a niveau avec les pieds réglables
uniforme par la du socle.

fontaine. Quantité de chocolat insuffisante. Ajouter du chocolat fluide.

'écoulement du chocolat est perturbé par des morceaux de fruits. Débran-
cher lappareil et enlever les morceaux de chocolat.

L'écoulement du cho- | L'écoulement du chocolat peut étre arrété par des éléments solides de
colat est perturbé. fruits ou de chocolat. Débrancher lappareil et enlever les éléments pertur-
bateurs.

Vérifier si l'appareil est branché.

Vérifier le niveau du chocolat. Si nécessaire, ajouter du chocolat liquide.

Ecoulement du Le tube a été bloqué par l'air ce qui empéche le chocolat s'écouler. Dé-
chocolat est lent ou le | brancher la fontaine et attendre jusqu’a ce que le chocolat recule dans le
chocolat n'arrive pas | plateau. Des bulles d'air devraient sortir du de dessous de la tube.

a lextrémité du tube. | Vérifier le niveau du chocolat. Si nécessaire, ajouter du chocolat liquide.

Le chocolat est trop | Vérifier la température et la consistance du chocolat. Faire monter la tem-
épais (visqueux]. pérature et/ou ajouter de U'huile alimentaire au chocolat.
ﬂ Vérifier si le réchauffeur de l'appareil est branché et s'il fonctionne.

Attention : une température ambiante basse refroidit vite le chocolat est
le rend plus épais. Le chocolat peut cesser de s'écouler par le tube de la
fontaine.

Caractéristiques techniques

Produit n°® 274156 | 274163
Tension et fréquence 230V~ 50/ 60 Hz

Consommation d'énergie 265W | 300W
Niveau de protection Classe |

Plage de températures 0°C ~100°C 0°C ~ 150°C
Quantité maximum de chocolat Max. 6000g Max. 8000g
Dimensions extérieurs ?330x(H)700 mm ?370x(H)840 mm
Poids net (env.) 6 kg 6.8 kg

Remarque : Les caractéristiques peuvent étre modifiées sans préavis.



Garantie

Tout vice ou toute défaillance entrainant un dys-
fonctionnement de Uappareil qui se déclare dans
les 12 mois suivant la date de 'achat sera élimi-
né a titre gratuit ou l'appareil sera remplacé par
un appareil nouveau si le premier a été diment
exploité et entretenu conformément aux termes
de la notice d'exploitation et s'il n'a pas été in-
diment exploité ou de maniéere non conforme a
sa destination. La présente stipulation ne porte
pas de préjudice aux autres droits de lutilisa-
teurs prévus par les dispositions légales. Dans
le cas ou l'appareil est donné a la réparation ou

doit étre remplacé dans le cadre de la garantie,
ily a lieu de spécifier le lieu et la date de l'achat
de l'appareil et produire un justificatif nécessaire
[par ex. facture ou ticket de caisse).

Conformément a notre politique d’amélioration
permanente de nos produits, nous nous réser-
vons le droit d'introduire sans avertissement
préalable des modifications a l'appareil, a l'em-
ballage et aux caractéristiques techniques préci-
sées dans la documentation.

Elimination et protection de Uenvironnement

En cas de retrait du produit de lexploitation
l'appareil ne peut pas étre jeté avec d'autres dé-
chets ménagers. Lutilisateur est responsable de
la remise de l'équipement au point de collecte
approprié pour l'équipement usagé. Le non-res-
pect des dispositions ci-dessus peut entrainer
les pénalités conformément a la réglementation
applicable en matiere d'élimination des déchets.
La collecte sélective et le recyclage des équipe-
ments usagés contribuent a la conservation des
ressources naturelles et assurent un recyclage

sans danger pour la santé et l'environnement.

Pour plus d'informations sur les endroits de col-
lecte des équipements usagés pour le recyclage,
contactez la société de collecte des déchets lo-
cale. Le producteur et limportateur ne sont pas
responsables du recyclage et du traitement des
déchets d'une maniere respectueuse de l'envi-
ronnement directement et dans le systéme pu-
blic.



Gentile Cliente,

Grazie per aver acquistato questo apparecchio Hendi. Leggere attentamente questo manuale, prestando
particolare attenzione alle norme di sicurezza descritte di seguito, prima di installare e utilizzare
questo apparecchio per la prima volta.

Norme di sicurezza

* Questo apparecchio & destinato al buffet e alluso domestico.

o Utilizzare ['apparecchio solo per lo scopo previsto per il quale & stato progettato come
descritto nel presente manuale.

* Il produttore non € responsabile per eventuali danni causati da un funzionamento
scorretto e da un uso |mpropr|o

o Tenere apparecchio e la spina elettrica lontano da acqua e altri liquidi. Nel caso in
cui lapparecchio cada in acqua, rimuovere immediatamente la spina di alimentazione
dalla presa. Non utilizzare apparecchio fino a quando non ¢ stato controllato da un
tecnico certificato. Il mancato rispetto di queste istruzioni causera rischi pericolosi
per la vita.

* Non tentare mai di aprire l'alloggiamento dell'apparecchio da soli.

* Non inserire oggetti nell alloggiamento dell apparecchio.

* Non toccare la spina con le mani bagnate o umide.

* /A\ PERICOLO DI SCOSSE ELETTRICHE! Non tentare di riparare lapparecchio da
solo, le riparazioni devono essere eseguite solo da personale qualificato.

* Non utilizzare mai un apparecchio danneggiato! Quando e danneggiato, scollegare
l'apparecchio dalla presa e contattare il rivenditore.

o AWERTIMENTO! Non immergere le parti elettriche dellapparecchio in acqua o altri
liquid.

* Non tenere mai l'apparecchio sotto l'acqua corrente.

* Controllare regolarmente la spina e il cavo di alimentazione per eventuali danni.
Se danneggiato, deve essere sostituito da un agente di servizio o da una persona
altrettanto qualificata al fine di evitare pericoli o lesioni.

o Assicurarsi che il cavo non entri in contatto con oggetti appuntiti o caldi e tenerlo
lontano dal fuoco aperto. Non tirare mai il cavo di alimentazione per scollegarlo dalla
presa, staccare sempre la spina.

o Assicurarsi che il cavo di alimentazione /o la prolunga non causino rischi di

Inclampare.

* Non lasciare mal lapparecchio incustodito durante ['uso.

» AVWERTIMENTO! Finché la spina si trova nella presa, l'apparecchio e collegato alla
fonte di alimentazione.

. Spegnere lapparecchio prima di scollegarlo dalla presa.

¢ Collegare la spina di alimentazione a una presa elettrica facilmente accessibile in modo
che in caso di emergenza lapparecchio possa essere scollegato immediatamente.

¢ Non portare mai lapparecchio con il cavo.
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* Non utilizzare dispositivi aggiuntivi non forniti insieme all'apparecchio.

* Collegare l'apparecchio a una presa elettrica solo con la tensione e la frequenza indicati
sull'etichetta dell apparecchio.

o Non utilizzare mai accessori diversi da quelli consigliati dal produttore. In caso
contrario, potrebbe comportare un rischio per la sicurezza dell utente e danneggiare
l'apparecchio. Utilizzare solo parti e accessorti originali.

* Questoapparecchionon deve essere utilizzato da persone con capacita fisiche, sensoriali
o mentali ridotte o da persone che hanno una mancanza di esperienza e conoscenze.

* (Questo apparecchio non deve, in nessun caso, essere utilizzato dai bambini.

* Tenere lapparecchio e il suo cavo di alimentazione fuori dalla portata dei bambini.

o ATTENZIONE: spegnere SEMPRE [apparecchio e scollegarlo dalla presa di corrente
prima della pulizia, della manutenzione o della conservazione.

Norme speciali di sicurezza

* Non posizionare l'apparecchio su un oggetto che emette calore (fornello a benzina,
elettrico, a carbone, ecc.). Mantenere l'apparecchio lontano da superfici calde e fi-
amme libere. Utilizzare sempre l'apparecchio su una superficie piana, stabile, pulita,
resistente al calore e asciutta.

¢ Non utilizzare ['apparecchio vicino a materiali esplosivi o inflammabili, carte di credito,
dischi magnetici o radio.

* Questo apparecchio non € progettato per essere azionato mediante un timer esterno o
un telecomando separato.

o AWERTENZA: Mantenere tutte le aperture di ventilazione dell'apparecchio libere da
ostruzioni.

¢ Durante l'uso lasciare almeno 20 cm di spazio intorno allapparecchio a fini di venti-
lazione.

¢ Non utilizzare getti d'acqua, una pulitrice a vapore o sciacquare sotto 'acqua corrente
in quanto le parti si potrebbero bagnare e cio potrebbe provocare una scossa elettrica.

o CAUTELA! Instradare in modo sicuro il cavo di alimentazione per evitare che venga
involontariamente tirato o entri a contatto con una superficie che emette calore.

* Non pulire o riporre lapparecchio fino a quando non e completamente raffreddato.

Uso previsto
e Questo apparecchio e destinato al buffet e e ['uso del dispositivo per qualsiasi altro scopo

all'uso domestico. sara considerato un uso improprio. Lutente
e L'apparecchio e progettato esclusivamente per sara lunico responsabile per l'uso scorretto
riscaldare direttamente un’‘ampia varieta di del dispositivo.

cioccolato. L'uso del dispositivo per qualsiasi
altro scopo puo causare danni o lesioni.



Installazione di messa a terra

Questo apparecchio é classificato come classe di
protezione | e deve essere collegato a un terreno
di protezione. La messa a terra riduce il rischio
di scosse elettriche fornendo un filo di fuga per
la corrente elettrica. Questo apparecchio ¢ do-

tato di un cavo di alimentazione che ha un cavo
di messa a terra e una spina messa a terra. La
spina deve essere collegata a una presa corret-
tamente installata e messa a terra.

Parti principali del dispositivo

. Supporto per il tubo

. Tubo a fontana

. Chiocciola

. Anello in gel di silicone (@ 24 mm)
. Anello a tenuta d’aria (@ 20mm)

. Unita di base

. Sede del FUSIBILE

. Interruttore Motore / Riscaldatore
. Connettore di alimentazione
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10. Regolatore di temperatura

11. Foro di dissipazione del calore
12. Asse del motore

13. Anello di tenuta (@ 220 mm)
14. Vasca per il cioccolato

Utilizzo dell’apparecchio

e Prima di utilizzare l'apparecchio per la prima
volta, assicurarsi se l'apparecchio non sia dan-
neggiato - qualora si riscontri un difetto, con-
tattare il fornitore. L'apparecchio danneggiato
non deve essere utilizzato.

* Rimuovere limballo e il foglio protettivo (ove
necessario).

e Collocare l'apparecchio su una superficie piana
e stabile, se non indicato contrariamente. Due
dei tre supporti sono regolabili per livellare
adeguatamente l'apparecchio.

e | a fontana per cioccolato non deve essere
collocata vicino alle canne di ventilazione, alle
porte o finestre aperte. L'aria fredda puo fer-
mare il flusso del cioccolato e lo fa rappren-
dere.

“DI»Z

e L asciare uno spazio sufficiente intorno all'ap-
parecchio per garantire un adeguato flusso
dellaria.

e Durante il posizionamento dell'apparecchio as-
sicurarsi se la spina sia facilmente accessibile.

e Togliere la fontana dall'imballo.
e |a confezione contiene una unita di base, una
vasca per il cioccolato, un tubo a fontana, un
supporto per il tubo, una chiocciola, un anel-
lo di tenuta, cinque anelli di tenuta in silicone,
cinque anelli a tenuta d’aria e due fusibili (pro-
tezione termical.

Conservare la confezione se si intende riporre

l'elettrodomestico in futuro.

Pulire l'apparecchio prima dell'uso (Consultare

==> Pulizia e manutenzione).



e Posizionare lanello di tenuta [13] sulla parte
superiore del bordo circolare dell'unita di base
[6].

e Awvitare la vasca per il cioccolato [14] sull' unita
di base in senso orario.

e Posizionare la chiocciola [3] sull'asse del moto-
re [12] dell'unita di base.

» Montarci sopra il tubo a fontana [2] e coprire la
chiocciola [3] quindi awvitare il tubo a fontana
[2] sull'unita di base [6] in senso antiorario.

e Posizionare il supporto per il tubo [1] sulla par-
te superiore del tubo a fontana [2] e allineare
il foro centrale con la parte superiore della
chiocciola [3].

e La fontana per cioccolato € pronta all'uso.

SOSTITUIRE la protezione termica

¢ Notare che la sede del FUSIBILE [7], coperta da
un tappo di protezione, é situata sul lato destro
dell'interruttore riscaldatore / motore dell'ap-
parecchio (vedere lo schemal.

e Per prima cosa staccare lapparecchio dalla
presa elettrica.

e | asciar raffreddare completamente 'apparec-
chio.

e Svitare il tappo protettivo nero della sede del
FUSIBILE [7] in senso antiorario.

e Premere e riavvitare il tappo protettivo della
sede del FUSIBILE [7] in senso orario dopo aver
sostituito la protezione termica (inclusa).

Q2

Istruzioni per Uuso

e Switch position: Left is for the heater, Right is
for the motor.

e Turn on the heating element and switch to
80°C to preheat the chocolate fountain around
3 - 5mins.

e Prepare 6000 grams (274156) / 8000 grams
(274163) of chocolate as follows:

- Porre il cioccolato in un recipiente termore-
sistente.

- Mettere il recipiente con il cioccolato in una
pentola con acqua calda (60°C) ATTENZIONE!
L'acqua non deve bollire.

- Mescolare il cioccolato fino a quando il cioc-
colato si scioglie completamente. Non ag-
giungere acqua.

- La consistenza del cioccolato deve essere
densa (simile a quella dello yogurt) - Per
raggiungere la consistenza desiderata, ag-
giungere una piccola quantita di olio vegetale
(p.e. olio di semi di girasole).

e Accendere l'apparecchio e versare il cioccolato
nel piatto sopra la base.

e La chiocciola porta il cioccolato verso l'alto.

e | a fondata di cioccolato e pronta.

e La frutta che si intende utilizzare deve essere
raffreddata e asciutta. Grazie alla bassa tem-
peratura della frutta il cioccolato si rapprende
facilmente sulla superficie della frutta, mentre
la superficie asciutta della frutta facilita l'ade-
renza del cioccolato. Per troppa quantita di ac-
qua o umidita il cioccolato diventa meno denso.

Attenzione! Il flusso del cioccolato puo essere
ostacolato da bolle d'aria che escono dall'albero
della fontana. In tal caso spegnere lapparecchio
e aspettare fino a quando ogni bolla d'aria uscira
dall'albero [cio pud durare anche qualche mi-
nuto). Di solito le bolle d'aria escono dalla parte
inferiore dell'albero. Quando usciranno tutte le
bolle d'aria, & possibile riaccendere lapparec-
chio.

Nota! Prestare attenzione al regolatore di tempe-
ratura. Una temperatura troppo alta porterebbe
rapidamente il cioccolato a una cattiva qualita.
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Puliza e manutenzione

e Prima di provvedere alla pulizia dell'apparec-
chio, scollegare lapparecchio dalla fonte di
alimentazione.

e Pulire l'apparecchio dopo ogni uso per evitare
che il cioccolato si secchi sui componenti della
fontana. Non gettare il cioccolato nelle con-
dotte fognarie - una volta rappreso il cioccolato
potrebbe provocare occlusioni delle condotte.

e Non immergere la base della fontana in acqua
o in altri detergenti.

e Pulire la base della fontana con un panno umi-
do e con acqua calda. L'acqua calda permette
dirimuovere i residui di cioccolato in modo mi-
gliore rispetto all'acqua bollente.

e Non pulire lapparecchio con detersivi aggres-
sivi, prodotti abrasivi, acuti o appuntiti, benzina
o solventi. Pulire lapparecchio con un panno
umido e, eventualmente, con un detersivo de-
licato.

¢ Assicurarsi se ogni collegamento elettrico sia
asciugato.

e Tubo a fontana, supporto per il tubo vasca per
il cioccolato e chiocciola possono essere lavati
in lavastoviglie.

Sostituzione dell'anello in gel di silicone e dell’anello a tenuta d’aria
* Se lanello in gel di silicone [4] o lanello a te-
nuta d'aria [5] sono rotti. Seguire le procedure
seguenti per sostituirli. Devono essere sostitu-

iti ogni sei mesi se il prodotto e in funzione per
12 ore al giorno.




1) Svitare la vasca per il cioccolato [14] dall'u-
nita di base [6].

2) Estrarre e smaltire lanello in gel di silicone
usato [4] e lanello a tenuta d'aria [5] dall'as-
se del motore [12] [vedere la Figura AJ.

3) Estrarre il nuovo anello a tenuta d'aria [5] e
aggiungere olio lubrificante (resistenza alle
alte temperature] nell'area concava (vedere
la Figura B.

4) Inserire il nuovo anello a tenuta d'aria [5]
(faccia con lolio lubrificante rivolta verso il

5] Pulire lolio lubrificante rimanente con un
panno umido e detergente.

6] Inserire il nuovo anello in gel di silicone [4]
sullasse del motore [12] e fissarlo salda-
mente (vedere la Figura D).

7) Riawitare la vasca per il cioccolato [14]
sull'unita di base [6].

NOTA: FARE ATTENZIONE A NON GRAFFIARE
L'ASSE DEL MOTORE [11] QUANDO SI ESTRAE
LANELLO A TENUTA D'ARIA.

basso] sull'asse del motore [12] (assicurarsi

che sia inserito completamente] (vedere la

Figura C).

Risoluzione dei problemi

Se 'apparecchio non funziona correttamente, leggere la tabella qui sotto per trovare la soluzione corretta.
Se non & possibile risolvere il problema, contattare il rivenditore.

Problema

Possibile causa e soluzione

Il cioccolato scende a gocce
e il suo flusso & irregolare

Il cioccolato & troppo denso. Aggiungere una piccola quantita di olio.
Non aggiungere mai l'acqua nel cioccolato!

La fontana non e adeguatamente livellata. Regolare i piedini della
base.

La quantita di cioccolato nella fontana e insufficiente. Aggiungere del
cioccolato fuso.

Il flusso del cioccolato e ostacolato da pezzi di frutta. Spegnere la
fontana e eliminare i pezzi di frutta.

Il flusso del cioccolato &
irregolare.

Il flusso del cioccolato puo essere ostacolato da pezzi di cibo. Spe-
gnere la fontana e eliminare i pezzi di cibo.

Assicurarsi se la fontana sia accesa.

Controllare la quantita di cioccolato. Aggiungere un’adeguata quanti-
ta di cioccolato fuso, se necessario.

Il flusso di cioccolato e lento
e non raggiunge la parte
superiore dell'albero.

L'albero & stato bloccato dall'aria cio ostacola il libero flusso di
cioccolato. Spegnere la fontana e aspettare qualche minuto per
consentire al cioccolato di fluire interamente all'interno della vasca
di raccolta. E possibile osservare la fuoruscita delle bolle d'aria dalla
parte inferiore dell'albero.

Controllare la quantita di cioccolato. Aggiungere un’adeguata quanti-
ta di cioccolato fuso se necessario.

La consistenza del cioccola-
to & troppo densa (il ciocco-
lato & troppo viscoso).

Controllare la temperatura e la consistenza del cioccolato. Aumenta-
re la temperatura e/o aggiungere olio.

Controllare se il riscaldatore sia acceso e funzioni.

Attenzione: La temperatura ambiente troppo bassa provoca il raf-
freddamento rapido del cioccolato che diventa piu denso e non riesce

a fluire liberamente attraverso l'albero della fontana.
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Specifiche tecniche

Prodotto n. 274156 | 274163
Tensione e frequenza 230V~ 50/ 60 Hz

Consumo di energia 265W | 300W
Livello di protezione Classe |

Intervallo temperature 0°C ~ 100°C 0°C ~ 150°C
Quantita massima di cioccolato Max. 6000g Max. 8000g
Dimensioni esterne ?330x(H]700 mm ?370x(H)840 mm
Peso netto (circa) 6 kg 6.8 kg

Attenzione: Le specifiche tecniche sono soggette a modifiche senza preavviso.

Garanzia

Qualsiasi difetto che influenza la funzionalita del
dispositivo che compaia entro un anno dall'ac-
quisto sara corretto a titolo interamente gratu-
ito o con la sostituzione del prodotto che & stato
utilizzato e sottoposto a manutenzione corretta
seguendo le istruzioni, senza alcuna violazione. |
diritti legali del cliente non sono assolutamente
modificati. Nel caso in cui lintervento di manu-
tenzione o sostituzione sia previsto nel periodo di

validita della garanzia, precisare dove e quando
si e acquistato il prodotto, possibilmente alle-
gando lo scontrino.

In linea con la nostra politica di sviluppo continuo
dei prodotti, ci riserviamo il diritto di modificare il
prodotto, l'imballo e le specifiche di documenta-
zione, senza notifica alcuna.

Smaltimento e protezione dell’ambiente

In caso di ritiro dellapparecchiatura dal fun-
zionamento il prodotto non pud essere smaltito
con altri rifiuti domestici. Lutente e responsa-
bile della consegna dell'attrezzatura al punto di
raccolta appropriato per lattrezzatura usata. Il
mancato rispetto delle disposizioni sopramen-
zionate puo comportare limposizione di sanzioni
in conformita con le normative vigenti in materia
di smaltimento dei rifiuti. La raccolta e il riciclag-
gio selettivi di attrezzature usate contribuiscono
alla conservazione delle risorse naturali e garan-

tiscono il riciclaggio in modo tale da non nuocere
alla salute e allambiente.

Per ulteriori informazioni sui luoghi di smalti-
mento delle apparecchiature usate per il rici-
claggio, contattare la societa locale di raccolta
dei rifiuti. Il produttore e limportatore non sono
responsabili per il riciclaggio e il trattamento dei
rifiuti in modo ecologico, sia direttamente che
nel quadro del sistema pubblico.



Stimate client,

Va multumim pentru achizitionarea acestui aparat Hendi. Cititi cu atentie acest manual, acordand o
atentie deosebita reglementarilor de siguranta prezentate mai jos, inainte de a instala si utiliza acest
aparat pentru prima data.

Regulile de siguranta

* Acest aparat este destinat uzului casnic si pentru bufet.

o Utilizati aparatul numai in scopul pentru care a fost proiectat conform descrierii din
acest manual.

¢ Producatorul nu este raspunzator pentru nici o deteriorare cauzata de functionarea
incorecta si de utilizarea necorespunzatoare

o Pastrali aparatu[ si stecherul departe de ap3 si de alte lichide. In cazul in care aparatul
cade n apa, scoateti imediat stecherul de alimentare din priza. Nu utilizati aparatul
inainte de verificarea acestuia de catre un tehnician certificat. Nerespectarea acestor
instructiuni va cauza riscuri care pun viata in pericol.

¢ Nu incercati niciodata sa deschideti singur carcasa aparatului.

¢ Nu introduceti obiecte in carcasa aparatului.

* Nu atingeti stecherul cu mainile umede sau umede.

« /i\ PERICOL DE SOC ELECTRIC! Nu incercati sa reparati singur aparatul, reparatiile
trebuie efectuate numai de personal calificat.

* Nu folositi niciodata un aparat deteriorat! Cand este deteriorat, deconectati aparatul m
de la priza si contactati distribuitorul.

o AVERTISMENT! Nu scufundati partile electrice ale aparatului in apa sau alte lichide.

¢ Nu tineti niciodata aparatul sub jet de apa.

. Ver|f|cat| cu regularitate stecherul si cablul de alimentare pentru orice deteriorare.
In cazul deterior3rii, acesta trebuie fnlocuit de un agent de service sau de o persoana
calificatd in mod similar, pentru a evita pericolul sau ranirea.

¢ Asigurati-va ca cablul nu intra in contact cu obiecte ascutite sau fierbinti si pastrati-L
departe de focul deschis. Nu trageti niciodata cablul de alimentare pentru a-l
deconecta de la priza, trageti intotdeauna stecherul in schimb.

» Asigurati-va cd cablul de alimentare si/sau cablul prelungitor nu provoaca pericol de
deplasare.

¢ Nu ldsati niciodatd aparatul nesupravegheat in timpul utilizarii.

o AVERTISMENT! Atata timp cat stecherul este in priza, aparatul este conectat la sursa
de alimentare.

¢ Opriti aparatul inainte de a-1 deconecta de la priza.

o Conectati stecherul la o priza electrica usor accesibild, astfel incat, in caz de urgents,
aparatul sa poata fi deconectat imediat.

¢ Nu purtati niciodata aparatul de cablu.

o Nu utilizati dispozitive suplimentare care nu sunt furnizate impreuna cu aparatul.

o Conectati aparatul numai la o priza electrica cu tensiunea si frecventa mentionate pe

eticheta aparatului.
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* Nufolositiniciodata alte accesorii decat cele recomandate de producator. Nerespectarea
acestui lucru ar putea reprezenta un risc de 5|guranta pentru utilizator si ar putea
deteriora aparatul. Utilizati numai piese originale si accesorii.

o Acest aparat nu trebuie operat de persoane cu capacitati fizice, senzoriale sau mentale
reduse sau de persoane care au o lipsa de experienta si cunostinte.

o Acest aparat nu ar trebui, in nici un caz, sa fie utilizat de copii.

¢ Nu lsati aparatul si cablul de alimentare la indemana copiilor.

o AVERTISMENT: Opriti intotdeauna aparatul si deconectati de la priza inainte de
curdtare, intretinere sau depozitare.

Regulamente speciale de siguranta

* Nu asezati aparatul pe un obiect care produce caldurd (pe gazoling, electric, plita pe
carbune etc.). Aparatul trebuie pastrat departe de suprafetele fierbinti si de sursele
de foc. Folositi intotdeauna aparatul pe o suprafata plana, stabild, curata, rezistenta la
caldura si uscata.

o Nu utilizati aparatul in apropierea materialelor explozive sau inflamabile, a cartilor de
credit, a discurilor magnetice sau a aparatelor radio.

* Acest aparat nu este destinat sa fie operat cu ajutorul unui temporizator extern sau al
unui sistem de control de la distanta separat.

¢ AVERTISMENT: Nu obturati orificiile de ventilatie ale aparatul

n o In timpul utilizarii, (dsati un spatiu de cel putin 20 cm in jurul aparatului pentru venti-
latie.

¢ Nu folositi jeturi de apd, aparate de curatat cu aburi si nu clatiti sub apd, intrucét pie-
sele se vor uda, ceea ce ar putea duce la un soc electric.

o AVERTIZARE! Fixati bine cablul de alimentare pentru a preveni tragerea neintentionata
sau contactul cu suprafata de incalzire.

¢ Nu curatati si nu depozitati aparatul decat daca acesta este complet racit.

Utilizare preconizata

e Acest aparat este destinat uzului casnic si pen-
tru bufet.

e Aparatul este proiectat doar pentru incilzirea
directa a unei varietati de ciocolata. Orice alta
utilizare poate provoca avarierea aparatului
sau accidentarea persoanelor.

o Utilizarea aparatuluiin orice alt scop reprezinta
o utilizare incorecta. Utilizatorul este singurul
raspunzator de orice utilizare incorecta a apa-
ratului.

Instalare impamantare

Acest aparat este clasificat ca clasa de protectie
I si trebuie conectat la un sol de protectie. Tmpa-
mantarea reduce riscul de soc electric prin fur-
nizarea unui cablu de evacuare pentru curentul
electric. Acest aparat este echipat cu un cablu
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de alimentare care are un fir de impamantare si
stecher cu Tmpamantare. Stecherul trebuie co-
nectat la o prizd instalata si impamantata cores-
punzator.



Principalele piese ale aparatului

. Suport pentru teava

. Teava pentru fantana

. Snec

. Inel din gel de siliciu [diametru de 24 mm)
. Inel etans (diametru de 20 mm)

. Unitate de baza

. Carcasa pentru SIGURANTE

. Comutator pentru motor/incalzitor

. Conector de alimentare
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10. Regulator de temperatura

11. Orificiu pentru disiparea caldurii

12. Axa motor

13. Inel de etansare (diametru de 220 mm)
14. Bazin pentru ciocolata

Punerea in functiune a aparatului

e Asigurati-va ca aparatul nu este defect. In caz
de defecte, contactati furnizorul dumneavoas-
tra imediat si NU utilizati aparatul.

o Indepartati intregul ambalaj si folia de protectie
(daca existd).

e Puneti aparatul pe o suprafata plana si sta-
bila, cu exceptia situatiilor in care se prevede
altfel. Doua din cele trei picioare ale bazei au
inaltimea reglabild pentru a putea orizontaliza
aparatul.

e Fantana de ciocolatd nu se amplaseaza langa
conductele de aer conditionat, langa o usa sau
fereastra deschisa. Aerul rece va solidifica cio-
colata si va opri curgerea uniforma a acesteia.

e Asigurati-va ca in jurul aparatului este suficient
loc liber pentru ventilatie.

e Pozitionati aparatul in asa fel incat stecarul sa
fie accesibil in orice moment.

e Despachetati fantana de ciocolata.

e Ambalajul contine o unitate de baza, un bazin
pentru ciocolatd, o teava pentru fantana, un su-
port pentru teava, un snec, un inel de etansare,

cinci inele de etansare din silicon, cinci inele
etanse si doud sigurante (decuplare termical.

e Pastrati ambalajul daca intentionati sa depozi-
tati aparatul inauntrul sau pe viitor.

e Curatati aparatul Tnainte de utilizare (Consul-
tati ==> Curatarea si intretinerea).

e Asezati inelul de etansare [13] pe partea supe-
rioara a marginii rotunde a unitatii de baza [6].

o Insurubati spre dreapta bazinul pentru ciocola-
ta [14] pe unitatea de baza.

e Asezati snecul [3] pe axa motorului [12] unitatii
de baza.

e Asezali teava pentru fantana [2] deasupra si
acoperiti snecul [3], apoi insurubati teava pen-
tru fantana spre stanga [2] pe unitatea de baz3
[6].

e Asezati suportul pentru teava [1] pe partea
superioard a tevii pentru fantana [2] si aliniati
gaura centrald cu partea superioara a snecului
(31.

e Fantana de ciocolata este gata de utilizare.
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INLOCUITI decuplarea termica

e Retineti ¢d o carcasa pentru SIGURANTE [7],
care este acoperitd cu un capac de protectie,
este amplasata pe partea dreapta a comuta-
torului pentru fncalzitor/motor al aparatului
(Consultati diagrama).

e Deconectati mai intai aparatul de la priza elec-
trica.

e | 3sati aparatul s3 se raceasca complet.

e Desurubati spre stanga capacul de protectie
negru al carcasei pentru SIGURANTE [7].

e Apdsati si insurubati spre dreapta capacul de
protectie al carcasei pentru SIGURANTE [7]
dupd inlocuirea decuplarii termice (inclusal.

Instructiuni de utilizare

e Pozitia comutatorului: stdnga este pentru in-
calzitor, dreapta este pentru motor.

e Porniti elementul de incalzire si setati tempe-
ratura la 80 °C pentru a preincalzi fantana de
ciocolata timp de 3-5 minute.

e Pregatiti 6000 de grame (274156)/8000 de gra-
me (274163) de ciocolatad dupa cum urmeaza:
- Puneti ciocolata intr-un bol termorezistent.

- Puneti bolul intr-un recipient cu apd calda
(60°C). NOTA! Nu l&sati apa s fiarb3.

- Amestecati ciocolata pana ce se topeste
complet. Nu adaugati apa sau nu lasati apa
sd ajunga in ciocolata.

- Ciocolata trebuie s3 fie lichida (de consisten-
ta iaurtului). Dac3 nu este aceasta consisten-
ta, addugati ulei vegetal (de floarea-soarelui).

e Porniti motorul si turnati ciocolata in bolul in-
ferior.

e Snecul deplaseaza ciocolata in sus.

e Acum puteti porni.
¢ Folositi doar fructe racite suficient si cu supra-
fata uscata. Temperatura scazuta a fructelor
ajuta ciocolata sa se solidifice iar suprafata lor
uscata permite aderenta mai buna a ciocolatei
pe fructe. Excesul de umezeald/apa va afecta
consistenta ciocolatei.
Not3! Bulele de aer din conducta fantanii pot opri
curgerea uniforma a ciocolatei. In astfel de situ-
atii trebuie oprit motorul si se asteaptd pana ce
bulele ies din conductd (acest lucru poate dura
cateva minute). Aste normal ca in timpul aces-
tei proceduri aerul sa scape prin partea de jos a
conductei. Tn momentul in care conducta fantanii
s-a golit de bule motorul se porneste din nou.
Nota! Aveti grija la regulatorul de temperatura.
Temperatura prea ridicata va transforma repede
ciocolata intr-o ciocolatd de proasta calitate.

Curatare si intretinere

e Scoateti intotdeauna stecarul din priza inainte
de curatare.

e Imediat dupa utilizare se scoate toata ciocola-
ta din fantana. Ciocolata nu trebuie l3sata sa
se solidifice in fantdna. Nu turnati ciocolata in
chiuvetd sau in toaleta deoarece aceasta se va
solidifica siva bloca scurgerile si canalizarea.

e Nu scufundati niciodata unitatea de baza a fan-
tanii de ciocolata in apa sau in alte lichide de
curatare.

e Curatati unitatea de baza a fantanii de ciocolata
cu o carpa umeda si apa calda. Apa calda cu-
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rata resturile de ciocolata mult mai bine decat
apa fierbinte.

e Nu folositi niciodata agenti de curatare agresivi
sau abrazivi. Nu folositi obiecte ascutite. Nu fo-
lositi benzind sau solventi! Curatati cu o carpa
umeda si detergent daca este nevoie. Nu folo-
siti materiale abrazive.

¢ Asigurati-va caintotdeauna conexiunile electri-
ce raman complet uscate.

e Teava pentru fantana, suportul pentru teava,
bazinul pentru ciocolata si snecul pot fi cura-
tate Tn masina de spalat vase.



Tnlocuirea inelului din gel de siliciu si a inelului etans
e Atunci cand inelul din gel de siliciu [4] sau inelul
etans [5] se rup. Urmati procedurile de inlocuire
de mai jos. Acestea trebuie inlocuite la fiecare

sase luni daca produsul functioneaza timp de
12 ore pe zi.

1) Desurubati bazinul pentru ciocolatd [14] de
pe unitatea de baza [6].

2) Scoateti si aruncati inelul din gel de siliciu
[4] siinelul etans [5] de pe axa motorului [12]
(consultati imaginea AJ.

3) Scoateti noul inel etans [5] si addugati ulei
de lubrifiere (rezistent la temperaturi ridica-
te) n zona concava (consultati imaginea B).

4) Introduceti noul inel etans [5] (cu partea cu
ulei de lubrifiere Tn jos) inapoi pe axa moto-
rului [12] (Asigurati-va c& este complet in-
trodus] (consultati imaginea CJ.

5] Curatati uleiul de lubrifiere ramas cu o lave-
ta umeda si detergent.

6) Introduceti noul inel din gel de siliciu [4]
fnapoi pe axa motorului [12] si fixati-l ferm
(consultati imaginea D).

7) Insurubati bazinul pentru ciocolatd [14] Tna-
poi pe unitatea de baz3 [6].

NOTA: NU ZGARIATI AXA MOTORULUI [11]
ATUNCI CAND SCOATETI INELUL ETANS.



Depanarea

Daca aparatul nu functioneaza bine consultati tabelul de mai jos pentru a gasi solutia. Daca tot nu puteti
rezolva problema, luati legatura cu furnizorul/agentul de service.

Problema

Cauza posibila si solutie

Ciocolata picura, nu
curge cum trebuie prin
conducta.

Ciocolata este prea groas3. In ciocolats se adauga putin ulei vegetal. Nu
amestecati apa in ciocolatd!

Fantana nu este asezata orizontal ci este inclinata. Reglati nivelul fanta-
nii de ciocolata cu ajutorul piciorului reglabil al motorului.

Nu este suficienta ciocolata, adaugati ciocolata topita.

Curgerea ciocolatei este obstructionata de bucati de alimente. Opriti
fantana si indepartati bucatile de alimente.

Curgerea ciocolatei este
intrerupta

Blocajele la curgerea ciocolatei pot fi provocate de bucati de alimente.
Se opreste motorul si se inlaturd blocajul.

Asigurati-va ca motorul este pornit si ca functioneaza.

Verificati nivelul ciocolatei si se adauga ciocolata topita, daca este cazul.

Curgerea ciocolatei este
lenta si ciocolata nu
ajunge Tn partea de sus a
conductei fantanii.

Pe coloana se afla aer. Din aceasta cauza, ciocolata nu curge constant.
Opriti fantana si asteptati cateva minute, pana ce curge inapoi toata
ciocolata din bazin. Veti observa bule iesind pe sub fantana.

Verificati nivelul ciocolatei si se adauga ciocolata topita, daca este cazul.

Ciocolata este prea
groasa (vascoasa).

Se verifica temperatura si consistenta ciocolatei, se creste temperatura
si/sau se adauga putin ulei vegetal.

Asigurati-va ca functia de incalzire a fantanii de ciocolata este pornita si
merge bine.

Nota: O temperatura ambianta mica face ca ciocolata sa se raceasca
rapid si sa i creasca vascozitatea; ciocolata nu va mai curge uniform
prin conducta fantanii.

Specificatia tehnica

Articol nr. 274156 | 274163
Tensiunea de functionare si frecventa 230V~ 50/ 60 Hz

Puterea nominala de intrare 265W | 300W
Clasa de protectie Clasa |

Setarea temperaturii 0°C ~100°C 0°C ~ 150°C
Cantitatea maxima de ciocolata Max. 6000g Max. 8000g
Dimensiuni exterioare ?330x(H)700 mm ?370x(H]840 mm
Greutate neta (aprox.) 6 kg 6,8 kg

Observatii: Specificatia tehnica poate fi modificata fara preaviz.
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Garantie

Orice defectiune care afecteaza functionarea
aparatului aparuta la mai putin de un an de la
cumpararea acestuia va fi remediata prin repara-
tie sau nlocuire gratuita, cu conditia ca aparatul
sa fi fost folosit si intretinut conform instructiu-
nilor nu sa nu fi fost bruscat sau folosit necores-
punzator n vreun fel. Drepturile dumneavoastra
legale nu sunt afectate. Daca aparatul este in

garantie, mentionati cand si de unde a fost cum-
parat si includeti dovada cumpararii (de ex. chi-
tantal.

Conform politicii noastre de dezvoltare continua
a produsului, ne rezervam dreptul de a modifica
produsul, ambalajul si documentatia fara notifi-
care.

Eliminarea si mediul inconjurator

La dezafectarea aparatului, produsul nu trebuie
aruncat impreund cu alte deseuri menajere. In
schimb, este responsabilitatea dumneavoastra
sa eliminati echipamentul uzat prin predarea
acestuia la un punct de colectare desemnat. Ne-
respectarea acestei reguli poate fi penalizata n
conformitate cu reglementarile aplicabile privind
eliminarea deseurilor. Colectarea separata si re-
ciclarea echipamentului dumneavoastra uzat la
momentul debarasarii contribuie la conservarea
resurselor naturale si asigura realizarea recicla-
rii intr-un mod care protejeaza sanatatea fiinte-
lor umane si a mediului.

Pentru informatii suplimentare privind modul in
care puteti preda deseurile dumneavoastra in
scopul reciclarii, va rugam sa contactati compa-
nia locala de colectare a deseurilor. Producatorii
si importatorii nu isi asuma responsabilitatea cu
privire la reciclarea, tratarea si eliminarea eco-
logica a deseurilor, fie direct, fie prin intermediul
unui sistem public.



YBa)kaeMblil KIIMEHT,

Bnaropapum Bac 3a mokynky 3Ttoro yctpoiictBa Hendi. BHuMaTenbHo npounTtante 370 PyKOBOACTBO,
obpawas ocoboe BHMMaHMe Ha npaBuna 6e30MacHOCTM, M3MOXKEHHbIE HWUXeE, Mepef YCTaHOBKOW U
MCnosib30BaHMEM 3TOr0 YCTPOWCTBA B NEPBbINA pas.

MNpaBuna 6e3onacHocTH

* 370 0b0pyROBaHME NpeaHa3HaueHo Ang bydeTta u JOMALLHEro 1CMOb30BaHNS.

* [lcnonb3yiiTe npubop Tonbko N0 Ha3HayeHuto, A9 KOTOpOro oH bbin pa3paboTaH, kak
0MWCaHO B JaHHOM PYKOBO/ACTBE.

* 113roToBUTENb HE HECET OTBETCTBEHHOCTY 3 100 YLLLEpD, BbI3BaHHbI HENPaBUbHON
paboToit 1 HeNpaBWAbHBIM UCMOb30BAHMEM.

o [lepxute npubop v anekTpuyeckyto BUAKY NOAanblUe OT BOAbI W APYrVX XUAKOCTEN.
B cnyyae, ecnn npubop nonagaer B BOZy, HEMELNEHHO CHMMUTE BUAKY MUTaHMS
C po3eTku. He ncnonb3yiiTe yCTpOMCTBO [0 Tex nop, Moka OHO He byaeT npoBepeHo
CepTNGULMPOBAHHBIM TEXHNYECKUM CNeLManucTom. HecobiofeHne aTux MHCTpYKLmiA
NPUBELET K YTPOXAIOLLEN XM3HI 0NACHOCTH.

* Hyikora He nbiTalTech 0TKPbITh KOPMYC Nprbopa CamMoCTOATENBHO.

* He BcTaBnalite 0bbekThl B Kopnyc npubopa.

* He npyukacainTech K BUIKE MOKPLIMI UV BAAXHbBIMY pyKaMU.

o /A\ OMACHOCTb MOPAXEHUSA 3EKTPMYECKMM TOKOM! He nbrmaiirecs

m CaMOCTOSTENBHO OTPEMOHTMPOBATb NPUOOP, PEMOHT [OMKEH MPOBOAMTHCH TONBKO

KBaNMULPOBAHHbINA NepcoHan.

* Hukorga He ucnonb3yinte noBpexaeHHbIN npubop! Koraa ycTpoictso noBpexaeHo,
0TCOEAMHMTE YCTPOWCTBO OT PO3eTKM 11 0BpaThTECh K NPOAABLY.

o [TIPEOYNPEXAEHWUE! He norpyxalite anektpuyeckue yactv npubopa B Bogy W
Lipyrue XnaKoCTy.

* Hukorza He yaepxuBaliTe npnbop Nog NPOTO4HOM BOLON.

* PerynapHo nposepauTe WTEKep NUTaHNS W LUHYP Ha Hanuyue noBpexaeHuit. B cnyyae
MOBPEX[eHNs ero HeobX0AMMO 3aMEHNTb CEPBYCHBIM areHTOM WAV NNLOM, UMEIOLLAM
aHanornyHylo KeanndukaLmio, ¢ Tem YTobel M3bexaTb 0NacCHOCTM UAV TPABM.

* YbennTech, YTo WHYP He COMPUKACcaeTcs C OCTPLIMM UM FOPRYMMU NPEeAMETaMU U
LlepXuTe ero Nofanblue OT OTKPLITOr0 OrHS. HAKOTAa He TAHWTE WHyp NUTaHWs, YTobbl
0TCOELMHNTL €ro oT PO3eTKM, BCErfia TAHUTE BUAIKY BMECTO Hee.

o YbeauTeCh, UTo LHYP NUTaHUA U/MAK YITTMHATENb HE BbI3bIBAIOT ONACHOCTY aBapuy.

* Hukorga He ocTanaiTe npubop be3 npucMoTpa Bo BpeMs UCMOb30BaHNA.

o [TIPEAYNPEXAEHUE! Moka wrekep Haxogutcs B po3eTke, npubop nogkioyaercs K
WUCTOYHMKY NUTAHMA.

* BbIK/104/Te YCTPOIICTBO, MPEX e YeM OTCOEANHNTb T OT PO3ETKM.

o llogknioyuTe BUAKY NUTHUS K NETKOAOCTYNHON 3AEKTPUYECKON PO3eTKe, YToDbI B CNyyae
aBapUtHOM CUTYaLymW YCTPONCTBO MOXHO BbIN0 HEMEANEHHO OTKNIOUHTS.

¢ Hykoraa He HocuTe Npnbop 3a LHYP.

o -



* He vcnonb3yite [ONOAHNTENbHbIE YCTPOMCTBA, KOTOPbIE HE MOCTaBASIOTC BMeECTE C
YCTPOMCTBOM.

o llogkntoynTe Npubop TOBKO K INEKTPUYECKOM PO3ETKE C HAMPSXKEHMEM 1 YacToToN,
yKa3aHHbIMI Ha 3TVKeTKe YCTPOMCTBA.

e Hukorga He MCMONb3yiATe akKceccyapsl, KpoMe Tex, KOTOpble PeKOMeHAO0BaHbI
npou3soguTeneM. HeBbinoaHeHne 31oro TpeboBaHNa MOXET NpefCTaBNdTb 0NacHOCTb
[,191 6e30NaCHOCTV NONB30BATENS M NPUBECTM K NOBPEXAEHMIO YCTPONCTBA. Mcnons3ayiTe
TOAbKO OPUTMHANBHbIE AETaNu 1 akceccyapsl.

¢ 370T Npubop He [OMKeH 3KCNNYaTUPOBATLCS MLAMM C OrpaHUYeHHBIMU Gr3nYecKUmMy,
CEHCOPHbIMY MW YMCTBEHHBIMU BO3MOXHOCTAMM, MW NMALAMA, HE MMEIOLIMMM OMbiTa 1
3HaHN.

¢ 370T NpKbOP HM NpU Kakyx 0bCTOSTENLCTBAX HE OMXEH MCMONb30BATLCS JETbMM.

o [lepxwTe yCTPOMCTBO U €r0 LHYP NUTaHUS B HEJOCTYNHOM ANA AETel MeCTe.

o [IPEAYNPEXAEHUE: BCEI[IA BbikntounTe yCTPONCTBO U OTKIOUMTE PO3ETKY OT
PO3eTKM Nepef; 04NCTKOM, 0BCNYXMBAHNEM MW XPaHEHUEM.

CneumnanbHble npaBuna 6esonacHocTH

¢ He nomeLLalite yCTPOIACTBO Ha HarpeBaTesbHbIE NPUBOpLI (DeH3NHOBbIE, aneKTpUYEcKie,
yronbHble MauTel 1 T. ) [lepxute ycTpoilcTBO BAAM OT rOPAUMX NOBEPXHOCTEN U
OTKpbITOr0 OrHA. Beerga ncnonib3yiiTe yCTpOICTBO Ha POBHOI, YCTOR4YBOM, YNCTON ¥
CYXOit NI0BEPXHOCTY, 3aILMLLEHHOIA OT BO3AENCTBIS Tensa,

* He ncnonb3yiite nprbop BbAN3M B3PEIBOONACHBIX 1 TOPIOYUX MATEPUANOB, KPEAUTHBIX m
KapT, MarHWUTHbIX IUCKOB MV PAANONPUEMHMKOB.

o HacTosliee ycTpolicTBO He npedycmartpuBaeT paboTy C BHEWHWM TaliMepoM Wi
OTAENbHON CUCTEMOM ANCTaHLMOHHOTO YNPaBNeHMS.

o NIPEAYNPEXAEHWUE: Hukakue BeHTUNALUMOHHbIE OTBEPCTIS B KOPMYCe YCTPOACTBA He
[LO/IXHBI BbITb 33KPbITHI.

¢ Bo BpeMs MCMonb30BaHWA BOKPYT YCTPOICTBa cnedyeT obecneuntb He meHee 20 ¢
CB0DOZHOT0 NPOCTPAHCTBA A5 BEHTUAALMN.

¢ He npoBoguTe 0YMCTKY BOASHON CTpyeW, MapooyMCTUTENEM, M He OmonackuBaiiTe
YCTPOICTBO B BOfE, NOCKOABKY A€TANN MOTYT CTaTb BAGXHbIMU, W 3TO BbI30BET ONACHOCTb
nopaxeHust TOKOM.

* OCTOPOXXHO! PasMelualite kabenb nutaHuWa 0e30macHo, yTobbl ero Hemb3sd Dbino
Cfly4alHo 3aLennTb, 1 4TobbI OH He CONpUKacancs ¢ HarpeBaTeNbHON NOBEPXHOCTHIO.

¢ 3anpeLLaeTca YMCTUTb YCTPOWCTBO MAM NOMELLATb ero Ha XpaHeHue [0 TOro, Kak OHO
NOMHOCTbIO OCTBIHET.

MpennonaraemMoe ucnonb3oBaHue
* 370 obopyaoBaHue npefHa3HayveHo ang bydeta e [lcnonb3oBaHue ycTpoiicTBa ANs Nobbix Apyrux

1 ooMallHero ncnosib3oBaHM4. u,enelZ 6y;|,eT paccMaTpuBaTbCd, Kak NCNOb30-
° ,D,E]HHbI;I !'Ipl/l60p npegHasHa4eH UCKIKYnTeb- BaHMWe He No Ha3zHadeHWto. [Nonb3oBaTenb 6y,£|,eT

HO Ona npaMoro noporpesa LWoOKoNaza. Nc- HeCT WCKNYUTeSIbHYIO OTBETCTBEHHOCTb 3a

nosb3oBaHune yCTpOV\CTBa ong nobbIX Apyrnx HenpaBWibHOe NCMNONb30BaHNe \/CTpOIZCTBa.

Ll,eJ'IeVI MOXeT NMpuUBeCT K MnoBpexneHuto nnn

TpaBMe Tena.
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YctaHoBKa 3a3eMJieHus

3710T npubop oTHocKTCA K Knaccy 3awuTbl | u
JOSKeH DbITh MOAKMOYEH K 3aLMTHOMY FPYHTY.
3aseMeHre CHUXaeT pPUCK MOpaXeHWUs 3nek-
TpUYecknM TokoM, obecneynBas BbIXof NpPoBoaa
IJ15 371eKTpUYecKoro Toka. 3ToT nprbop ocHalleH

WHYPOM MUTAHMS C 333eMASIOWMM NPOBOAOM
N 3a3eMNeHHON wWTencenbHo BuNkon. Bunka
LOSXHa bbITh MoAktoyeHa K poseTke, KoTopas
NpaBW/IbHO YCTAHOBJIEHA W 3a3eMJIeHa.

OCHOBHbIe YacTu yCTpoMCTBA

1. Nepxatensb Tpybkum

2. ®oHTaHHas Tpybka

3. Bunt

4. Cunukarenesoe KoNbLo (@ 24 Mm)

5. TepmeTnaunpytoee Konsuo (@ 20 mm)
6. bazoBas egnHNMLa

7. Kopnyc nnaskoro npepoxpaxuntens
8. MepeknoyaTens asvratens / oborpesatens
9. PasbeM nutaHua

10. Perynatop Temnepatypsbl

11. OtBepcTre ans pacceviBaHus

12. Ocb gBuratens

13. YnnoTHuUTenbHoe konbLo (@ 220 mMm)
14. LLlokonaaHbii bacceiH

Ucnonb3oBaHue

e [lepef vcnonb3oBaHuneM ybenntech B TOM, 4TO
YCTPOWCTBO He MoBpexXAeHo - B ciydae obHa-
py>XeHus Mobbix AedpekToB, HEMeLNeHHO CBA-
XUTech C NocTaBLMkoM. HencnpasHoe ycTpoii-
CTBO HE MNOAXOAWT A1 MCMOJb30BaHUS.

o CHUMWTE YNakoBKky W 3alUWTHYI0 NAEHKY (ecnn
YCTPOMCTBO BbIIO 3aLMLLeHo).

e YcTaHOBUTE YCTPOMCTBO Ha POBHOW W YCTOM-
YVBOW MOBEPXHOCTU, €CAN He ykazaHo WHa4ye
B pykoBoacTBe. [1Ba 13 Tpéx omnop ycTpoiicTea
MOXHO PEeryanpoBaThb, 4ToDbl €ro BbIpOBHATE.

® He ycTanaBnueaiiTe GoHTaH 415 LLIOKONA[HOIO
boHA PALOM C BEHTUASALMOHHBIMU KaHanamu,
OTKPbITBIMK fiBEpAMU 1Unu okHamu. LLlokonag
MOXET 3aTBepAEeTb MOJ, BO3LENCTBUEM XONO[-
HOro BO3A4yxa, ocTaHaBnuBas cBobogHoe ABU-
KeHue LoKonasa.

%56

e CnepyeT obecneynTb MUHMMaNbHOE NPOCTPaH-
CTBO /1% HeobXxo[MMOro nofBoAa BO3Ayxa BO-
Kpyr ycTpowcTea.

e Bo Bpemsa ycTaHoBKM ycTpoicTea ybeautecs,
YTO WTEKep Nerko AOCTyneH.

e PacnakyinTte poHTaH.

® YnakoBka COLEPXMUT OCHOBaHuWe, LIOKONAA-

Hbll bacceliH, doHTaHHyto Tpybky, AepxaTenb

TpybKU, BUHT, yNioOTHUTENbHOE KOAbLO, NATb

CUMKOHOBbLIX YMNOTHWUTESbHLIX Kofel, NaTb

repMeTU3NpYyIoLLMX KoNew, 1 iBa NiaBKux npe-

noxpaHuTens (Tennosbix).

CoxpaHuTe ynakoBky, ecin HamepeBaeTecCb

XpaHuTb npunbop B byayLiem.

[epes vcnonb3oBaHMeM yCTPOWCTBO chepdyeT

ounctuthb (Cm. ==> Ounctka 1 obcnyxmsarue).

MoMectuTte ynnoTHuTensbHoe kosnbuo [13] Ha

BepX Kpyryoro kpasi ocHoBaHus [6].



e MpuBMHTUTE WoKoNaaHblil bacceit [14] k ocHo-
BaHMI0, MOBOPAY4MBas €ro no 4acoBoii CTPesKe.

e MomectnTe BUHT [3] Ha ocb gsuratensa [12] oc-
HOBaHWS.

e MomectnTe doHTaHHyo Tpybky [2] Ha BuHT [3]
1 NpUBUHTUTE GoHTaHHYI0 Tpybky [2] k ocHoBa-
Huto [6], noBopaumsas npoTuB Yacosoit cTpes-
Ku.

e MomectnTe gepxatens Tpybkn [1] Ha Bepx doH-
TaHHoW Tpybku [2] u BeIpoBHANTE LeHTpanbHoe
oTBepcTMe ¢ BepxoM BuHTa [3].

e QoHTaH A5 WOoKoNafHoro GoHAK roToB K 1c-
MoJb30BaHNI0.

3AMEHA TennoBoro npegoxpaHurens

e ObpaTuTe BHWMaHWe, 4T0 KOPMyC MaaBKoro npe-
noxpaHutens (7], 3aKkpbITblil 3aWMTHBINA KonNay-
KOM, pacnonaraerca c ﬂpa|3017| CTOPOHbI Nepekto-
yaTens Harpesatens / ABuratens ycTporicrea (cu.
cxemy).

OTcoeanHNTe YCTPOWCTBO OT 3NEKTPUYECKOI
po3eTKy.

[laViTe ycTpoicTBY MOHOCTHIO OCTHIT.
OTBUHTUTE YePHY0 3aLlLUMNTHYIO KPbILLKY, 3aKpbl-
BaloLLyto Kopnyc nnaskoro npegoxparutens [7],
noBopaunBas ee NpoTUB YacoBOM CTPESIKM.
Mocne 3aMeHbl TennoBoro npegoxpaqutens (s
KOMI'IJ'IeKTe] HaXMUTe Ha 3alWnTHYHO KPbILWKY,

3aKpbiBaloLLylo KOpMyc MaaBKoro npenoxpaHu-
Tens [7] v npuBuHTUTE ee, NoBopaunBas NpoTvs
4acoBOW CTpesKu.

PykoBoaCTBO Mo 3KcnnyaTaumm

e [MonoxeHwne nepekniodatens: Jlesoe — fgsura-
TeNb, NpaBoe — HarpesaTeb.

e Bklounte HarpeBaTenbHbI 37eMeHT 1 nepe-

knouvatens Ha 80°C gnsa noporpesa LuoKonaf-

Horo ¢oHTaHa B TeyeHue 3 — 5 MUHYT.

MogrotosbTe 6000 rpamm (274156) /8000 rpamm

(274163) wokonapa cnenyoumM obpasom:

- MonoxuTe WoKoNag B KapornpoUHblii COCyA.

- MoMecTnTe cocyn B KacTptofto ¢ ropsyeit Bo-
non (60°C) BHUMAHWE! Boga He pomkHa
KMNeTb.

- MepemelunBaiite Wwokonags A0 MOSHOIO pac-
TBOpeHus. He nobasnaiite Bogy.

- [lna npaBwnbHoro ucnonb3oBaHusa GoHTaHa,
wokonag foaxeH BbiTb xuaknm (kak norypt)
- [ON8 AOCTUXKEHWS TakoW KOHCUCTEHUMN,
MOXHO [,06aBUTb HEMHOro De3BKYCHOro pac-
TUTENbHOTO Macna (Hanp., noacoNHeYHoro
macnal.

Bkniounte nuTaHve 1 BReiTe WOKONAL B Yally

Had OCHOBaHMEM.

e BYHT nogHMMaeT Wokonag BBepX.

e QoH/0 roTOB.

e OpyKTbl, NpeHasHayeHHble AN LOKONAALHO-
ro GOHAK AOMXKHbI DbITb XONOfHbIE U CyXMe.
Bnarogaps HW3KOW TemnepaTtype, LUOKONag,
3aTBEpAeeT Ha MOBEPXHOCTV nnoja, a cyxas
MOBEPXHOCTb obneryaeT npuaMnaHne Xuako-
ct. CnvwkoM Bonbluoe KoNMYecTBo BOAbI UK
BnaxHocTu pasbasnset Wwokonag.

BHuMaHme! CeobogHoe ABMXKEHME LLOKoNaaa Mo-

XeT bbITb HapyLIEeHO M3-3a Ny3blpbkKOB BO3AyXa,

BbIXOAALLMX 13 Tpybkn doHTaHa. B 3ToM cnyuae

OTKIOYUTE NMWUTaHWE U MOLOXAWTE MoKa BCe My-

3bIPbKY BO3lyXa He BbIAAYT 13 Tpybku (370 MoxeT

3aHATb HECKONbko MUHYT). Kak npasumino, nyssipb-

KV BBINABIBAIOT U3 HUXKHeN YacTu Tpybkun. Korga

BCE My3bIpbKM UCYE3HYT, MOXHO CHOBA BKIOUMTb

yCTPOMCTBO.

BHumanmne! Cnefute 3a perynatopom Temnepaty-

pbl. Mpy cAUWKOM BbICOKOW TemnepaType kaue-

CTBO LWWOKONana 6bICTpO ynanet.
. @



Ounctka n obcny>xmaHue

e [lepep o4mncTko OTKKYUTE Nprubop oT ceTw.

e YCTpoicTBO cnegyeT TuUlaTelbHO ouyumliate OT
LIoKoMlaga Mnocje KaXAoro MCMosb30BaHMs,
4T0bbI NPEnOTBPATUTL €ro BbIChIXaHWe Ha ae-
MeHTax poHTaHa. He BbINMBaNTe LWoOKoNak B Ka-
HanM3auuio — 3T0 MOXET e€ 3aKynopuTb nocne
3aTBepAeBaHys LWoKoNaja.

e OcHoBaHWe dpoHTaHa Henb3a norpyxaTtb B B4y
AW Lpyrve Ynuctauive cpeacrsa.

e OcHoBaHWe GpoHTaHa YNCTUTb BIAXHON TKaHbO
1 TEénnoit Bofoi. Ténnas Bofa HaMHOMo nyylle
ropsiyeit BoAbl yCTpaHseT ocTaTky LLoKonaaa.

® He nonb3ynTech Ans YACTKM yCTPOMCTBa arpec-
CVBHBIMW YUCTALLMMUW CpefcTBaMu, abpasus-
HBbIMV MPOAYKTaMW, OCTPbIMU WU C pexyLyei
KPOMKOM, OeH3WHOM WNn  pacTBOPUTENAMU.
[lng 4ncTkr nonb3yiiTech BRAXHON TKaHbiO U,
npu HeobXOAUMOCTU, MATKUM MOIOLUM Cpef-
CTBOM.

e ObasaTensHo ybegutech B TOM, YTO BCe 3/1eK-
TpUYeCcKMe CoeIMHEHMS - CyXMe.

* QoHTaHHyto TpybKy, AepxaTenb Tpybku U BUHT
MO>HO MbITb B MOCYL0MOEYHOI MaLLKHeE.

3aMeHa cunuKareneBoro KojbLa M repMeTU3UpYIOLLLEro KonbLia

* B ciiyyae MOBpexXAeHNs CUNKAreneBoro Kosb-
ua [4] wnn repmetnsnpyouero konbua [5]. Huxe
nprBefieHbl NPoLefypbl ANA 3ameHbl. 3ameHy

L f

1) OTBUHTWTE LOKoNafHbIl baccelin [14] oT oc-
HoBaHua [6].

2] Y6epute v BbIbpOCUTE MCMONB30BAHHOE CU-
nvkarenesoe konblo [4] nnv Bosayxonenpo-
Huuaemoe konbuo [5] ¢ ocu geuratens [12]
(cM. puc. A).

«DSS
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cneflyeT NPOU3BOANTL KaxX/Able LLeCTb MecsLEeB,
€C/IV NPOAYKT 1Cnonb3yeTcs B TeveHne 12 yacos
B [1€Hb.

3) [locTaHbTe HOBOE repMeTU3UpyloLLee KONbLo
[5] u HaHecuTe cmasky (BbicokoTeMnepaTyp-
HYI0) Ha BHyTpeHHI00 YacTb (cM. puc. B).

4] YcTaHoBWTE HOBOE repMeTUsMpyloLiee Kosb-
uo [5l(cTopoHoit co cmaskoit BHM3) Ha ocb
nguratena [12]lybeantecs, 4to oHO monHo-
CTbio BCTaBNeHo Ha MecTo)(cm. puc. C).



5) Yoanute ocTtaTkM CMa304HOro Macsia Biax- 7) MpuBnHTUTE WokonafHbin baccenH [14] k oc-
HOM TKaHbIO C MOIOLLMM CPECTBOM. HoBaHwuio [6].

6) YcTaHOBUTE HOBOE cuavKarenesoe KoNblo BHUMAHME! HE NMOLIAPANAWTE OCb [ABWIA-
[4] Ha ocb peuratens [12] n npoyno sakpenu-  TEJASA [11] MTPU CHATUU FTEPMETU3UPYIOLLE-

Te ero [cm. puc. D).

0 KOJIbLIA.

Mounck U ycTpaHeHUe HeucnpaBHoOCTEN
Ecnwn ycTpoiictBo He paboTtaeT fonkHbIM 0bpa3om, obpaTuTech Kk MprBefeHHOW Huxe Tabawuue, 4TobbI
HalTV NpaBuabHoe pelleHune. Ecau Bbl He MoxeTe pellnTb Npobaemy, 0bpaTnTech K NOCTaBLLMKY.

Mpobnema

Bo3mMoxkHas NpUYnNHa N pelueHne

LLlokonap kanaeT u He
TeY&T paBHOMEPHO M0
bOHTaHY.

Wokonapn cnvwkom ryctoir. [lobaBsTe HEMHOrO pacTUTENBHOMO Macsa.
Hukorpa He BnvBaliTe B Wokonan sogy!

®oHTaH HaknoHEH. OTperynupyiite ypoBeHb GOHTaHa C NOMOLLbI0 HOXEK
y OCHOBaHWS.

He xBaTaeT wokonana. [lobasbTe Xnaknin Wokonag,.

[MoTok wokonapa 3afepxaH kycoukamu epykros. OTkM0UMTE NUTaHKE U
yAanute Kyco4kun GpyKTos.

MoTok LoKosiafda npepsaH.

[MoTok wokonaga MoxeT bbITb ocTaHoBNEH dparMeHTaMu nuim. OTK0-
ynTe NUTaHNe 1 yaanute GparMeHTsl ML,

y6e,EI,I/IT€‘Cb, 4TO yCTpOVICTBO BKJTHOYEHO.

[MpoBepbTe ypoBeHb wWokonaga. [1pu HeobxogumocTy, fobaBbTe XUAKWNA
wokonag,.

[MoTok Wwokonana mep-
NIEHHbIV N He gocTuraeT
KOHYMKa TpybKM.

Tpybka 3abnokupoBaHa BO3yxoM, MNO3TOMY LIOKONAA HE MOXET
cBoboaHo Teyb. OTKOUMTE GOHTAH U MOJOXANTE HECKOSIBKO MUHYT,
noka LoKonag He BepHETCs B Yally. V3-nog Tpybkm GpoHTaHa AOKHbI
BbIXO4UTb MYy3bIpbKU.

[MTpoBepbTe ypoBeHb Wokonaga. Npu HeobxogmumocTu, fobaBeTe XNAKUNA
wokonag,.

Lllokonag caunwkom ryctom
(BA3KMIA).

poBepbTe TeMMepaTypy U KOHCUCTEHUWIO Wokonaaa. CnenyeT noBbi-
CWTb TeMnepaTypy nogorpesa u/nnn nobasnTs pacTUTeNbHOE Macso B
wokonag.

Hposepre, BKJTOYEH U pa60TaeT nn Hal’peBaTeJ’IbeIM SN1eMeHT yCTpOI;I*
CTBa.

BHuMaHWe: HU3Kas TeMnepaTypa okpyXatoLiei cpefbl bbICTPO oxnax-
[laeT WoKonag, Aenas ero ryctsiM. MoxXeT 0cTaHOBUTbCS MOTOK LIOKONa-
na vepe3s Tpybky dpoHTaHa.




TexHUYecKue xapaKTepucTUKu

N npogykTa 274156 | 274163
Pabouee HanpsixeHne 1 yacToTa 230B~ 50/ 60 Iy

MoTpebnaemasn MolHOCTb 265BT1 | 300BT
CteneHb 3aWuThl | Knacc

[nanasoH ycTaHoBKM TeMmepaTypsbl 0°C ~100°C 0°C ~ 150°C
MakcnmanbHoe Konn4yecTBo LWokofaaa Max. 6000r Max. 8000r
BHewHue pasmepbl ?330x(gbic.)700MMm ?370x(Bbic.)840MM
Bec HetTo (Mpwb.) bKr 6,8kr

BHuMaHue:TexHU4eckune XapaKTepucTukun MoryTt 6bITb U3MeHeHbI be3 npeaBapuTesibHOro ysegoMieHus.

FapaHTus

Jtobas Hepflofenka UnKn nosoMka, KoTopas BreyeT
3a cobol HenpaBunbHyto paboTy ycTpoiicTsa, Ko-
Topas DyneT BbisiBfeHa B TeYeHMe NepBoro roga
OT AaTbl mokynku, byneT ycTpaHeHa becnnaTHo,
WAK Xe BCe YCTPOICTBO DbyleT 3aMeHEHO HOBbIM,
€C/IN OHO 3KCMyaTUpoBanoch U obcnyxmnsanoch
COrNIacHO MHCTPYKUMM Mo 06CNyXKMBaHUIO U He
MCMOMb30BaNoCh HeMpaBWIbHO, UK B paspes C
Ha3HaueHueM. [laHHoe nonoxeHue HK Koelt Mepe
He HapyllaeT WHbIX NpaB NoTpebuTens, N3noxeH-
HbIX B 3akoHojaTenbcTBe. B cnyyae 3aasneHus

yCTpOMCTBa B PeMOHT v Ha 3aMeHy B paMKax
rapaHTumn, cnefyet yKasatb MeCTO U OaTty nokKyn-
KW \/CTpOI;ICTBa N NPpUNOXNTb CHET, NN 4ekKoBYyto
KBUTaAHLMIO.

CornacHo Halleit NoMTUKe COBEPLIEHCTBOBAHNS
HallWx NpoAyKTOB OCTaBnseM 3a coboll npaBo Ha
BBOJA M3MEHEeHWI B KOHCTPYKLWMIO, YNakoBKy 1 B
TexHWYyeckne napameTpbl, yKasblBaeMble B Tex-
HVYecKoW JOKyMeHTauun be3 npeaynpexaeHns.

YTunusauus u 3awuTa oKpy>calowein cpegbl

B cnyyae BbiBoga obopynoBaHua M3 akcnyata-
UMK, NPOAYKT Henb3fd YyTUAU3NPOBaTb BMecTe C
OpyruMun  BbiToBbIMK  oTxofamu. [lonb3oBaTtenb
HeceT OTBETCTBEHHOCTb 3a nepepadvy obopyno-
BaHWs B COOTBETCTBYIOLLMIA MYHKT MpUéma Tex-
HUKK bbiBLEN B ynoTpebnenunn. HecobniofgeHve
BblLIEYKa3aHHOro MofioKeHUst MOXeT NpuBecTu
K HanoxeHwuo WTpadoB B COOTBETCTBUM C AeWi-
CTBYIOLMMU NpaBuiaMu B OTHOLWEHUN yTUAU3a-
unn otxofoB. CenekTnBHbIN cbop 1 yTuamnsaums
ncrnonb3oBaHHoro obopynoBaHusa crnocobcTsyoT
COXPaHEHWIO MPMPOJLHBIX PecypcoB v obecneun-

BaloT PeLnpKyNsaLvio TakuM 0bpa3oM, KOoTopbIit He
BpedeH 1 30p0BbS 1 OKPY>atoLLlen cpefbl.

[na nonydeHns LONonHUTENbHON nHbopMaLmnm o
TOM, Tfle MOXHO OTAaTb WCNONb30BaHHOe 0bopy-
L0BaHve 419 yTunmsaumm, obpatutecs B MECTHYIO
KoMnaHuio no cbopy oTxonoB. MponssoanTens v
MMMOpTEp He HecyT OTBETCTBEHHOCTW 3a peuunp-
Kynsumio 1 nepepaboTky OTXOLOB 3KOMOMMYeCKH
BesonacHbIM cnocoboM, Kak HemnocpencTBeHHO,
Tak 1 B paMKax rocyapCTBEHHON CUCTEMBI.



Ayannté neAaTn,

Lag euxaploToUPE yla TNV ayopa auTthng TnG cuokeung Hendi. AtaBaoTe NPOGEKTIKA auTod To €yXeLpidto,
Oilvovtag L3Laitepn NPOCOXN OTOUG KAVOVIOHOUG aO@UAEiag mou neplypagovral napakdtw, npw
€YKATAOTACETE KAL XPNGLHOMOLAGETE AUTA T GUGKEUN yLd Np@TN gopd.

Kavoviopoi ac@aAeiag

¢ H guokeun evieikvutat yLa xphon 0€ UMOUQE KaL OLKLOKN xphon

* Xpnotonolelte VO T OUOKEUN Y1 TOV ENLOLWKOWIEVO GKOMO YLa TOV 0M0(0 0XEOLAOTNKE
0NwG MEPLYPAPETAL 0TO NAPOV EYXELIOLO.

¢ 0 katackeuaotng Oev euBUVETaL yLa TUXOV ZNULEG NoU MpokaAouvTal ano AavBaopevn
Aetroupyia kat akataMnAn xpnon.

o Kpatnote T oUoKeun Kal 1o NAEKTPLKO BUoa pakpla ano vepo kat aha uypd. e
NEPLNTWON NOU N GUGKEUN NECEL OTO VEPO, APALPEDTE APEOWG To BUopa Tpopodooiag
ano v npiza. Mnv xpnotgonoteire Tn ouakeun pexpt va eheyxBet ano niatonotnpévo
TEXVIKO. H Un TApnan autwv Twv odnyLwv Ba npokaAEoeL anenTkoUG KAUVOUG yia Tn
Zon.

o [loT€ pnv eNxelpnoeTe va avolEeTe povol 0ag To NeplBANpA TNG CUOKEUNG,.

 Mnv eloayeTe avtikeieva aTo neplBAnpa TG oUOKeUNG.

* Mnv ayyigeTe 1o Buopa e Bpeyueva n uypa xepLa.

o /i\ KINAYNOZ HAEKTPOMAHZEIAL! Mnv €MiXelpAOETE va EMIOKEVAOETE TN OUOKEUN
UOVOL 00G, OL EMIOKEUEG MPEMEL V@ MPAyHATOMOLOUVIAL POVO ano €EEELOLKEUPEVD ﬂ
NPOCWNLKO.

o [Toté pnv xpnotyonoleite pla Kareotpappévn ouakeun! Otav eival KaTeaTpappevo,
anoouvOECTE TN GUOKEUN aNO TNV NPiza Kal EMKOWWVNOTE UE TO KATAOTNKA ALGVIKNG
nwAnonc.

* [IPOEIAOMOIHZH! Mnv BubizeTe Ta NAEKTPLKA EPN TNG OUKEUNG 0€ VEO N GMa uypa.

* [oTE nv kPATATE T GUOKEUN KAT® ANO TPEXOUUEVO VEO.

o EAéyxeTe TaKTIKG TO BUGKA TPOPOO0GLAG KAL TO KAAWOLO YL TUXOV ZNHILEG. L€ NEPINTWON
BAaBng, npenet va aviikaraotabel ano aviinpoowno eEUANPETONG N e napopola
NPOOOVTa, WOTE VA ANOPEVYETAL O KVOUVOG N O TPAUHATLOHOG.

¢ BeBawwBelre o1t T0 KAAWOLO eV EpXETAL OE ENAPN PE AXUNPA N ZEGTA QVTIKEIUEVA KaL
KPATNOTE TO HaKPLA ano avolxTn ewtla. Mnv TpaBare note 1o kaAwdlo Tpopodoaiag yia
va 10 ANoOUVOESETE ano TNV npiga, navra tpaBare 1o Buopa.

* BeBatwBelre 01110 KAAWOL0 TPOPOdOGLAC A/KAL TO KAAWOLO MPOEKTAGNG OEV MPOKAAOUV
KiVOUVO OLaQUYNG.

* Mnv a@nveTe NOTE TN CUCKEUN AQUAGKTN KATA TN XpNan.

o [NPOEIAOMOIHZH! Qoo 10 Buopa Bploketat atnv Npiza, N 0UCKEUN €ivat OUVOEDENEVN [iE
TV INyn 1p0(p0d00Lag.

¢ AnevepyonolnaTe TN OUGKEUN MPWV TNV ANOCUVOEGETE ANO TNV Npiza.

o JuvOeate To BUopa peupatog o€ pla eukoha npooBaotun npiga, woTe O€ MePLNTWON
avaykng va anoouvdeBel apEawE n OUGKEUN.

o @



o [1oTE Pnv PETAQEPETE TN GUOKEUN ANO TO KAAWOLO.

* Mnv xpnalyonoleire NNAEOV GUOKEUEG MOU OEV NAPEXOVTAL PAZL HE TN GUTKEUN.

¢ JUVOEOTE TN OUOKEUN POVO OE NPIZa HE TNV TAON KaL TN GUXVOTNTA NOU QvVaQEPOVTAL OTNV
ETIKETA TNC OUOKEUNC.

¢ [loTE unVXpNaLonOLELTE EE0PTNPATA EKTOC ANO QUTA MOU OUVLOTMVTALAMNOTOV KATAOKEUAOTN.
Eav Oev yiveL katL TeTolo, Ba pnopouae va anoteAeaet kivduvo yia Tnv aopaieLa Tou XpnoTn
kat 8a pnopouce va npokakeoel BAABn otn cuakeun. Xpnaolonoleire povo auBeviika
e€aprnpara kat ageoouap.

o H ouokeun autn Oev npenel va Aeoupyel ano ATOHO PE HELWHEVEG OWHATIKEC,
aLoBNTNPLOKEG N BLAVONTIKEG LKVOTNTEG N ATOHC HE EMEWYN EPNELPLAG KaL YWWONG.

¢ Autn n ouokeun Oev NPENEL, OE KapLa NEPINTWON, VA XPNOLWONOLETaL ano natda.

¢ Kpatnate T 0UoKeun Kat 10 KaAwALo Tpo@od0oLag JakpLa ano natdla.

o [IPOEIAOMOIHZH: Mavra anevepyomoleire TN GUOKEUN KaL ANOCUVOEDTE TNV Npiza NpW
ano tov kaBaptopo, T ouvtnpnan N v anoBnkeuon.

Ewdwkoi Kavoviopoi Accpa)\s'lag

* Mnv TonoBeteite TN ouoKeun Oe OUOKEUN Geppovonc (kouziva aepiov, NAEKTOLKN,
ynataptd, KAn.). Kpatnote T GUOKEUR HAKPLO 0O KOUTEG EMLGAVELEG KAL OVOIXTEG EOTLEG
pAoyac. Xpnat Honote ire navra T ouokeun o€ eninedn, ataBepn, kaBapn, avBekTikn atn
Beppotnra ka oTeyvn enipavela.

* Mnv xpnomonowus TN OUGKEUN KOVTA O€ EKPNKTIKA N EUPAEKTA UK, NLOTWTLKEG KAPTEG,

m payvntikoug Olokoug N padlo@wva.

o Autn n ouokeun Oev MPOOPIZETAL yla AetToupyla PEOW EEWTEPLKOU XPOVOOLAKONTN N
EEXwPLOTOU OUOTNATOC TNAEXELPLOHOU.

o [IPOEIAOMNOIHZH: ®povriote OAa Ta avoiypata e€aeplopou TNG OUGKEUNG va pnv
(ppacoovIaL.

* Apnvete anoataon Toukaxtatov 20 cm yUpw ano TN GUCKEUN yLa GEPLOKO KATa Tn Xpnan.

* Mnv xpnotponoteite nidaka vepou, KaBaplaTikod aTpou Kat gnv EEMAEVETE e vepo, ENELOn
Ba Bpaxouv Ta e€apmpata Kat Pnopet va npokAnBet nhektponAnéia.

¢ [IPOZOXH! Aogpaliote owata 1o kahwdio Tpo@odoaiag yia va punv TpaBnxret kata AaBog
Katva gnv unap€eL enagn pe TV enpavela Geppovonc

* Mnv kaBapizete kat gnv anoBnKeUETE TN GUOKEUN EKTOC £QV EXEL KPUWOEL EVIEAWC.

MpoBAenopevn xpnon

* H guokeun evOeLkvUTaL yLa XpNoN G PHMOUPE Kal ® H xpnon TNG OUOKEUNG yLa onotovénnoTe aAAo
OlKLaKN Xpnan. okono Bewpeiral eapaipevn. O xpnoTng eivat

* H ouokeun exel oxedlaoTel povo yia Tn Beppavon aMNOKAELOTIKG UNeUBUVOG yla TNV PN KataAAnAn
Olapopwy MokMwy ookoAarag. Onotadnnote XPNoN TNG OUOKEUNG.

AGMn xpnon pnopet va NPokaAECEL Znpld oTn
OUOKEUN N TRAUPATLOPO.

qpéZ



EykardoTaon yeiwong

H ouokeun auth Ta€wopeital wg Katnyopia npo-
oTaciag | kat npenet va cuvOEETaL HE NPOCTATEUTL-
KO €0a(pog. H yelwon petwvel Tov Kivduvo NAEKTpO-
nAn&ilag napéxovrag éva kaAwolo OlaPuUYNG yia 1o
NAEKTPIKO peUpa. AUTh N OUOKeun eival epooL-

aogévn pe Kahwdlo Tpopodociag mou OlaBeTel
KaAwdLo yelwong Kat yelwpévo Buopa. To Buopa
npenet va ouvdebel oe pla npiza nou eivat owotd
EYKATEOTNPEVN KAL YELWHEVN.

Baoka e§apThparta Tng GUGKEUNG

. Baon owAnva

. ZwAnvac owtptBavioy

. KoxAlag

. AakTUAo¢ nuptriou @ 24mm)

. Aepoateyng dakTuAog (@ 20mm)
Movada Baong

. NepiBAnpa AXOAAEIAL

. Awakontng kwntnpa / Beppavinpa
. Ynodoxn peuparog

10. PuBpioTikd Beppokpaatiag

11. Eooxn diaxuonc Beppotntag
12.’Agovag Kivntnpa

13. AaktUAog oteyavonoinong (@ 220mm)
14. Molva cokoAarag

W oA WN

~O

©£0n TNG CUGKEUNG 0€ AELToupyia

e EAeyEre ya va BeBawwBeite 61U n ouokeun dev
elval karteoTpappévn. Ze nepintwon BAaBng,
EMNKOWWVNOTE APECWG PE TOV NpopnBeutn oag
KAl gNV XpNOLUOMOLELTE TN GUOKEUN.

Agpalpeate 0ho To UAKO OUOKeuactag kat Tnv
npootateutikn pepBpavn (av unapxed.
TonoBetnoTe Tn cuokeun oe eninedn Kal oTta-
Bepn enupavela, ekTdG €AV ava@EPeTal KAt Ot-
aQopeTIKO. AUo and Ta Tpla nodla Tng povadag
Baong pnopolv va puBplotolv oe Uyog yia va
TonoBeTnoeTe enineda Tn OUOKEUN.

Mnv TonoBeteite 10 ouvTplBavt cokoAdaTag Kovta
0€ KAHATIOPO, avolxth nopra n napdBupo. O
KPUOG aépag Ba oTepeONOLNCEL TN COKOAATA KAl
Ba otapartnoel n pon.

BeBawwBeire 0T undpxetl apketn anodoTaon yUupw
ano TN CUCKEUN yla QEPLOHO.

e TonoBeThOTE TN OUOKEUN HE TETOLO TPOMO WOTE

n npiza va eivat npooBaoctyn ava naca oTypn.
e BydAte and Tn cuokeuacia To ouvTplBavL coko-

AaTac.
e H ouokeuaoia nepiéxel pla povada Baong, pia
nioiva cokoAdrag, éva owAnva owrpiBaviou, pia
Baon owAnva, €va koxAla, €va dakTUAO OTeya-
vornoinong, névre OakTuAioug oTeyavonoinong
nupwiou, Névre aepoaTteyelc OaKTUALOUG Kat dUo
aopaleteg (Bepuikng dlakonng).
DuAGETe TN OUOKEUAGLa €AV OKOMEUETE va ano-
BnKeUOETE TN OUCKEUN 0AG OTO HEANOV.
KaBaplote Tn ouokeun npw ano tn xpnon (Aeite
==> KaBaplopog kat ouvinpnon).
TonoBethote 10 daktuMo oteyavonoinong [13]
0TO NAvw HEPOG TNG OTPOYYUANG GKPNG TNG Ho-
vadac Baong [6].
* Bldwote v nwoiva cokoAdrag [14] otn povada

Baong neplotpepovrag de€loaTpoPa.

. @



» TonoBetnate Tov KoxAla [3] atov G€ova Tou Kivn-
thpa [12] 1ng povadag Baonc.

e TonoBetnote 10 owAnva awtpBavioU [2] mavw
Kat kKaAuyTte Tov KoxAla [3]. Bldwarte 10 cwhnva
owtpBaviou [2] atn povada Baong [6] neplotpé-
(POVTaC aploTEPOATPOPA.

e TonoBetnote Tn Baon cwhiva [1] oto nave pepog
Tou owhAva owTptBaviou [2] kat euBuypappiore
TNV KEVTPLKN £00XN PE TNV KOpu@n Tou KoxAla [3].

e To ouvTptBavt eivat ETolpo yLa xpnon.

ANTIKATALTAIH ac@aleiag OgpHiIKng dLakonng

e Inuelwote OTL To nepiBAnpa Tng AZOAAEIAY
[7], nou KaAUNTETAL PE MPOOTATEUTIKO KAMAKL,
Bplokerat otn 0gEla nAeupa Tou OlakonTn Bep-
pavrnpa / kwnthpa Tng ouokeung (Aeite 1o dt-
aypappal.

e ByaAte Tn ouokeun ano Tnv npiza.

® AQNOTE TN CUOKEUN VA KPUWOEL.

e TeBdwoTe TO HAUPO MPOOTATEUTIKO KAMAKL TOU
neptBAnpatog AZOAEIAL [7] neplotpeégoviag
apLoTEPOOTPOPA.

e [MieaTe kL BlowoTe §avd T0 NPOCTATEUTIKO KaMdA-
KL Tou neptBAApatog ALOAAEIAL [7] neplotpe-
@ovTag 0e€looTpoPa, aPoU avILKATAGTACETE TO
dlakonTn Beppikng dlakonng (nepthapBaveral).

Q2

0dnyieg xphong

e Beon dwakonTn: AploTepd eivat yia Tov Beppavin-
pa, de€la eivat yta Tov KvnThpa.

e Avayte To Beppavtiko oTolxelo Kat yupioTe To OL-
akonTtn oe Beppokpactia 80°C yia va npoBeppa-
VETE TO 0WTpLBAvL cokoAadtag 3 pe 5 AenTa.

* [poetowdaate 6.000 ypappapla (274156) / 8000
ypappapta (274163) cokolarag wg e€nc:

- Bazete tn ookoAdta oto avBekTikd otn Beppo-
TNTQ PMOA.

- Bdzete 10 pnoA oe pia katoapoAa pe zeoTd
vepo (60°C). THMEIQZH! Oxt kauto vepo!

- AvakaTeUeTe TN 0OKOAATA HEXPL VO MLWOEL EVTE-
Awc. BeBalwBeire 011 0ev neépTEL VEPO PECT OTN
OOKOAATa yla va pn yivel NnxTn.

- H ookoAata npénet va eivat peuotn (6nwg 1o
ytaoUpt). Av dev LoXxUeL auto TOTE NpocBéaTe
pLa oTaAld ayeuato eUTIKO Aadt (nAtéhato).

e BeaTe TN OUOKEUN O€ AetToupyia Kat piETe 0oKo-
Aata oto ouvtptBavt.

* O KoxAlag PETAKLVEL TN 0OKOAATA MPOG Ta NAVW.

* Mnopeire va §eKVNoETe TwPA.

qpé['

® Xpnolgonoleite Hovo ppouTa nou eivat Naywpe-
va Kat €xouv oTeyvn entpavela. H xapnAn Bep-
pokpacia Twv ppoutwy BonBa oTn aTepeonoinon
TNG 00KOAATAG KAl n aTeyvn entpavela BonBa mn
00KOAATa va KOANOEL EUKONOTEPT OTO ppouTo. H
peyaAn noodtnTa uypactac/vepoU ennpedzet Tn
OUVOXN TNC GOKOAGT
Inpeiwon! Ot puoalideg agpa oTo cwANva Tou ou-
vTptBavioU 8LaKOMNTOUV TNV OPAAN PON TNG GOKOAA-
TAG. L€ QUTN TNV NEPLNTWON NPENEL VA OTAPATNOE-
TE TOV KWVNTNPA KAl va NEPLHEVETE va OLaPUYouV oL
(UOaALdEG agépa ano To ocwAnva Tou cuvTptBaviou
(auto pnopet va dapkéoet Niya Aenta). Eivat gu-
OlOAOYLKO O a€pac va dlapeUyeL 0TO KATW HEPOG
TOU 0WANva Tou ouvtplBaviol Kata Tn dLdpKeLa au-
NG TnG Oladilkaciag. Avayte Tov KwnTnpa orav o
owAnvag Tou ouvplBavioU dev NepLexel PUOAAOEG
agpa.
Inpeiwon! Mpooé€re Tn puBuon Tng Beppokpaoci-
ag. H unepBoAwka uynAn Beppokpaocia pnopet va
€MNNPEAOEL TNV MOLOTNTA TNG GOKOAATAG Ypnyopad.



KaBaplopog kat cuvrnpnon

e [lavra va agatpeite 10 LG ano Tnv npiza npw
ano Tov kaBaplopo.

ApalpeaTe TN 00KOAATA AMO TO oUVTPLBAVL apE-
0wG HETA TN XpNaon. Mnv a@nveTe Tn 0oKoAAdTa va
otepeonotnBel oto ouvrplBavt ookoAdrag. Mnv
pixveTe TN 0OKOAATA OTO VEPOXUTN 1M OTNV TOUAAE-
Ta, eneldn Ba otepeononBei kat Ba ppakapet To
oUOTNHA anooTPAyyLoNG KAt anoxETEUoNG.

Mnv BuBizete noté Tn Baon Tou cuvtplBaviol co-
KoAatag oe vepd n oe aMa uypa npolovia kaba-
pLopoU.

KaBapioTe Tn Baon Tou owrptBavioy cokoAdrag
pe €va eAa@pa uypod navi kat zeoTo vepo. To ze-
010 vepo kaBapizel To unodAelppa cokoAdTag Ka-
AUTEP@ AMO TO ZEGTO VEPO.

* Mnv xpnotponoleite noté entBetika kabaplott-
Ka N Aelaviika. Mnv xpnotponoteite axpnpd n
KopTEPG avTikelpeva. Mnv xpnotgonoteite Bev-
zivn n 0waAUTeg! KaBapiote pe €va uypo navi kat
anoppunavriko, eav eivat anapairnto. Mnv xpn-
OLHOMOLELTE AELAVTLKA UAIKA.

¢ Na diaopaAizere navra kata 1o duvato KaAuTepa
OTL Ol NAEKTPLKEG OUVOEDELG €lval eVIEAWG OTe-
VVEG.

¢ O owAnvag awtptBaviou, n Baon owAnva, n niot-
va 0OKOAATAG Kal 0 KoxAlag Hnopouv va kaBapt-
oToUV 0€ MAUVTAPLO MLATWV.

AvTikatactaon 6aKTUALOU NUPLTIOU KOl AEPOCTEYOUG SAKTUAiIOU

e JTNV MepinTwon XaAaopevou OaKTUALOU nuptti-
ou [4] n xakaopévou aepoateyouc daktuhiou [5].
AkoAouBnaTe Ta napakatw BRpata yia aviikata-

oraon. [1penet va avrikaBiotavrat kabe €€t pn-
VEG OTNV NepinTwon nou To npotov Aetroupyet 12
WPEG TNV NPEPQ.



1) TeBdwote Tnv nioiva cokoharag [14] ano tn
povada Baong [6].

2] ApalpeaTe Kat anopplyte Tov xpnatgonotn-
pévo daktUAo nuptriou [4] kat Tov aepoateyn
daktuho [5] and Tov a€ova Tou Kvntnpa [12]
(8eire Tnv ewkova Al.

3) ByaAre ano 1n ouokeuaaia Tou To VEO QgpPO-
oteyn dakTuhwo [5], npooBéate Anavriko (e
uwnAn avtiotaon otn BeppdtnTal Kat TonoBbe-
TAOTE Tov aTNV KoiAn neploxn (Beire Tnv ewkova
BJ.

4) TonoBetnote 10 véo aepooteyn daktuho (5]
(pe TNV neploxn Anavong va Kouazel npog
Ta kaTw) otov G€ova Tou kwntpa [12](BeBat-

wBeite o11 €xel TonoBetnBel kahd) (deire Tnv
gwkova .

5) ZkounioTe pe €va uypd navi KAt apatpeaTe To
NAE0OVAZOV ALNAvTIKO UALKO.

6) TonoBetnare 10 veéo dakTuAo nupttiou [4] atov
a€ova Tou Kkwnthnpa [12] kat arepemote ToOV
Kaha (Beire Tnv etkova A).

7) Bidworte Tnv nioiva ookoAarag [14] otn povada
Baong [6]

IHMEIOZH: NPOXEETE NA MHN IPATZOYNIZE-
TE TON AZONA TOY KINHTHPA [11] OTAN AQAI-
PEITE TON AEPOZTEIH AAKTYAIO.

AvTigeT@MNIGN NPOoBANHATWV

Av n ouokeun gv AetToupyel owaTd, oupBouleuteite Tov napakatw nivaka yla niBaveg AUoelg. Av ouvexizete
va pnv Jnopeire va eMAUCETE To NPOBANUA, EMKOWWVAOTE pE Tov NpopnBeuth/napoxo o€pBLg.

Mpo6BAnpa

MBavég altieg Kat AUoELg

H cokoAdTa otazel kat
dev pEeL opolopoppa
OTOV aywyo TOU OWTpL-
Baviou.

H ookoAdrta elvat noAU nnxtn. MpocBeoTe Alyo AddL oTn cokoAdta. Mnv
npocBéTeTe vepo aTn cokoAaral

To owrptBavt dev eivat eninedo, exel kAlon. PuBuioTe 1o owTptBavt coko-
Aatag and ta puBpizopeva NodLa TNG Hovadag.

Aev unapxel apkeTh cokoAdta. MpooBeoTe Alwpévn cokoAata.

H pon Tng cokoAdTag epnodizeTal and KopPaTa eayntou. Anevepyonotn-
0TE TO GLVTPLBAVL KAl APALPECTE TA KOPUHUATLA.

H pon Tng ookoAarag
olakonTeTaL.

H pon Tng cokoAdTag pnopet va egnodizeTat and koppara gayntou.
AnevepyonotnoTe ToV KIVNTAPA KAl aQatpeoTe Ta KOPPATLA.

EAEyETe €av 0 KYNThPaG elval evepyonolnpPEVOC Kat AeLToupyet.

EAgyETe Tn 01ABUN TNG coKOAATAC Kal NPooBETE MEPLOGOTEPN ALWHEVN
0OKOAATa, OV XpELazZeTal.

H pon Tng ookoAarag
elval apyn kat 0ev pTavel
0TNV KOPU(N TOU aywyou
TOU owvTpLBaviou.

YnapxeL aépag otn aTAAN nou epnodizel Tn oTaBepn pon TNG 0OKOAATAG.
AnevepyonotnoTe To GvTpLBAVL Kal MEPLPEVETE HEPLKA AENTA PEXPL Va
apxioel va péet n ocokoAata. Ba apxicouv va Byaivouv puoaAideg KaTw ano
TOV aywyo Tou ovtptBaviou.

EA€yEre Tn 01ABpN TNG cokoAATag Kat NpoaBeaTe MwpEvn cokoAdra, av
xpelazeTat.

H cokoAarta eivat noAu
nnxtn (naxuppeuaotn).

EAeyEre Tn Beppokpaoia kal Tn oUoTaon Tng cokoAdrag. Augnote Tn Bep-
pokpaaia n/kat npooBéate Aiyo Aadt oTn cokoAdra.

EAeyEre €av n Aettoupyia Beppavong Tou ovTptBavioUu cokoAdaTag eivat
EVEPYOMOLNUEVN KAl AeLTOUPYEL.

Znpeiwon: H xapnAn Beppokpacia neptBaiioviog wixel Tn cokoAdTa
ypnyopa kat augavel Tnv naxtppeuotn cUoTacn TnG. H cokoAdTa otapata
va pEEL OPOLOHOP(pA OTOV aywyo Tou avtptBaviou.

“péé



Texvikég npodilaypapeg

Ap. npoidvTog 274156 | 274163
Taon kat ouxvoTnTa Aewroupyiag 230V~ 50/ 60 Hz

OvopaoTikn LoxUG €L.0000U 265W | 300W
Katnyopia npootaciag Karnyopia |

PUBuion Beppokpaociag 0°C ~100°C 0°C ~ 150°C
MéyloTn noooTnTa cokoAdTag Max. 6000g Max. 80009
E€wrepikég dlaotaoelg ?#330x(H)700 mm ?370x(H)840 mm
KaBapo Bapog (nepinou) 6 kg 6.8 kg

Inpeiwon: OL TEXVIKEG NpodlaypaPEG pnopolv va TpononotnBouv xwpig nponyoUpevn ldonoinon.

Eyyunon

OnotodnnoTe eAdTTwUa €nnpedzel TN AelToupytL-
KOTNTA TNG OUGKEUNG MoU yiveTat nmpopaveg oUo
xpovia PeTa Tnv ayopd Tng, Ba dlopBavertat pe dw-
pEAV EMLOKEUN N QVTIKATAOTAON, APKEL N OUCKEUN
va €xel xpnotgonotnBel kat cuvtnpnBel cUpewva
pe TG 0dnyieg Kal va Pnv €XeL ylvel Kataxpnon n
AavBaopévn xpnon Tng pe onotovonnoTe Tpono. Ae
Biyovrat Ta vopda Oikatwpata oag. Eav n ouokeun
unoaoTnpizeTat

ano eyyunon, ONAWOTE MoU Kat noTe €xel ayopa-
otel Kat oupnep\aBete Tnv anodel€n ayopdg (m.x.
anodelén Alavikng nowAnonc).

ZUPQ®VA Pe TNV MOMTLKA HAg yLla TN CUVEXN £EEAL-
En Twv npoloviwy pag, dlatnpoupe To dikaiwpa va
aMa€oupe To Npolov, Th CUCKEUAGia Kat TG Npodt-
aypagpeg TEKPNPLWONG Tou Xwpig npoetdonoinon.

Anoppwyn & MeptBaiiov

H cuokeun, peTa 1o NEpag Tng OLAPKELAG ZWNG TNG,
Oev Mpénet va anopplnTeTal wg OLKLOKO anoppuu-
pa. lMpénet va anoppintetat, ge dikn oag eubuvn,
oe kaBoplopévo onpelo ouloyng. H pn thpnon
auToU evOEXETAL va TIHWPEITAL oUPPwva He TOUg
LOXUOVTEG KaVovLopoUg yla Tn dlaBeon Twv anop-
PLUHATWV. H xwploTh ouMoyn Kat avakukAwon au-
TAG TNG OUOKEUNG KaTA TN OTLYPN TNG anoppuync
BonBa oTn dlaTAPNON TWV PUOLKGOVY MOPWYV Kal e€a-
O(paNZeL TNV avakUKAwON TNG e TpOMo nou npo-
oTaTeVel TNV avBpanivn uyeia kat To neptBaiiov.

YEPBIZ EANAAOL:
TnA.: 2130998989 (10 ypappec)
info@pks-hendi.com

o neplocdTEPEC NANPOPOPLEG OXETIKA HE TO MoU
propeite va anopplyere TN GUOKEUN yld avaku-
KAWON, EMKOWWVNOTE HE TNV TOMKN eTalpeia
ouMoyng anopptppatwy. Ot KaTAOKEUAoTEG Kat ot
eloaywyeic 0ev avahapBavouv Tnv euBuvn avaku-
kKAwong, enegepyaciag Kal olkoAoylkng dLdBeong,
elte apeoa eite pEow ONPOCLOU CUOTARATOG.



Vazeny zakazniku,

Dékujeme, Ze jste si koupili tento spotrebi¢ Hendi. Prectéte si pozorné tuto prirucku a vénujte zvlastni
pozornost nize uvedenym bezpeénostnim predpisim pfed instalaci a pouZivanim tohoto spotiebice
poprvé.

Bezpecnostni predpisy

* Tento spotiebic je urCen pro pouZziti v obcerstveni a domacnosti.

* Spotrebi¢ pouzivejte pouze k zamyslenému Ucelu, pro ktery byl navrzen, jak je popsano
v této prirucce.

* \lyrobce nenese odpovédnost za Skody zplsobené nespravnym provozema nespravnym
pouzivanim.

o Udrzujte spotrebiC a elektrickou zastrcku mimo vodu a jiné kapaliny. V pripade,
Ze spotrebi¢ spadne do vody, okamZité vyjméte zastrcku ze zasuvky. NepouZivejte
spotiebi¢, dokud nebyl zkontrolovan certifikovanym technikem. NedodrZeni téchto
pokyn{ zplsobi Zivot ohroZujici rizika.

o Nikdy se nepokousejte otevrit kryt spotrebice sami.

o Nevkladejte predméty do pouzdra spotrebice.

* Nedotykejte se zastrcky mokrymi nebo vihkymi rukama.

* /A\ NEBEZPECi ELEKTRICKYM PROUDEM! Nepokousejte se opravit spotfebic sami,
opravy provadéji pouze kvalifikovani pracovnici.

* Nikdy nepouzivejte poskozeny spotrebic! KdyZ je poskozen, odpojte spotfebic od
zasuvky a obratte se na prodejce.

« VAROVAN! Neponorte elektrické casti spotrebice do vody nebo jinych kapalin.

o Nikdy nedrzte spotrebic pod tekouci vodou.

¢ Pravidelné kontrolujte napajeci zastrcku a kabel pro pripadné poskozeni. Pokud je
poskozen, musi byt nahrazen servisnim zastupcem nebo podobné kvalifikovanou
osobou, aby se zabranilo nebezpeci nebo zranéni.

o Ujistéte se, Ze kabel neprichazi do kontaktu s ostrymi nebo horkymi predméty a
udrZujte jej mimo otevieny ohen. Nikdy nevytahujte napajeci kabel, abyste jej odpojili
od zasuvky, vzdy vytahnéte zastrcku.

o Ujistéte se, ze napéjecf kabel nebo prodluzovaci kabel nezpdsobuji nebezpeci wyletu.

* Spotrebi¢ béhem pouzivani nenechavejte bez dozoru.

« VAROVANI! Dokud | Je zastrcka v zasuvce, je spotrebiC pripojen ke zdroji napajeni.

¢ \lypnéte spotrebic pred odpojenim ze zasuvky.

o Napajeci zastrcku pripojte ke snadno pristupné elektrické zasuvce, takze v pripadé
nouze lze spotrebiC okamzité odpojit.

* Nikdy nenoste spotrebic za $Adru.

o NepouZivejte zadna dalsi zafizeni, ktera nejsou dodavana spolecné se spotiebicem.

¢ Pripojte spotiebic pouze k elektrické zasuvce s napétim a frekvenci uvedenymi na Stitku
spotrebice.
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o Nikdy nepouzivejte jiné prislusenstvi nez prislusenstvi doporucené vyrobcem. Pokud tak
neucinite, mohlo by predstavovat bezpecnostni riziko pro uzivatele a mohlo by dojit k
poskozeni spotrebice. PouZivejte pouze originalni dily a pmslusenstw

o Tento spotrebic by nemél byt provozovan osobami se sn|zenym| fyzickymi, smyslovymi
nebo dusevnimi schopnostmi ani osobami, které nemaji zkuSenosti a znalosti.

¢ Tento spotrebic by za zadnych okolnosti nemely pouzivat deti.

* Spotrebic a napajeci kabel uchovavejte mimo dosah deti.

« VAROVANI: VZDY wypnéte spotrebic a odpojte od elektrické zasuvky pred cigténim,
udrzbou nebo skladovanim.

Zvlastni bezpecnostni predpisy

¢ Nepokladejte spotrebic na topné téleso [benzin, elektricky spordk na uhliatd ). Spotrebic
udrzujte mimo dosah horkych povrchl a otevieného ohné. Spotrebic vzdy provozujte na
rovném, stabilnim, Cistém, Zaruvzdorném a suchém povrchu.

* NepouZivejte zafizeni v blizkosti vybusnych nebo hoflavych materiald, kreditnich karet,
magnetickych diskd nebo radi.

¢ Tento spotrebiC neni urcen k provozu pomoci externiho ¢asovace nebo samostatného
dalkoveho ovladani.

¢ VAROVANI: UdrZujte vSechny vétraci otvory ve spotfebiCi bez prekazek.

¢ Pri pouzivani ponechte kolem spotFebiée alespon 20 cm mista pro ventilaci.

. Nepouzwejte proud vody Cistic pary ani oplachujte pod vodou, protoze by mohlo dojit k
namoceni soucasti a Urazu elektmckym proudem.

¢ POZOR! Bezpecné vedte napajeci kabel, aby nedoslo k neimysinému vytazeni nebo
kontaktu s topnym povrchem.

¢ Spotiebic neCistéte ani neskladujte, pokud neni zcela vychladly.

Zamyslené pouziti

e Tento spotrebic je uréen pro pouziti v obcerst-
veni a domacnosti.

e Tento spotrebi¢ je urcen pouze k primému
ohfevu rdznych druhl Cokolady. Jakékoli jiné
pouZiti mdze vést k poskozeni spotfebice nebo
Urazu.

e Obsluha spotrebice k jakémukoli jinému Gcelu
se povazuje za nespravné pouziti spotrebice.
UZivatel nese vyhradni odpovédnost za ne-
spravné pouziti zafizen.

Uzemiiovaci instalace

Tento spotrebic je klasifikovan jako tfida ochrany
I 'a musi byt pfipojen k ochrannému prostredku.
Uzemnéni snizuje riziko Grazu elektrickym prou-
dem tim, Ze poskytuje Unikovy vodic pro elektric-

ky proud. Tento spotrebic je vybaven napéjecim
kabelem, ktery ma uzemnovaci vodi¢ a uzemné-
nou zastrcku. Zastréka musi byt zapojena do za-
suvky, kterd je spravné instalovana a uzemnéna.



Hlavni ¢asti spotrebice

. Drzak trubek

. Trubka zasobniku

. Snek

. Gelovy krouzek kifemiku (pramér 24 mm)
. Vzduchuvzdorny krouzek (pramér 20 mm)
. Zakladni jednotka

. Kryt POJISTKY

. Spina¢ motoru/ohFivace

9. Napdjeci konektor

10. Regulator teploty

W~ 0o~ U &~ W N —

11. Otvor pro rozptyl tepla

12. Motorova naprava

13. Tésnici krouzek (prdmér 220 mm)
14. Cokoladovy bazén

Uvedeni spotiebice do provozu

e Zkontrolujte, zda je spotiebic neposkozeny.
V pripadé jakéhokoli poskozeni se okamzité
obratte na svého dodavatele a spotrebi¢ NEP-
OUZIVEJTE.

e Odstrante veskery obalovy material a ochran-
nou folii [pokud je to relevantni).

e Pokud neni uvedeno jinak, postavte spotrebic
na rovny a stabilni povrch. Dvé ze tri stop
zakladni jednotky lze vySkové nastavit tak, aby
spotrebic vyrovnal.

e Nepokladejte zasobnik cokolady pobliz klima-
tizaéniho potrubi, otevirejte dvere nebo okno.
Chladny vzduch ztuhne cokolddu a zastavi
rovnomeérny tok cokolady.

e Ujistéte se, ze je kolem spotrebice dostatek
mista pro ventilaci.

e Umistéte spotrebic tak, aby byla zastrcka vzdy
pristupna.

e \lybalte zdsobnik cokolady.

e Obal obsahuje zakladni jednotku, c¢okoladovy
bazén, potrubi zasobniku, drzak potrubi, Snek,
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tésnici krouzek, pét silikonovych tésnicich kro-
uzkd. pét vzduchotésnych krouzkd a dvé pojist-
ky (tepelna pojistka).

e Pokud chcete v budoucnu svij spotrebic usk-
ladnit, uschovejte si jeho obal.

e Pfed pouzitim spotiebi¢ vycistéte [viz ==>
Cigténi a Udrzba).

e Umistéte tésnici krouzek [13] na horni stranu
zaobleného okraje zékladni jednotky [6].

¢ Nasroubujte bazén s ¢okoladou [14] na zéklad-
ni jednotku ve sméru hodinovych rucicek.

e Umistéte Snek [3] na napravu motoru[12]
zakladni jednotky.

e Umistéte trubku zasobniku [2] a zakryjte 3nek
[3] a zaSroubujte trubku zasobniku [2] na
zakladni jednotku [6] proti sméru hodinovych
rucicek.

e Umistéte drzék potrubi[1] na horni ¢ast potrubf
zasobniku [2] a vyrovnejte stiedovy otvor s hornf
Casti Sneku [3].

e Zasobnik ¢okolady je nyni pfipraven k pouZiti.



VYMENA tepelné pojistky

e Upozorfiujeme, ze kryt POJISTKY [7], zakryty
ochrannym vickem, je umistén na pravé strané
spinace topeni/motoru spotfebice [viz obrazek].

e Nejprve odpojte spotfebi¢ od elektrické zasu-
vky.

e Nechte spotrebic zcela vychladnout.

e Odsroubujte cerné ochranné vicko krytu PO-
JISTKY [7] proti sméru hodinovych rucicek.

e Po vyméné tepelné pojistky (soucast dodavky)
stisknéte a zasroubujte ochranné vicko krytu
POJISTKY [7] ve sméru hodinovych rucicek.
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Navod k pouziti

e Poloha spinace: Leva je pro topné téleso, prava
pro motor.

e Zapnéte topné téleso a prepnéte na 80 °C, aby
se zasobnik cokolady predehral priblizné 3 - 5
minut.

e Pfipravte si cokolddu o hmotnosti 6000 g
(274156) / 8000 g (274163) takto:

- VloZte cokoladu do Zaruvzdorné misy.

- Vlozte misu do hrnce s teplou vodou (60 °C).
POZNAMKA! Nenechte vodu vafit.

- Cokoladu promichejte, dokud se
nerozpusti. Do cokolady nepridavejte vodu
ani ji do ni nelijte.

- Cokolada musi byt tekuta (jako jogurt). Pokud
tomu tak neni, pridejte do néj nechutny rost-
linny olej (slunedni kvét).

e Zapnéte motor a nalijte cokoladu do spodni
misy.

* Snek pohybuje ¢okoladou nahoru.

zcela

* Nyni mdZete zadit.

e Pouzivejte pouze ovoce, které je dostatecné
chlazené a ma suchy povrch. Nizka teplota
ovoce pomahéa cokoladé ztuhnout a suchy pov-
rch pomaha cokoladé snadnéji se nasazovat na
ovoce. Prilis mnoho vlhké/vody zhorsuje obsah
cokolady.

Poznamka! Vzduchové bubliny v potrubi zasob-

niku narusuji rovnomeérny tok cokolady. V tak-

ovém pripadé musite vypnout motor a pockat, az
vzduchové bubliny uniknou z potrubi zasobniku

(mazZe to trvat nékolik minut). Pfi tomto postupu

je normalni, Ze na spodni strané potrubi zasob-

niku unikd vzduch. Pokud se v potrubi zasobni-
ku nevyskytuji vzduchové bubliny, znovu zapnéte
motor.

Pozndmka! Davejte pozor na nastaveni teploty.

PFilis vysokéa teplota rychle zméni ¢okolddu na

Spatnou kvalitu.

Cisténi a drzba

e Pred cisténim vzdy vytdhnéte zastréku ze za-
suvky.

e lhned po pouziti vyjméte cokoladu z
Cokolddového zasobniku. Nenechte Cokoladu
ztuhnoutv cokolddové fontané. Nelijte Cokoladu
do kuchynského drezu nebo toalety, protoze by
to ztuhlo a zablokovalo odtokovy a kanalizacni
systém.

¢ Nikdy neponorujte zakladni jednotku zasobniku
cokolady do vody nebo jinych tekutych Cisticich
prostiedka.

o Zakladni jednotku zasobniku Cokolady ocistéte
lehce navlhcenym hadrikem a teplou vodou.

Tepld voda Cisti zbytky cokolady mnohem lépe
nez horka voda.

¢ Nikdy nepouzivejte agresivni Cistici prostredky
nebo abrazivni prostredky. Nepouzivejte Zad-
né ostré nebo Spicaté predméty. NepouZivejte
benzin ani rozpoustédla! V pripadé potreby
vyCistéte vihkym hadrikem a Cisticim prostred-
kem. Nepouzivejte abrazivni materidly.

e Vzdy zajistéte, aby elektrické spoje zlstaly na-
prosto suché.

e Trubku zasobniku, drzadk potrubi, bazén s
Cokoladou a sSnek lze Cistit v mycce nadobi.
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Vyména silikagelového krouzku a vzduch odolného krouzku

e Kdyz se silikagelovy krouzek [4] nebo vzdu- je produkt v provozu po dobu 12 hodin denng,
chotésny krouzek[5] zlomil. PFfi vyméné pos- vyméni se kazdych gest mésica.
tupujte podle nize uvedenych pokynl. Pokud

1) Vydroubujte bazén s &okolddou[14] ze 5) Zbyvajici  mazaci olej ofistéte vlhkym
zakladni jednotky[6]. hadfikem a Cisticim prostredkem.

2] Vyjméte a zlikvidujte pouzity silikagelovy kro- 6) Vlozte novy silikagelovy krouzek[4] zpét do
uzek [4] a vzduchotésny krouzek[5] z napravy napravy motoru[12] a pevné jej upevnéte (viz
motoru[12](viz obrazek AJ. obrazek D).

3) Vyjméte novy vzduchotésny krouzek[5] a 7) Nasroubujte bazén s ¢okolddou[14] zpét na
pridejte mazaci olejlvysokoteplotni odolnost) zakladni jednotkul6]

do konkavni oblasti(viz obrazek B).

4) Vlozte novy vzduchotésny krouzek[5l(mazaci ~ POZNAMKA: PRI VYJIMANi VZDUCHOTESNEHO
olej smérem dolll) zpét na napravu moto-  KROUZKU NESKRABEJTE NAPRAVU MOTO-
rul12](ujistéte se, ze je zcela zasunutyllviz ~ RU[11].
obrazek CJ.



Odstrafovani problému

Pokud spotiebi¢ nefunguje spravné, vyhledejte feSeni v tabulce nize. Pokud problém stale nemdzete vy-

resit, obratte se na dodavatele/poskytovatele sluzeb.

Problém

Mozné priciny a Feseni

Cokolada odkapava a
netece rovnomeérné po
potrubi zasobniku.

Cokolada je prilié husta. Pridejte do Cokolady rostlinny olej. Nemichejte
do ¢okolady vodu!

Zasobnik nenivyrovnany, ale je naklonény. Upravte Groven zasobniku
Coko-lady se sefiditelnymi nozickami motorové jednotky.

Nedostatek cokolady, pridejte trochu rozpusténé cokolady.

Tok Cokolady je ucpany kusy jidla. Vypnéte zasobnik a vyjméte kousky
ovo-ce.

Pritok ¢okolady je
prerusen

Ucpéni ¢okolady madze byt zplsobeno kousky jidla. Vypnéte motor a
od-strante prekazku.

Zkontrolujte, zda je motor zapnuty a v provozu.

Zkontrolujte mnozstvi Cokolady, v pripadé potreby pridejte rozpusténou
Cokolddu.

Tok cokolady je pomaly
a nedosahne horni ¢asti
potrubi zasobniku.

Ve sloupci je vzduch, diky némuz ¢okoldda nemdZe neustale proudit.
Vypnéte zasobnik a pockejte nékolik minut, dokud nezacne vytékat
cokoléda z umyvadla. Uvidite bubliny unikajici zpod fountanové trubice.

Zkontrolujte hladinu cokolady a v pripadé potreby pridejte rozpusténou
cokolddu.

Cokolada je prilig husta
[viskozni).

Zkontrolujte teplotu a obsah Cokolady, zvyste teplotu a/nebo pridejte do
cokolady rostlinny olej.

Zkontrolujte, zda je zapnuta a funkéni pecici funkce zasobniku cokolady.

Poznamka: Nizka okolni teplota ¢okoladu rychle ochlazuje a tim zvysSuje
viskozitu cokolady; ¢okolada se zastavi a rovnhomérné pretece po po-
trubi zasobniku.

Technicka specifikace

Polozka ¢. 274156 | 274163
Provozni napéti a frekvence 230V~ 50/ 60 Hz

Jmenovity vstupni vykon 265W | 300W
Trida ochrany Trida |

Nastaveni teploty 0°C ~ 100°C 0°C ~ 150°C

Maximalni mnoZzstvi cokolady

Maximalné 6000 g Maximalné 8000 g

Vnéjsi rozmeér

Pramér 330x(V)700 mm Pramér 370x(V]840 mm

Cista hmotnost (priblizng)

6 kg 6,8 kg

Poznamka: Technicka specifikace se miZe zménit bez pFedchoziho upozornéni.

- @



Zaruka

Jakakoli zavada ovliviujici funkénost spotiebice,
kterd se projevi do jednoho roku po zakoupeni,
bude opravena bezplatnou opravou nebo vy-
ménou za predpokladu, Ze spotiebic byl pouzit
a udrzovan v souladu s pokyny a nebyl Zadnym
zpUsobem zneuZivan nebo zneuZit. Vase zakonna
prava nejsou dotéena. Pokud je spotfebi¢ naro-

kovan v zaruce, uvedte, kde a kdy byl zakoupen, a
prilozte doklad o koupi [napf. potvrzeni).

V souladu s nasi politikou neustalého vyvoje
produktl si vyhrazujeme préavo bez predchoziho
upozornéni ménit specifikace produktu, baleni a
dokumentace.

Vyrazeni a Zivotni prostredi

PFi vyrazovani spotiebice z provozu nesmi byt
vyrobek likvidovan s jinym domovnim odpadem.
Misto toho je vasi odpovédnosti nakladat s od-
padnim zafizenim tak, Ze je predate urcenému
shérnému mistu. Nedodrzeni tohoto pravidla
mUze byt potrestdno v souladu s platnymi pred-
pisy o nakladani s odpady. Samostatny sbér a
recyklace vaseho odpadniho zafizeni v dobé likvi-
dace pomUze Setfit prirodni zdroje a zajistit jejich

recyklaci zplsobem, ktery chrani lidské zdravi a
Zivotni prostredi.

Pro vice informaci o tom, kde mUZete odlozit svj
odpad k recyklaci, kontaktujte mistni spolecnost
pro sbér odpadu. Vyrobci a dovozci neprebiraji
odpovédnost za recyklaci, zpracovani a ekologic-
kou likvidaci, a to bud primo, nebo prostiednic-
tvim verejného systému.



Vazeny zakaznik,

Dakujeme, Ze ste si kipili tento pristroj Hendi. Pozorne si preéitajte tuto priru¢ku a venujte osobitn(
pozornost bezpecnostnym predpisom, ktoré st uvedené nizsie, pred prvou instalaciou a pouzivanim
tohto zariadenia.

Bezpecnostné predpisy

* Tento spotrebi¢ je urceny na pouZitie v bufetoch a domacnastiach.

* Spotrebi¢ pouZivajte len na urceny Ucel, na ktory bol navrhnuty tak, ako je opisané v
tejto prirucke.

¢ \lyrobca nenesie zodpovednost za Ziadne skody sposobené nespravnou prevadzkou a
nespravnym pouzivanim.

¢ Spotrebic a elektricku zastrcku uchovavajte mimo dosahu vody a inych kvapalin. V
pripade, Ze spotrebic spadne do vody, okamZite vyberte zastrcku zo zasuvky. Spotrebic
nepouzivajte, kym ho nekontroluje certifikovany technik. NedodrZanie tychto pokynov
spdsobi Zivot ohrozujlce rizika.

¢ Nikdy sa nepokUsajte otvorit kryt spotrebica sami.

¢ Nevkladajte predmety do krytu spotrebica.

* Nedotykajte sa zastrcky mokrymi alebo vihkymi rukami.

o /i\ NEBEZPECENSTVO URAZU ELEKTRICKYM PRUDOM! Nepokiajte sa opravit
spotrebi¢ sami, opravy maju vykonavat len kvalifikovany personal.

« Nikdy nepouzivajte poskodeny spotrebic! Ked ddjde k podkodeniu, odpojte spotrebic n
od zasuvky a obratte sa na predajcu.

¢ VAROVANIE! Neponorte elektrické Casti spotrebica do vody alebo inych kvapalin.

¢ Nikdy nedrzte spotrebic pod tecticou vodou.

o Pravidelne kontrolujte, Ci je napdjacia zastrcka a kabel poskodeny. Ak je poskodeny,
musi byt nahradeny servisnym agentom alebo podabne kvalifikovanou osobou, aby sa
predislo nebezpecenstvu alebo zraneniu.

o Uistite sa, Ze kabel nie je v kontakte s ostrymi alebo hortcimi predmetmi a nechajte
ho mimo otvoreného ohna. Nikdy nevytiahnite napajaci kabel, aby ste ho odpojili od
zasuvky, vzdy vytiahnite zastrcku.

o Uistite sa, Ze napajaci kabel a/alebo predlZovaci kabel nespdsobuji nebezpecenstvo
vypnutia.

* Pocas pouZivania nikdy nenechavajte spotrebic bez dozoru.

o VAROVANIE! Pokial je zastrcka v zasuvke, spotrebic je pripojeny k zdroju napajania.

¢ Pred odpojenim zariadenia zo zasuvky vypnite spotrebic.

* Pripojte napdjaciu zastrcku k (ahko dostupnej elektrickej zasuvke, aby bolo v pripade
nudze mozné okamZite odpojit spotrebic.

¢ Nikdy nenoste spotrebic za kabel.

* NepouZivajte Ziadne dalSie zariadenia, ktoré nie st dodavané spolu so spotrebicom.

* Spotrebic pripojte iba k elektricke] zasuvke s napatim a frekvenciou uvedenou na stitku

spotrebica.
- @



o Nikdy nepouzivajte iné prislusenstvo ako prislusenstvo odporticané vyrobcom.
NedodrZanie tohto postupu by mohlo predstavovat bezpecnostné riziko pre uzivatela a
mohlo by ddjst k poskodeniu spotrebica. PouZivajte iba originalne diely a prisluSenstvo.

o Tento pristroj by nemal prevadzkovat osoby so znizenymi fyzickymi, zmyslovymi alebo
dusevnymi schopnostami alebo osoby, ktoré nemaju dostatok skusenosti a vedomosti.

¢ Tento spotrebic by za ziadnych okolnosti nemali pouzivat deti.

¢ Spotrebic a jeho napajaci kabel uchovavajte mimo dosahu deti.

« UPOZORNENIE: VZDY vypnite spotrebi¢ a odpojte od elektrickej zasuvky pred cistenim,
udrzbou alebo skladovanim.

Osobitné bezpecnostné predpisy

» Spotrebi¢ nekladte na vykurovaci predmet (benzin, elektricky, uhlikovy spordk atd.).
Spotrebic uchovavajte mimo hortcich povrchov a otvoreného ohna. Spotrebic pouziva-
Jte vzdy na rovnom, stabilnom, ¢istom, teplovzdornom a suchom povrchu.

* Spotrebi¢ nepouzivajte v blizkosti vybusnych alebo horlavych materialov, kreditnych ka-
riet, magnetickych diskov alebo radia.

¢ Tento spotrebi¢ nie je urceny na prevadzku prostrednictvom externého casovaca ani
samostatneho diatkového ovladania.

o VAROVANIE: VSetky vetracie otvory v spotrebici udrZiavajte mimo prekazok.

¢ Pocas pouzivania nechajte okolo spotrebica minimalne 20 cm volného priestoru na
vetranie.

n o Nepouzivajte vodny prud, parny istic ani oplachujte pod vodou, pretoze diely sa namocia
a moze dojst k Urazu elektrickym pradom.

» OBOZRETNOST! Napéjaci kabel bezpecne vedte, aby ste zabranili nedmyselnému ta-
haniu alebo kontaktu s vyhrievacim povrchom.

* Spotrebi¢ necistite ani neskladujte, ak nie je Uplne vychladnuty.

Zamyslané pouzitie

e Tento spotrebic je urceny na pouzitie v bufetoch
a domacnostiach.

e Spotrebic je urceny iba na priame zohrievanie
roznych Cokolad. Akékolvek iné pouzitie moze
viest k poskodeniu spotrebica alebo zraneniu
0sob.

e Pouzivanie spotrebica na akykolvek iny ucel
sa povazuje za nespravne pouzitie zariadenia.
PouZivatel nesie vyhradnud zodpovednost za ne-
spravne pouZzivanie zariadenia.

Instalacia uzemnenia

Tento spotrebic je klasifikovany ako trieda ochra-
ny | a musi byt pripojeny k ochrannej ploche.
Uzemnenie znizuje riziko Grazu elektrickym pra-
dom tym, Ze poskytuje Unikovy vodic pre elektric-

qp%

ky prud. Tento spotrebic je vybaveny napajacim
kablom, ktory mé uzemnovaci vodic¢ a uzemnenu
zastrcku. Zastrcka musi byt zapojend do zasuvky,
ktord je spravne nainstalovana a uzemnena.



Hlavné casti spotrebica

. Drziak potrubia

. Penova rira

. Zavitovka

. Silika gélovy krazok (@ 24 mm)
. Vzduchotesny kruzok (@ 20 mm)
. Zakladna jednotka

. Skrina FUSE

. Spina¢ motora/ohrievaca

9. Napajaci konektor

10. Nastavovac teploty

11. Otvor na rozptyl tepla

12. Motorova naprava

13. Tesniaci krdZok (@ 220 mm)
14. Cokoladové bazény

O 3 O~ O &~ LW N —

Uvedenie spotrebica do prevadzky

e Skontrolujte, ¢i spotrebi¢ nie je poskodeny. V
pripade akéhokolvek poskodenia sa okamzite
obratte na dodavatela a spotrebi¢ NEPOUZIV-
AJTE.

e Odstrante vsetok obalovy material a ochrannd
féliu (ak je k dispoziciil.

e Spotrebi¢ polozte na rovny a stabilny povrch,
pokial nie je uvedené inak. Vyskovo sa daju
nastavit dve zo Styroch stop zakladnej jednotky,
aby sa spotrebi¢ vyrovnal do vodorovnej polohy.

e Nekladte cokolddoviu fontanu do blizkosti kli-
matizacného potrubia, otvorenych dveri ale-
bo okna. Chladny vzduch stuhne cokoladdu a
zastavi rovnomerny tok cokolady.

e Zabezpecte, aby okolo spotrebica bol dostatok
volného priestoru na vetranie.

e Spotrebi¢ umiestnite tak, aby bola zastrcka
vzdy pristupna.

* Rozbalte ¢okoladovd fontanu.

e Balenie  obsahuje  zdkladnu  jednotku,
Cokoladovy bazén, fontanovu trubicu, drziak
trubice, zavitovku, tesniaci krizok, pat si-

likénovych tesniacich krazkov, pat vzducho-
tesnych krdzkov a dve poistky (tepelny vyrez).

e Obal si uschovajte, ak chcete uskladnit vas
spotrebic v budicnosti.

o Pred pouZitim spotrebi¢ vycistite (pozri ==> Cis-
tenie a udrzba).

» Nasadte tesniaci krdzok [13] na hornd cast
okruhleho okraja zékladnej jednotky [6].

e Naskrutkujte cokoladdovy bazén na zakladnu
jednotku v smere hodinovych ruciciek.

e Zavitovku [3] umiestnite na ndpravu motora[12]
zakladnej jednotky.

e Umiestnite fontanovi rarku [2] na zavitovku
[3] a zakryte ju a naskrutkujte ju na fontanovu
rarku [2] na zékladnU jednotku [6] proti smeru
hodinovych ruciciek.

e Umiestnite drZiak trubice [1] na hornl cast
fontanskeho potrubia [2] a zarovnajte stredovy
otvor s hornou &astou zavitovky [3].

o Cokoladova fontana je teraz pripravend na
pouzitie.
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VYMENA tepelnej poistky

e Upozorfiujeme, ze kryt FUSE [7], ktory je
pokryty ochrannym krytom, sa nachadza na
pravej strane ohrievaca/spinada motora spo-
trebicalpozri diagram).

e Najprv odpojte spotrebic¢ od elektrickej zasuvky.

e Spotrebic nechajte tplne vychladnut.

e Odskrutkujte ¢ierny ochranny kryt krytu FUSE
[7] proti smeru hodinovych ruciciek.

e Ochranny kryt krytu FUSE [7] zatlacte a
zaskrutkujte spat v smere hodinovych ruciciek
po vymene tepelného vyrezu (sicast dodavky).

Navod na pouzitie

e Poloha spinaca: lavd cast je pre ohrievac,
prava cast je pre motor.

e Zapnite ohrevny ¢lanok a prepnite na 80 °C, aby
sa Cokoladova fonténa predhriala priblizne 3 -
5 minut.

e Pripravte 6 000 gramov (274156)/8 000 gramov
(274163) Cokolady nasledovne:

- Vlozte ¢okoladu do teplovzdornej misy.

- VloZte misku do hrnca s teplou vodou (60 °CJ.
POZNAMKA! Nedovolte, aby voda zovrela.

- Cokoladu Uplne roztopte. Nepridavajte vodu
do cokolady ani ju do nej nelepte.

- Cokolada musi byt tekutéa (ako jogurt]. Ak to
tak nie je, pridajte do nej trochu bezchutného
rastlinného oleja (slne¢ny kvet).

e Zapnite motor a nalejte cokolddu do spodnej
misy.

e Zavitovka posunie cokoladu nahor.

e Teraz moZete zacat.

e Pouzivajte iba ovocie, ktoré je dostatocne vy-
chladené a ma suchy povrch. Nizka teplota
ovocia pomaha cokoldde stuhnit a suchy pov-
rch pomaha cokoléde (ahsie sa pripevnit na
ovocie. Prilis vela vlhkosti/vody zhorsi konzist-
enciu ¢okolady.

Pozndmka! Vzduchové bubliny v fontanovej rirke

nardsaju rovnomerny tok cokolady. V takom

pripade musite vypnut motor a pockat, kym
vzduchové bubliny unikni z potrubia fontany

(méZe to trvat niekotko minut). Pritomto postupe

je normalne, Ze vzduch unikne na spodnej Casti

plniaceho potrubia. Ak sa na fontdnovom potrubf
nenachadzaju vzduchové bubliny, znova zapnite
motor.

Pozndmka! Davajte pozor na nastavovac teploty.

Prilis vysoka teplota zmeni ¢okoladdu na zLd kval-

itu rychlo.

Cistenie a Gdrzba
e Pred Cistenim vzdy vytiahnite zastrcku zo za-
suvky.

o Cokoladu vyberte z Cokoladovej fontany ihned

po pouziti. Nedovolte, aby cokoldda stuhla v
cokoladovej fontane. Nenalievajte Cokoladu do
kuchynského drezu alebo toalety, pretoZe stuh-
ne a zablokuje odtokovy a kanalizacny systém.

e Nikdy  neponarajte  zakladnd  jednotku
cokoladovej fontany do vody ani inych tekutych
Cistiacich prostriedkov.

e Zakladnu jednotku Cokoladovej fontany vycis-
tite mierne vlhkou handrickou a teplou vodou.
Teplad voda Cisti zvysky Cokolady ovela lepSie
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ako hortca voda.

¢ Nikdy nepouzivajte agresivne Cistiace pros-
triedky ani abrazivne prostriedky. Nepouzivajte
ostré ani Spicaté predmety. Nepouzivajte ben-
zin ani rozpustadla! V pripade potreby ich vy-
Cistite vlhkou handrickou a Cistiacim prostried-
kom. Nepouzivajte abrazivne materialy.

¢ Vzdy dbajte na to, aby elektrické pripojenia zos-
tali Uplne suché.

e\ umyvacke riadu moézete umyvat fontanovu
rurku, drziak na potrubia, cokoladovy bazén a
zavitovku.



Vymena silikagélového a vzduchotesného kruzku

e Ked bol silikagélovy kruzok [4] alebo vzdu- vyrobok v prevadzke 12 hodin denne, bude nah-
chotesny krazok[5] zlomeny. Postupujte podla radeny kazdych Sest mesiacov.
nizSie uvedenych postupov a vymente ich. Ak je

1) Zlozte Cokolddovl bazén[14] zo zékladnej 5] Zvydny mazaci olej vyCistite vihkou handrick-
jednotky[6]. ou a Cistiacim prostriedkom.

2] Vyberte a zlikvidujte pouZity silikagélovy 6] Vlozte novy silikagélovy krizok[4] spat do
krdzok [4] a vzduchotesny kruzok[5] z mo- motorove] napravy[12] a pevne ho upevnite
torovej napravyl12](pozrite si obrézok Al. (pozrite si obrazok D).

3) Vytiahnite novy vzduchotesny kruzok[5] a do 7) Naskrutkujte ¢okoladovy bazén[14] spat na
konkévnej oblasti pridajte mazaci olej(vysoky zakladnU jednotkul6]

teplotny odpor] (pozrite si obrazok B).

4)Vlozte novy vzduchotesny krazok[S](lubri- ~ POZNAMKA: PRI VYBERANi VZDUCHOVEHO
kacny olej smeruje nadol) spat do motorovej ~ KRUZKU NEPOSKRIABTE 0S MOTORA[11].
napravyl[12](Uistite sa, Ze je Uplne zasunuty)
[pozrite si obrazok CJ.



RieSenie problémov

Ak spotrebi¢ nefunguje spravne, pozrite si nizsie uvedend tabulku roztoku. Ak problém nedokaZete vy-
riesit, obratte sa na dodavatela/poskytovatela sluzieb.

Problém

Mozné priciny a rieSenie

Cokoladovo-kvapka a
netecie rovnomerne cez
fontanku.

Cokolada je prilis hustd, Pridajte do cokolady trochu rastlinného oleja.
Nemiesajte vodu s cokoladou!

fontana nie je vo vodorovnej polohe, ale je naklonena. Upravte Groven
cokoladovej fontany pomocou nastavitelnych noZziciek motorovej jednot-

ky.

Nedostatok cokolady, pridajte trochu roztopenej cokolady.

Tok Cokolady blokuju kisky potravin. Vypnite fontanu a vyberte kisky
ovocia.

Tok cokolady sa prerusi

Zablokovanie toku cokolddy mo6zu byt spésobené kiskami jedla. Vypnite
motor a odstrante prekazku.

Skontrolujte, ¢i je motor zapnuty a ¢i beZi.

Skontrolujte hladinu cokolady, v pripade potreby pridajte roztopend
cokoladu.

Tok cokolady je pomaly
a nedosahuje hornt cast
fontany.

V koldne je vzduch, v désledku ktorého cokoldda nemdze nepretrzite
prudit. Vypnite fontanu a pockajte niekolko mindt, kym cokolada v
miske nezacne tiect spat. Unikajlce bubliny sa objavia pod funtanovou
rurkou.

Skontrolujte hladinu cokolady a v pripade potreby pridajte roztopenu
cokoladu.

Cokolada je prilis husta
(viskdzna).

Skontrolujte teplotu a konzistenciu ¢okolady, zvyste teplotu a/alebo
pridajte do cokolady trochu rastlinného oleja.

Skontrolujte, ¢i je zapnuta funkcia ohrevu cokoladovej fontany a Ci
funguje.

Pozndmka: Nizka okolita teplota rychlo ochladi cokoladu, ¢im zvysuje
viskozitu cokolady; cokoldda prestane rovhomerne prudit cez fontansku
rarku.




Technické Specifikacie

C. polozky 274156 | 274163
Prevadzkové napatie a frekvencia 230V~ 50/ 60 Hz

Menovity vstupny vykon 265W | 300W
Trieda ochrany Trieda |

Nastavenie teploty 0°C ~100°C 0°C ~ 150°C
Maximalne mnoZstvo Cokolady Max. 6000g Max. 8000g
Vonkaj$i rozmer ?330x(H)700 mm ?#370x(H)840 mm
Cista hmotnost (pribl.) 6 kg 6,8 kg

Poznamka: Technické Specifikacie podliehaji zmenam bez predchadzajuceho oznamenia.

Zaruka

Akakolvek chyba ovplyviujica funkénost spotre-
bica, ktord sa prejavi do jedného roka po zakupe-
ni, bude opravena bezplatnou opravou alebo vy-
menou za predpokladu, Ze spotrebi¢ bol pouzity
a udrziavany v stlade s pokynmi a nebol zneuzity
ani zneuzity. Vase zakonné prava nie st dotknu-
té. Ak je spotrebic narokovany na zaklade zaruky,

uvedte, kde a kedy bol zakUpeny, a uvedte doklad
o kuipe [napr. potvrdenie o prijati).

V sutlade s naSou politikou nepretrzitého vyvoja
produktov si vyhradzujeme pravo bez predcha-
dzajlceho upozornenia menit Specifikacie vyrob-
ku, balenia a dokumentacie.

Vyhadzovanie a Zivotné prostredie

Pri vyradovani spotrebica z prevadzky sa liek ne-
smie likvidovat s inym domovym odpadom. Na-
miesto toho je vasou zodpovednostou zlikvidovat
svoje odpadové zariadenie odovzdanim urcené-
mu zbernému miestu. Nedodrzanie tohto pra-
vidla moZze byt penalizované v sulade s platnymi
predpismi o zneskodnovani odpadu. Samostatny
zber a recyklacia vasho odpadového zariadenia v
Case likvidacie pomoze zachovat prirodné zdroje

a zabezpecit ich recyklovanie spdsobom, ktory
chrani ludské zdravie a Zivotné prostredie.

Pre viac informacii o tom, kde moZzete odlozit svoj
odpad na recyklaciu, kontaktujte miestnu spo-
lo¢nost na zber odpadu. Vyrobcovia a dovozcovia
neprebery zodpovednost za recyklaciu, Gpravu a
ekologicku likvidaciu, a to bud priamo, ani pro-
strednictvom verejného systému.
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